
NUESTRO MAR, TU PLACER.

PACIFIC SEAFRUITS,

EXPORTANDO EXCELENCIA

MISIÓN

Nuestra misión es llevar la riqueza del
mar peruano a todas partes del
mundo. Creemos en el poder de los
sabores auténticos y en la conexión
que la comida puede crear entre
culturas. Con Pacific Seafruits, estás
experimentando la tradición y la
frescura del océano directamente en
tu plato.

VISIÓN

En Pacific Seafruits, aspiramos a ser
líderes en la exportación de productos
hidrobiológicos, reconocidos en todo el
mundo por nuestra calidad,
sostenibilidad y compromiso con la
autenticidad culinaria peruana.



NUESTROS
PRODUCTOS

Nuestros langostinos son conocidos por
su sabor dulce y su carne tierna.
Perfectos para platos sofisticados y
presentaciones impresionantes.

LANGOSTINOS

Perico entero, fresco congelado,
eviscerado, sin agallar

PERICO

Somos una empresa peruana

dedicada a la exportación de

congelados marinos de la más

alta calidad desde las aguas del

Pacífico.

QUIÉNES
SOMOS

 Contamos con profesionales con años

de experiencia en la industria,

estamos comprometidos con ofrecer

productos frescos, deliciosos y de

excelente calidad, que satisfacen los

paladares más exigentes alrededor del

mundo

MIX DE MARISCOS
Mixtura de mariscos, caracol, conchas
de abanico, botones de pota.

POTA DE PRIMERA CALIDAD
Conocida por su textura tierna y su
sabor inigualable. Trabajamos con
presentaciones como filetes de pota,
anillas, cubos, botones de pota, entre
otros.



NUESTROS
PRODUCTOS

Filete de alta calidad, en presentación
fresco congelado o precocido.

FILETE DE POTA

Corte limpio de pota de primera calidad,
en presentacion fresco congelado o
precocido

ALETA DE POTA

TENTÁCULO 

Corte tipo bailarina, corte individual , sin
uñas ni ventosas

NUCAS 
ANILLAS Y BOTONES 

Se obtienen del manto de la pota y
presentan una textura firme, con color
blanco y amarillo nacarado,
característico de la especie.

Corte Abierto limpio, sin ojos, sin pico,
con cartílago, con hueso blando.



NUESTRAS 
INSTALACIONES

En el corazón de nuestra empresa, se
encuentran nuestras modernas y
espaciosas instalaciones, que son la
clave de nuestro éxito en la industria de
procesamiento. Con un área total de
2,100 metros cuadrados dedicados a la
línea de procesamiento de productos
hidrobiológicos, nuestra planta se erige
como un centro de innovación y calidad
que garantiza la excelencia en cada
etapa de producción.

UBICACIÓN

PLANTA DE PROCESAMIENTO

CÁMARAS DE ALMACENAMIENTO
Enfocados en la eficiencia energética y l
frescura de nuestros productos, hemos
invertido en capacidades de
almacenamiento excepcionales.
Nuestras cámaras de frío de última
generación pueden albergar hasta 1000
toneladas de productos, manteniendo la
temperatura óptima en todo momento
y asegurando la calidad y seguridad de
nuestros alimentos.

SALAS DE PROCESO
Nuestras instalaciones de procesamiento
han sido meticulosamente diseñadas para
garantizar la eficiencia y la calidad en cada
etapa del proceso. 
Cada área de nuestra planta se especializa
en su función, asegurando que cada
producto que sale de nuestras manos sea
un testimonio de excelencia. Contamos con
una amplia sala de procesamiento, con área
de recepción, area de cocción, una sala de
envasado y también un área de
desembarque. Contamos con climatización
en cada una de nuestras áreas.

Nuestras instalaciones se encuentran en
el departamento de Piura. Ubicación
estratégica que beneficia nuestrass
operaciones y facilita el acceso a los
mercados internacionales . 



NUESTRAS
INSTALACIONES

La vanguardia de la tecnología de
procesamiento se encuentra en
nuestros tres túneles de frío de alto
rendimiento, con una capacidad total
de enfriamiento de 60 toneladas por
día. 
Llevando nuestros productos a una
temperatura de hasta -25° C.
Esto garantiza que nuestros productos
se mantengan frescos, textura y sabor
óptimos durante todo el proceso.

TÚNELES DE FRÍO

PRE CÁMARA DE FRÍO

Mantenemos nuestro compromiso con
la cadena de frío en cada detalle.
Nuestra pre-cámara de 5 toneladas
actúa como una etapa adicional de
seguridad para nuestros productos,
garantizando que nunca se rompa la
cadena de frío y que nuestros productos
mantengan su calidad inigualable.



HACCP BRC 

CERTIFICACIONES

ISO 9001

CONTÁCTANOS

Carr. Sullana-Tambogrande 00S/N Cent
Sullana

+51 957264420
gerencia@pacificseafruits.com
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