


Consultoria e Maquinas para Salgados

@ CONSULTOMAQ

Trabalhamos com consultoria,
comércio e industria de maqui-
nas para fabricacédo de salga-
dos e doces, com mais de 20
anos de experiéncia no ramos
de salgados, temos os melho-
res equipamentos juntamente
com o mais completo treina-
mento e pds venda do Brasil.
Localizados em Londrina, no
norte do Parana, atendemos
todo o Brasil com presenca
mais forte na regido Sul do
Brasil, com filiais em S&o José
— SC (grande Floriandpolis) e
Tramandai — RS.




MAQTURBO 12.0

€ Salgadeird MAQ 12.0’

i=J _TURBO "*
— , — m w*{'mmm

CONSULTOMAO ot 2
X &

d HHH Mln hl
1me \uu
aUU l il

Formatos de Salgados e Doces: Coxinha, travesseirinho, croquete,
quibe, bolinha, enrolado de salsicha, nhoque, empada, pao de queijo,
churros, brigadeiro e beijinho, entre outros.

Dimensoes do Equipamento: Alt. 68 cm x Comp. 84 cm x Lar. 40 cm.
Peso: 70kg.
Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.

Motor: 2 motores de 1/2 CV - Fabricante WEG + 1 motor interno de
1/4 de CV.

Capacidade de Producéao:
12.000 salgados de 10 gramas
10.000 salgados de 15 gramas
8.000 salgados de 20 gramas
2.200 salgados de 100 gramas
1.200 salgados de 150 gramas
1.000 salgados de 200 gramas

Consumo de Massa (por hora) média de 70% de massa:
Aprox. 84 kg de massa.

Consumo de Recheio (por hora) média de 30% de recheio:
Aprox. 36 kg de recheio.

Itens Inclusos:

01 contador digital;

04 jogos de moldes;

01 bico de churros;

01 bico de enrolado de salsicha;
08 bicos de massa;

04 bicos para recheio.

Seguranca:
Dispositivo de seguranga em conformidade com a NR12.




Formatos de Salgados e Doces: Coxinha, travesseirinho, croquete, qui-
be, bolinha, enrolado de salsicha, nhoque, empada, pao de queijo,

MAQ l URBO 8 5 churros, brigadeiro e beijinho, entre outros.
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Dimensées do Equipamento: Alt. 68 cm x Comp. 84 cm x Lar. 40 cm.
— = Peso: 65kg.
L Eletricidade: 220v monoféasico 50 ~ 60hz.

Motor: 1 motor de 1/2 CV - Fabricante WEG + 1 motor interno de 1/4
de CV.
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8.500 salgados de 10 gramas
w 7.500 salgados de 15 gramas
(00 7.000 salgados de 20 gramas
0 O T ——— , 1.700 salgados de 100 gramas
L 1.100 salgados de 150 gramas
850 salgados de 200 gramas

Consumo de Massa (por hora) média de 70% de massa:
Aprox. 60 kg de massa.

Consumo de Recheio (por hora) média de 30% de recheio:
Aprox. 25 kg de recheio.

Itens Inclusos:

01 contador digital;

04 jogos de moldes;

01 bico de churros;

01 bico de enrolado de salsicha;
08 bicos de massa;

04 bicos para recheio.

Seguranca:
Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.




Formatos de Salgados e Doces: Coxinha, travesseirinho, croquete,
quibe, bolinha, enrolado de salsicha, nhoque, empada, pao de quei-
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Dimensoes do Equipamento: Alt. 68 cm x Comp. 84 cm x Lar. 40 cm.
Peso: 60kg.
Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.

Motor: 2 motores de 1/4 de CV - Fabricante WEG + 1 motor interno
de 1/4 de CV.

Capacidade de Producéao:

5.500 salgados de 10 gramas
3.900 salgados de 20 gramas
1.100 salgados de 50 gramas
550 salgados de 100 gramas

367 salgados de 150 gramas
275 salgados de 200 gramas

Consumo de Massa (por hora) média de 70% de massa:
Aprox. 38,5 kg de massa.

Consumo de Recheio (por hora) média de 30% de recheio:
Aprox. 16,5 kg de recheio.

Itens Inclusos:

01 contador digital;

04 jogos de moldes;

01 bico de churros;

01 bico de enrolado de salsicha;
08 bicos de massa;

04 bicos para recheio.

Seguranca:
Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.
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Formatos de Salgados e Doces: Coxinha, travesseirinho, croquete,
quibe, bolinha, enrolado de salsicha, nhoque, empada, pao de quei-

jo, churros, brigadeiro e beijinho, entre outros.

Dimensoes do Equipamento: Alt. 68 cm x Comp. 84 cm x Lar. 40 cm.

Peso: 55kg.

Eletricidade: 220v monoféasico 50 ~ 60hz.

Motor: 1 motor de 1/4 de CV - Fabricante WEG - 1 motor interno de

1/4 de CV.

Capacidade de Producao:

5.500 salgados de 10 gramas
3.900 salgados de 20 gramas
1.100 salgados de 50 gramas
550 salgados de 100 gramas
367 salgados de 150 gramas
275 salgados de 200 gramas

Consumo de Massa (por hora) média de 70% de massa:
Aprox. 38,5 kg de massa.

Consumo de Recheio (por hora) média de 30% de recheio:
Aprox. 16,5 kg de recheio.

Itens Inclusos:

01 contador digital;

04 jogos de moldes;

01 bico de churros;

01 bico de enrolado de salsicha;
08 bicos de massa;

04 bicos para recheio.

Seguranca:
Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.




MEXEM Ass A Funcdes do Equipamento: Cozinhar massas (de salgados fritos,

empada, quibe, pao de queijo, nhoque), recheios, desfiar e refogar
TU RB o M AX 25KG o frango e outros recheios no sistema planetario com 10 veloci-
) dades.
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Dimensdes do Equipamento: Alt. 155 cm x Comp. 76 cm. x Lar. 65 cm.
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Peso: 80kg.
1 TO Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.
Motor: 1 motor de 1/2 CV - IBR

Sistema de Gas: Alta pressao.

Capacidade de producio por ciclo (ciclo de aprox. 20 minutos):
Aprox. 25kg de massa.

Itens Inclusos:
Panela de Aluminio e Batedor de Inox.

i iy Itens Opcionais: Kit Doce - Panela e Batedor de Inox com teflon
para a producao de doces.

Seguranca:

Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.

A grade de protec¢édo do recipiente possui um sensor que desliga a
maquina automaticamente caso o operador (a abra para adicionar
ingredientes, evitando acidentes. Botao de emergéncia que desli-
ga completamente o equipamento.




MEXEM Ass A Funcdes do Equipamento: Cozinhar massas (de salgados fritos,

empada, quibe, pao de queijo, nhoque), recheios, desfiar e refogar
TU RBO 25KG o frango e outros recheios no sistema convencional de 1 velo-
cidade.
=N e

Ay s \&i{@ﬁg Dimensoes do Equipamento: Alt. 155 cm x Compr. 76 cm x Lar. 65 cm
Peso: 60kg.

Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz

Motor: 1 motor de 1/2 CV - IBR.

Sistema de Gas: Alta pressao.

Capacidade de producio por ciclo (ciclo de aprox. 20 minutos):
Aprox. 25kg de massa.

4 Itens Inclusos:
Panela de Aluminio e Batedor de Inox.

il ~— Seguranca:
Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.
A grade de protecédo do recipiente possui um sensor que desliga a
magquina automaticamente caso o operador (a abra para adicionar
ingredientes, evitando acidentes. Botdo de emergéncia que desli-
ga completamente o equipamento.




MEXEM Ass A Funcdes do Equipamento: Cozinhar massas (de salgados fritos,

empada, quibe, pdo de queijo, nhoque), recheios, desfiar e re-
TU RB o M Ax 1 OKG fogar o frango e outros recheios no sistema planetario com 10
velocidades.

Dimensdes do Equipamento: Alt. 145 cm x Comp. 76 cm x Lar. 55 cm
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Peso: 60kg.

Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.
Motor: 1 motor de 1/3 CV - Varivelox.

Sistema de Gas: Alta pressao.

Capacidade de producio por ciclo (ciclo de aprox. 20 minutos):
Aprox. 10kg de massa.

Itens Inclusos:
~ Panela de Aluminio e Batedor de Inox.

Itens Opcionais: Kit Doce - Panela e Batedor de Inox com teflon
para a producao de doces.

Seguranca:

Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.

A grade de protecdo do recipiente possui um sensor que des-
liga a maquina automaticamente caso o operador (a abra para
adicionar ingredientes, evitando acidentes. Botdo de emergéncia
que desliga completamente o equipamento.
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Funcdes do Equipamento: Cozinhar massas (de salgados fritos,
empada, quibe, pdo de queijo, nhoque), recheios, desfiar e re-
fogar o frango e outros recheios no sistema convencional de
1 velocidade.

Dimensodes do Equipamento: Alt. 145 cm x Comp. 76 cm x Lar.
55 cm.

Peso: 60kg.
Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.
Motor: 1 motor de 1/3 CV - Varivelox.

Sistema de Gas: Alta pressao.

Capacidade de producio por ciclo (ciclo de aprox. 20 minutos):

Aprox. 10kg de massa.

Itens Inclusos:
Panela de Aluminio e Batedor de Inox.

Seguranca:

Dispositivo de seguranca em conformidade com a NR12.

A grade de protecdo do recipiente possui um sensor que des-
liga a maquina automaticamente caso o operador (a abra para
adicionar ingredientes, evitando acidentes. Botdo de emergéncia
que desliga completamente o equipamento.




EMPANA TURBO Funcdo do Equipamento: Empanar salgados de 8g a 200g. Ex:

filé de peixe, camarao, lula, coxinha, travesseirinho, croquete,

lVI Ax 12 o bolinha, enrolado de salsicha, entre outros.
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Descricao do Equipamento:

Reservatério de agua: capacidade de 4 litros;

Sistema de escoamento de agua;

Reservatério de farinha: capacidade de 2 a 3 kilos;

Escotilha para escoamento de farinha;

Controle de velocidade da esteira de 4gua e farinha independente;
Toda a estrutura em inox.

Dimensdes do Equipamento: Alt. 26 cm x Comp. 120 cm x Lar. 41 cm.

Peso: 40kg.
Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.

Capacidade de Producao:
Empana até 12.000 salgados por hora.

Motor: 2 motores Bosch.

Seguranca: De acordo com as normas NR12.




KIT DUPLO
RECHEIO

TURBO & MAX |

Www.consultomad.com.br

Funcoes do Equipamento:
Produzir salgados com duplo recheio, diversificar os seus sal-
gados e doces e criar possibilidades de ampliar o seu cardapio.

Dimensdes do Equipamento: Alt. 54 cm x Comp. 32 cm x Lar. 21 cm.
Peso: 7kg.
Eletricidade: 220v monofasico 50 ~ 60hz.

Capacidade de Producao:
De acordo com a capacidade da modeladora.




Consultoria e Maguinas para Salgados

@ CONSULTOMAQ

LONDRINA/PR
(43) 9142-0022 / (43) 3304-5561
Av. Arthur Thomas, 1834 - Jardim Novo Sabara
SAO JOSE/SC
(43) 9144-0018 / (48) 3197-0160
Rua Brasilpinho, 261 — Ed. Art Prime — Loja 1, Kobrasol

TRAMANDAI/RS
(51) 2184-0054 / (43) 98817-3328
Rua 12 de abril, 384 (esquina com Av. Flores da Cunha) — Ed. Authentic Tower - Loja 1, Centro

www.consultomag.com.br




