
Visión: Generar huellas en 
muchas personas 

motivándolas a mejorar 
consistentemente.

Misión: Misión: Crear espacios de 
aprendizaje, crecimiento y 
desarrollo a organizaciones y 

personas.

ING. (Msc) 
SIXTO MARTÍNEZ

Ingeniero Químico graduado 
en UNEXPO – Barquisimeto, 
con Maestría en Ingeniería 
Industrial, Especialista en 

Gestión Empresarial, 
Desarrollo de Proveedores, 
Productos y Sistema de 
Gestión de Calidad e Gestión de Calidad e 

Inocuidad Alimentaria. Con 
más de 12 años de 

experiencia trabajando para 
marcas de renombre mundial.

NUESTROS VALORES
• AMAR LO QUE SE HACE.

• SIMPLICIDAD.

• APERTURA A LAS
 DIFERENCIAS.

• COMPROMISO.

• CUIDADO DEL PLANETA.

• APRENDI• APRENDIZAJE CONSTANTE.

• DETERMINACIÓN.

QUÉ ES 
SMCONSULTORÍA?
    Es una empresa de consultoría 
organizacional que se apoya en la 
experiencia profesional y la empatía para 
generar soluciones y mejoras en distintos 
tipos de organizaciones con un claro 
enfoque de generación de valor al cliente.



smconsultoriave@gmail.com 
+58 412-6749948
+58 424-5412141

smconsultoriave

smconsultoriave.com

linkedin.com/in/smconsultoriave
SOLUCIONES ORGANIZACIONALES!

CONTACTO

“LA MAYORÍA DE LAS 
PERSONAS INVIERTEN 
MÁS TIEMPO Y 

ENERGÍA EVITANDO 
PROBLEMAS QUE EN 

TRATAR DE 
RESOLVERLOS.”  

Henry Henry Ford

SERVICIOS: 
Tenemos 4 líneas de trabajo:

1. Formaciones y capacitaciones. Modalidad 
online o presencial:
• Gestión de Calidad
• Inocuidad Alimentaria. BPF, HACCP.
•• Mejora continua.
• Evaluación Sensorial.
• Satisfacción al cliente.
• Liderazgo, trabajo en equipo, motivación

2. Diagnósticos y auditorías:
• Sistemas de Gestión.
• Comportamiento Organizacional
•• Cliente Misterioso
• Buenas Prácticas de Fabricación.
• Auditorías a proveedores

3. Asesorías y consultorías:
• Sistemas de Gestión Organizacionales
• Indicadores de Gestión.
•• Seguimiento y cierre de planes de acción y no 
conformidades.
• Estructuras organizacionales y descripciones 
de cargo.
• Evaluaciones de desempeño.
• Desarrollo de Proveedores.
• Diseño y Desarrollo de Productos.
•• Metodologías de Evaluación Sensorial en 
Alimentos.

4. Elaboración de documentación.
• Manuales, Matrices, Planes, Procedimientos, 
Instrucciones, Formatos

TTambién nos adaptamos a los requerimientos de 
cada organización, así que no dude en 
plantearnos alguna necesidad, contamos con 
aliados especialistas en diversas áreas


