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FICHA TECNICA

A. NOMBRE DEL PRODUCTO (6):

Base de Harina de Sacha con Cacao (Pancake & Waffle Mix)

B. COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE (7):

Harina de sacha inchi

Harina de quinoa

Fécula de maiz

Panela

cacao

sal

INFORMACION NUTRICIONAL




C. PRESENTACIONES COMERCIALES (9):

4549, 1.88kg, 5kg

D. TIPO DE EVASE (8):

Bolsa o peliculas laminadas con papel natural

E. MATERIAL DE ENVASE(8):

Bolsa o peliculas laminadas con papel natural extraido del bagazo de cafia, fabricadas con
estructuras de diferentes barreras, que permiten conservar la vida util de los productos secos,
ademas de proporcionar un menor impacto ambiental dada la reduccion del contenido plastico en
la estructura final y aportar una apariencia ecoamigable. Esta disponible en diferentes
presentaciones de bolsas (Flex up, Plana, Flow Pack, con forma) con o sin aditamentos y en
lamina.

F. CONDICIONES DE CONSERVACION (10):

mantener en un lugar limpio y seco, libre de cualquier humedad

G. TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION) (11):

Mezcla homogénea de ingredientes, empaque.

H. VIDA UTIL ESTIMADA (12):

1 afo aproximadamente

I. PORCION
RECOMENDADA (27):

259
9 porciones por envase
2 pancakes 50g

J. GRUPO POBLACIONAL
(28):

Apto para cualquier tipo de persona

I. FIRMA DE FICHA TECNICA (29) Nombre: Firma

Representante legal Jefe de Produccion






