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50 Stortini rigati
g500x24/kg5

40 Riccie 5 Spaghetti bronzo
g500x12 g500x12
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59 Tortiglioni bronzo
g500x12

82 Fusilli bronzo
g500x12

74 Penne Rigate bronzo 76 Cravattine
g500x12 g500x12
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98 Orecchiette
g500x24/kg5

77 Farfalle 77 Farfalle Tricolore
g500x24/kg5 g500x24/kg5

Lasagne Tortellini 82 Fusilli Tricolore
Semola Meat / Cheese g500x24/kg5
g500x12/kg5 g500x16/kg5

91 Fidelini 94 Tagliolini 96 Tagliatelle
g500x12 g500x12 g500x12/kg6
98 Pappardelle 97 Fettuccine 96 Tagliatelle verdi
g500x12 g500x12 g500x12
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Angelo Tomadini 1811-1897

Nel 1843 mio trisnonno Angelo Tomadini
fondo I’ azienda.

Inizio con la produzione del pane

e della pasta fresca in un piccolo laboratorio
artigianale. Poi con il passare del tempo,
l'evolversi della tecnologia di essicazione
consenti lo sviluppo della produzione

della pasta; I azienda divenne una realta
industriale importante nella provincia.

Il prodotto si diffuse velocemente

nel nord Italia ed ora, dopo 170 anni,

e conosciuto ed apprezzato in tutto il mondo.
Oggi in azienda io rappresento la quinta
generazione della famiglia Tomadini

e, facendo tesoro degli insegnamenti

e dell’ esperienza delle generazioni passate,
ho creato un prodotto di eccellente qualita
che rappresenta il meglio della tradizione
italiana. Lo propongo a tutti i consumatori,
sono convinto che potra soddisfare anche

i palati piu esigenti, e decisamente: “Speciale”.

Established in 1843 by my Great-Great-
Grandfather, the Company began its activity
in an artisanal workshop producing bread
and fresh handmade pasta.

As time passed by, the evolution of drying
technology allowed the development

of pasta production, making our Company
one of the most important industrial reality
in Friuli area.

The product spread rapidly in all northern Italy
and now, after 170 years, it is known

and appreciated in all the world.

Today | represent the fiftht generation

of the Tomadini's family at the lead of the
Company, and achieving knowledgement
and experience as a treasure, | created

an excellent quality product that represents
the best of italian tradition. | suggest it to all
consumers and | am sure that it will satisfy
even the toughest gourmets:

it is resolutely “Speciale”.
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21 Tempesta

?a’é g500x24/kg5
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23 Anellini ( 25 Filini
g500x24/kg5 ' g500x24/kg5

27 Avena
g500x24/kg5 . . .
e
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32 Stelline w 35 Margheritine

g500x24/kg5

kg 5
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34 Conchigliette
g 500 x 24/ kg5

39 Corallini Rigati
g500x24/kg5

40 Riccie
g500x24/kg5
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41 Festonate
kg 5

42 Ditalini Rigati 49 Stortini Lisci
g500x24/kg5 g 500 x 24



50 Stortini rigati 53 Pipette 56 Sedanini
g500x24/kg5 g500x24/kg5 g500x24/kg5

58 Sedani 59 Tortiglioni / Rigatoni 61 Mezzi Tortiglioni
g500x24/kg5 g500x24/kg5 g500x24/kg5

67 Gnocchi 73 Pennette Rigate 74 Penne Rigate
g500x24/kg5 g500x24/kg5 g 500 x 24/ kg 5

75 Mezze Penne 81 Vitine 82 Fusilli
g500x24/kg5 g 500x 24 g500x24/kg5

83 Fusilli Rigati 88 Gnocchi Sardi 89 Gemelli
g500x24/kg5 g500x24/kg5 g500x24/kg 5
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Riso 1 kg
Riso tondo 5 kg
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Passata Olio

di Pomodoro Extra Vergine
con basilico di Oliva
680gx 12 1 Litrox 12

Pomodori Pelati
in succo di pomodoro
400g x 24 /2,5kg x 6

Polpa di Pomodoro
a pezzettoni

400g x 24/ 2,5kg x 6

Passata
di Pomodoro
700g x 12
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Beeme concENTRATY
DI POMODORE__~

Pomodoro
Doppio Concentrato
Tkgx12/5kgx3

Luigi Tomadini Srl

Via San Marco 8

33170 Pordenone/ Italy

Tel. +39 0434 209033

Fax +39 0434 524135

e-mail: info@luigitomadini.it
www.luigitomadini.it
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