
VAI COM TUDO!



Nossos molhos são criados e produzidos por brutos que amam a comida assim como você! Utilizando produtos 
altamente selecionados, sabores inusitados e muita paixão, produzimos molhos de pimenta artesanais especiais.

Buscamos sempre trabalhar com fornecedores locais, desde a produção de insumos até a valorização do trabalho 
de artistas regionais! Produzimos com amor para nossas famílias e agora para todo o mundo!

BRUTOS 
NO SABOR!

Não é balela: toda produção da Brutos é realmente 
orquestrada manualmente pelo nosso mestre pimenteiro.

ARTESANAL, MESMO!
NATURAL ARTESANAL

E VEGANO



Molho de pimenta Jalapeño com um Kick de cerveja Maniacs Ipa.
Extremamente saboroso e bem suave esse molho será seu

companheiro do dia a dia, mas com um choripan fica ANIMAL!!!

Nível de ardência:

CERVEJA IPA
 MANIACS

MOLHO DE PIMENTA COM

VOLUME: 200   ML

CERVEJA IPA



Centro das principais manifestações democráticas de Curitiba, a 
Boca Maldita representa a diversidade da cidade. 

Com características únicas que se propõe a agradar os mais diver-
sos paladares, e utilizando pimenta dedo de moça, esse é um 

molho extremamente saboroso, aromático e exclusivo!

Nível de ardência:

DEFUMADO
MOLHO DE PIMENTA

VOLUME: 180 ML

BOCA MALDITA



A mitológica Cuca traduz perfeitamente a acidez do maracujá nesse 
molho com muito sabor e ardência em perfeita fusão!

Uma parte da brasilidade em um molho único!

Nível de ardência:

MOLHO DE PIMENTA COM
MARACUJÁ

VOLUME: 180 ML

CUCA



AÇÚCAR MASCAVO
E ESPECIARIAS

MOLHO DE PIMENTA

LOIRA FANTASMA

Personalidade forte, requintada, deslumbrante e
surpreendente. Muito mais que uma lenda urbana, essas
sãos as características desse molho levemente agridoce

devido a fusão de especiarias, a agradável doçura do açúcar mascavo 
e o calor das pimentas vermelhas.

Nível de ardência:
VOLUME: 180 ML



CACHAÇA DE
MORRETES

MOLHO DE PIMENTA COM

FANTASMA DA
CENTRAL

A lenda do Fantasma da Central é cercada de muita história e 
mistério, este molho releva todo o sabor e tradição da famosa e 

legítima cachaça morretiana.

VOLUME: 180 ML
Nível de ardência:



GELEIA DE
JALAPEÑO

MOLHO DE PIMENTA
ESTILO

VELHA QUERIDA

O antigo e o novo, o inexperiente e o experiente, as contradi-
ções do conto de Dalton Trevisan são perfeitamente represen-

tados neste molho doce com a ardência perfeita e sabor 
incomparável da pimenta jalapeño.

Nível de ardência:
VOLUME: 180 ML



CEBOLA
ASSADA

MOLHO DE PIMENTA

Assim como o clássico do rock curitibano, este adorável molho 
impressiona a todos com suas características únicas, trazendo o 

sabor da cebola assada e a energia das pimentas vermelhas.

Nível de ardência:
VOLUME: 180 ML

LOBA



Já diz o poema de Paulo Leminski: "Um homem com uma dor é 
muito mais elegante". Pimenta dedo de moça, pimenta caiena em 
conjunto com a ardência e sabor impecável da pimenta habanero 

resultam em um molho com sabor incrível e pungência ao 
tradicional molho norte americano bufallo.

ESTILO BUFFALO
E HABANERO

MOLHO DE PIMENTA

Nível de ardência:
VOLUME: 180 ML

DOR ELEGANTE



TEMPERO
PREMIUM

PIRATA

Perdido a séculos nos subterrâneos de Curitiba, este 
tempero premium traz toda a tradição da culinária 

curitibana em uma releitura do tradicional “churrasco 
de igreja” utilizando temperos secos.

PESO: 300 GR



PERIQUITA

Com essa mistura de sal de parrilla, mostarda e especiarias, com 
certeza você não será multado em seu churrasco!

PESO: 300 GR

SAL DE PARRILLA
COM MOSTARDA



VOLUME: 180 ML
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