KYNZA FOOD


http://www.kynza2.webnode.es/

NUESTRA EMPRESA

En KYNZA FOOD®Nuestra empresa se cred en el afflo 2009 buscando una
forma de aprovechar y conservar los productos agricolas de temporada, la
investigacion recopilacion y realizacion de procesos ancestrales,
tradicionales y artesanales de conservacion de alimentos ha hecho que
nuestra empresa este comprometida con el cuidado del medio ambiente y
el sentido social trabajando de la mano con los productores agricolas

agroecoldgicos y tradicionales.



NUESTROS PRODUCTOS

En KYNZA FOOD® elaboramos nuestros alimentos artesanales gourmet
con ingredientes seleccionados ,dentro de las buenas practicas de
higiene, conservando sus cualidades organolépticas, para ofrecer a
nuestros clientes productos de alta calidad. Contamos con dos lineas de

produccion.



MISION

Somos una empresa dedicada a la produccion artesanal y
comercializacion de productos gourmet, Conformada por personas
emprendedoras, comprometidas en mantener la innovacién en nuestros
productos, el compromiso social y ambiental, garantizando altos niveles
de calidad, eficiencia, competitividad y contribuyendo a la excelenciay

satisfaccion de los clientes



VISION

Liderar y destacarnos en el mercado de productos procesados tipo
gourmet, buscando diferenciarnos por la excelente calidad de nuestros

productos que buscan satisfacer a nuestros clientes, distribuidores,

empleados y proveedores.



OBJETIVOS

Nuestros objetivos son producir artesanalmente con amor y
responsabilidad nuestros productos conservando su sabor, cualidades y
calidades de las materias primas.

Comprometidos con la conciencia ambiental y social buscamos desarrollar
productos que no afecten el medio ambiente .

Mejorar constantemente los procesos ancestrales de elaboracion

artesanal, encaminados a la excelencia y calidad.



LINEA ,
AGROECOLOGICA

Utilizamos materias primas
agroecologicas,

Nuestros productos son procesados de
forma artesanal, sana, limpia y segura.
Perfectos para personas que desean
tener una alimentacion saludable y libre
de gquimicos y conservantes.




LINEA
TRADICIONAL

Utilizamos materias primas
tradicionales, de alta calidad, que
procesamos de forma artesanal, sana,
limpia y segura.

Nuestras recetas resaltan el sabor de
los alimentos dentro de los principios
de la comida gourmet.




ALIMENTATE SANO Y DELICIOSO

En KYNZA FOOD® procesamos artesanalmente
materias primas de agroecologico y tradicional
producidos de manera verde, sana y limpia.

S0mMOos consecuentes con los procesos de cultivo,
cosecha, transformacion y empaque aportando a la
conservacion del medio ambiente, utilizando envases

de vidrio reutilizables.



MERMELADAS
AGROECOLOGICAS

ELABORADAS CON FRUTA
AGROECOLOGICA

Endulzadas con panela organica o
fructosa.
Presentaciones:230 gm 130 gm

105 gm .

SABORES:

Frutos rojos, feijoa,uchuva,
lulo,pifia jalapefio y rocoto,
guayaba, arandanos.




MERMELADAS
TRADICIONALES

ELABORADAS CON FRUTA
TRADICIONAL

Endulzadas con azucar, panela, o
fructosa.
Presentaciones: 230 gm 130 gm
105 gm.

SABORES :

Frutos rojos, feijoa,uchuva,
lulo,pifia jalapefio y rocoto,
guayaba, arandanos.




DIPS

Salsas para saborizar alimentos
perfectas para acompafar pan,
tortillas, grissines, tostadas, palitos
de verduras.

Presentaciones: 230 gm 130 gm
105 gm.

SABORES:

Dip de pimentones asados.
Dip de berenjena,



DIP DE PIMENTON
ASADO A LA PARRILLA

Deliciosa salsa untable de
pimentones asados a la parrilla,
laurel, un suave toque de ajoy
aceite de oliva.

Perfecta para acompafiar pan,
tortillas, grissines, tostadas, palitos
de verduras o utilizar en diversas
preparaciones.

PRESENTACIONES :
230 gm
130 gm
105 gm



DIP DE BERENJENA

Deliciosa salsa untable de
berenjenas horneadas, limaon, ajo,
especias y aceite de oliva.

Perfecta para acompafiar pan,
tortillas, grissines, tostadas, palitos
de verduras o utilizar en diversas
preparaciones.

PRESENTACIONES :

230 gm
130 gm
105 gm



TOMATES ASADOS
CON TOMILLO EN
ACEITE DE OLIVA

Exquisitos tomates chontos
horneados con tomillo y especiasy
conservados en aceite de oliva
Perfectos para acompafiar pan,
tortillas, pastas, ensaladas,
tostadas, pizzas, sandwiches o
utilizar en diversas preparaciones.
presentaciones:

370gm

230gm




ACEITES INFUSIONADOS CON
HIERBAS O ESPECIAS

ACEITES INFUSIONADOS IDEALES PARA ACEITE DE OLIVA,
CON HIERBAS O COCINAR O ADEREZAR ACEITE DE AJONJOLI
ESPECIAS PANES , PASTAS Y PRENSADO EN FRIO

ENSALADAS. ACEITE DE GIRASOL



ACEITES INFUSIONADOS CON
HIERBAS O ESPECIAS

Presentaciones: 200 ml 100 ml
SABORES:
Albahaca, orégano, ajo y pimienta negra.



PROCESADOS
GOURMET

CHUTNEY DE UCHUVA

Presentaciones: 230 gm, 130 gm, 105 gm .

MERMELADA DE PIMENTON

Presentaciones:230 gm, 130gm, 105 gm .




MEZCLAS PARA
BEBIDAS

MEZCLA PARA VINO CALIENTE Y MEZCLA
PARA CANELAZO

Mezcla de especias y frutos deshidratados para vino
caliente.
Presentacion: 50 gmy 100gm

MEZCLA CHAI

Mezcla de especias y té negro.
Presentacion: 30 gm.




SALES CON HIERBAS

Sales con hierbas condimentarias, saludables ,bajo contenido en sodio.
La mejor forma de sazonar tus comidas justo al momento de servir.
Presentacion: 50 gm y 100 gm
SABORES: Albahaca, orégano, finas hierbas.



Para mayor informacion visita:
www.facebook.com/kynzafood
www.instagram.com/kynzafood1

Cll 6b # 79¢-81, Bogota D.C + +51 3192389841- +51 3174553983
kynzafood1@gmail.com



