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VINOS FINOS DE URUGUAY

ZINFANDEL 2016
CANELONES, URUGUAY

ELABORACION

VARIEDAD: 100% Zinfandel

COSECHA: Marzo 2016

MACERACION Y FERMENTACION: Durante 15 dias
en tanques de acero inoxidable a temperatura controlada
con adicién de levaduras seleccionadas
FERMENTACION MALOLAcCTICA: En tanque con
adicién de bacterias lacticas

ANEJAMIENTO: Permanecié en tanques de acero
inoxidable por un periodo de 6 meses
ESTABILIZACION: Por frio en tanques

ENVAsADoO: Octubre 2016

PRoDUcCCION: 3335 botellas

DISENO DE VINOs: Analia Lazaneo y Valentina Gatti

DESCRIPCION DE LA ANADA

La anada 2016 fue ligeramente mds fria que la afnada
2015, generando vinos menos concentrados y mas
frescos. Sin duda se trata de una gran anada, con vinos
que ya se muestran muy amables en boca.

Linfandel | Asteosna
Lis Brujas - Canelones | /’_\‘ DATOS ANALiTICOS
ALCOHoOL: 13,3% vol.
ACIDEZ TOTAL: 4,0 g/l
AZUCAR: 2 g/l
PH: 3,62
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