
FÁcil y r Ápido, contodoel
poderdela chaya!

» MAÍZ NIXTAMALIZADO  PARA  UN  SABOR  REAL  Y  

MEJOR  NUTRICIÓN

» Chaya directa del campo sin intermediarios

» Umami natural - glutamatos naturales

» Sin conservadores ni colorantes artificiales

» Naturalmente gluten – free

» Hecho con aceite de aguacate

» Vida de anaquel – 90 dÍas

» Presentacionfoodservice:

- caja con 9 bolsas de 500 gr. c/u

Totopos de maizcon chaya´

Hecho con
Aceite de
aguacate

En YAX celebramos la riqueza de Yucatán – sus
ingredientes, su gente y herencia culinaria.
Nuestros totopos están elaborados con maíz
nixtamalizado y chaya, una planta milenaria de los
mayas que honra los sabores de Yucatán.

9x Mas vitamina c

2x Mas proteina´´

´

que la col rizada

5x Mas hierro
que la espinaca

que la espinaca
´

Chaya power!



¿Por que yax en tu cocina?´
Beneficios operativos reales para chefs y gerentes que buscan rentabilidad sin sacrificar calidad. 

CERO MERMAS AHORRO DIRECTO
DIFERENCIACIÓN 

PREMIUM
ESTANDARIZACIÓN TOTAL

Elimina tiempos de mano de obra y  
riesgos de freÍr totopos in-house. 

Textura crujiente perfecta 
garantizada en cada bolsa

Disminuye el gasto en aceite y gas. 
Libera tus freidoras para platillos de 
mayor margen de ganancia y simplifica 

la operaciÓndiaria de tu cocina.

Un producto con historia y origen que 
eleva la percepciÓnde tus entradas 

sin esfuerzo extra.

Misma textura, mismo sabor, mismo 
rendimiento en cada porciÓn, cada 
turno, cada cocina de tu cadena o 

concepto. La consistencia que necesita 
tu operaciÓn.

yaxsnacks

www.yaxsnacks.com

Versatilidad en tu menÚ
La estructura robusta del maíz nixtamalizado 

hace de los totopos YAX una herramienta culinaria 
genuinamente versátil. No son solo una botana: 

son un ingrediente de cocina.

Contacto:

Alonso ramirez Gilly
+52 55-5172-1078
alonso@yaxsnacks.com

Chayaquiles®

Su masa nixtamalizada 
soporta salsas 

calientes sin 
aguadarse 

rÁpidamente, 
manteniendo la 

estructura perfecta 
del platillo.

Chips &dips

El acompaÑanteideal 
para dips, guacamoles 

artesanales y 
ceviches, realzado 
por la pureza de la 

Sal de Mar de YucatÁn. 
Presenta algo 
memorable.

toppings

FÁcilesde trocear 
para dar un toque 

crujiente gourmet a 
ensaladas y platos 

frÍos. Textura que se 
mantiene mÁstiempo 

que el crutÓn
convencional.
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