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WHO WE ARE

U

We are a Peruvian company, dedicated to the processing of fruits
and vegetables, where products are developed reliable and in a
secure way for our clients, we work under the standards of quality
required internationally, owning infrastructure according to
international standards. Having a team of professionals and highly
gualified collaborators, to meet the expectations of our customers.




 MISSION

We are a fruit and vegetable processing
company, oriented to family well-being,
consisting of a professional team that
plays its activities with passion and
responsibility. We offer products made
with the highest quality at a fair price.
Seeking to satisfy the needs and food
preferences of our  collaborators,
suppliers, customers and consumers and
at the same time providing unique
experiences to consume our products.

| VISION

| Be a leader in the food industry in the

country and highlight in the market

| based on the quality and innovation of
| the products in
consumers, customers and employees,

order to retain

for being a company with a culture of
generating value to society in a constant

| and solid manner. Likewise, increase the

diversification of products and be in line

' with technological advances.




OUR BRANDS
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I FRONDOSA :

LA FRONDOSA ,the brand was born to bring the
diversity of the field to your hands, through processed
products in high demand to B2B and B2C level,
positioning us for innovation and quality of our products.
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FRUTILEX, It is our brand b2b of processed fruit is
directed to the HORECA sector and corporate, mainly
selling candied fruit and fruit syrup.

* CONFITADOS ¢

FRUTILE, It is our brand b2b's line of jams and other
products based on high quality fruit, especially aimed
at manufacturers of pastry, bakery, ice cream, biscuits,
Nougat and chocolate.




BAKED BEANS AND £
PULSES




BAKED BEANS AND PULSES (g8

Pulses cooked and dehydrated, easy preparation for
consumers of vegetables fully cooked and vacuum-
packed, almost instant preparation. |
Brand: La Frondosa

Varieties: Beans (Canary, Marrow, Navy, Black,
Pinto), Chickpeas, Peas, Lentils, Green Beans, Lima
beans, Tarwi.

Presentations: 500g, 1kg, 3kg.
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1LA
FRONDOSA

Made on the basis of green papaya processed in
syrup concentrate and coloring natural (cochineal for
red, for the green, chlorophyll) or artificial, under
strict controls and standards of quality. Used in the
bakery's ice cream parlor and confectionery industry.
Brand: Frutilex

Variedades: Natural and artificial carmine red - green
natural and artificial — Caliber 8x8, 7x7

Natural and artificial Orange, yellow natural and
artificial

Presentation: Box x 10 KG




] LA
FRONDOSA

Syrup fruits or "Honey fruit" of high viscosity
obtained through processes of concentration of fruit
juice and spices. ldeal to prepare nougat, Cheeky,
puff pastries, among other desserts.

Brand: Frutilex
Varieties: Honey for Cheeky, Honey for nougat.
Presentation: Bottle 1lt, 500ml.




FRONDOSA
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JFRONDOSA

FRUIT SYRUP

Syrups and honey from the fruits of high
viscosity, obtained through processes of
concentration of combined with spices and fruit
juice. Ideal to prepare nougat, Cheeky, Caramel
Cookie, puff pastries, among other desserts.
Brand: Frutilé

Varieties: Mafle, Syrup, Strawberry.
Presentations: 400 gr, 3.83 kg.




RONDOSA

The pulps are made with carefully selected fruits,
under procedures that allow to maintain their
nutritional value.

In addition, by its degree of concentration does not
require cold chain. With our fruit pulps you can
prepare juices, drinks and desserts.

Brand: Frutilé

Varieties: Strawberry, Passion Fruit, Mango,
Lucuma and Custard Apple.

Presentation: 250ml, 1It.




PASTRY SHINES




Concentrates are characterized by its exquisite
flavor and aroma, are made with natural fruit O
concentrated pulp. To enjoy this drink is required s
add water content and thus will get the flavor and
aroma expected.

Brand: Frutilé

Varieties: Chicha Morada, émollient, passion fruit,
Apple.

Presentation: 250ml, 1lt.




RONDOSA

The jams are elaborated based on fresh fruit, are an
excellent accompaniment to share in family,
breakfast, lunch or tea.

Brands: Frutilé

Varieties: Strawberry, fruits of the forest, Physalis,
passion fruit and Mango.

Presentation: 250ml, 1It.
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FRONDOSA

It is specially designed to be part of the
supplementary feeding of the family and part of
the dishes of the day to day.

Brand: Frutilé
Varieties: Manzana, Camote, Membirillo.

Presentation: 250ml, 500ml.
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It is specially designed to be part of the
supplementary feeding of the family.

Brand: Frutilé

Varieties: Apple, Banana, Mango, Peach, Passion
fruit, Pear, Apple with quinoa, Pear with quinoa,
peaches with quinoa.

Presentation: 250ml, 500ml.

*Compotes line does not require refrigeration.




------- AVAILABLE CERTIFICATE

MINISTERIO DE SALUD

VISTOS:

£l expediente ' 10974-2017-CH, que contiene la solchud de formuiada por '8
empresa UNION LATIN EXPRESS S.A.C., dentficado con Registro Unico de Confriouyente n*
20538368095, con domiciio en Avenida Los Ingenieros numero 110, Urbanizacion Santa
Raquel, dstrto de Ate, provincia y deparamento de Lima, mediante ¢ cual solicta @f

gimi L Validacion Té Plan HACCP para la
elaboracion del producto fruta confitada; destinados para el consumo humang, y, el Informe
1" 1058-2017DCEADIGESA, de la Direccién de Certicaciones y Autorizaciones; y.

CONSIDERANDO:

Que, con fecha 08 de marzo de 2017, conforme al Procedimiento n.* 35 del TUPA del
MINSA, [a empresa UNION LATIN EXPRESS S.A.C., soicit) la Vaidacin Técnca Ofical del
Plan HACCP, para la elaboracién del producto ctado en el exordio de la presente Resolucion
W‘ A M:-A WDICad0 en Avenda
Los Ingeneros numero 110, Urbanzacion Santa Raquel, distrlo de Ale, provinca y
departamento de Lima;

Que, con fechas 06 y 07 de abi de 2017, personal de la Direccion de Certficaciones y
Autorizacionss - DCEA. realat la inspeccidn santaria al establecimiento de la empresa

seflar, que medante la VUCE y actas de inspeccidn, se recepciond documentaciin

2017 referente ala o fo

Que, se emte ¢l Informe n* 1058-2017/DCEATDIGESA de fecha 24 de abri de
2017
1
empress,

Que, asimismo, de la evaluacion de las Actas de Inspeccidn Sanitaria de ks dlas
06y 07 de abri de 2017 y, de ustento
Validaciin Téenica Ofical el Plan HACCP, respecto del Pian HACCP, Programa de Higiene y
Saneamiento del establecimiento de la empresa, remitda a (& DIGESA, se concluyd que el
establecimiento aplica en forma efectva I establecido en el Reglamento sobve Vigiancia y
Contrl Santario de Aimenios y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo n* 007-98-8A, y,
sus modficatorias y la Norma Santaria para la Aplicacidn del Sistema HACCP en 8
Fabricacn de Almentos y Bebidas, aprobada por la Resolucibn Ministeral n ' 449

MNEW

ZUSMINSA, concorant con s ariculos 89 y 95" de a Ley 1 26842 - Ley Generl de
Salud, sobre a condicén de la caldad de los alimentos y aspectos santarios de su
g : 1158

i )
etablecdo n el ‘Regamenty ot Vilancia y Conrl Sadar e Aimetos y Beiss,
epotadopor DS n* 007465 Norma Sentara pra a Apicacn del Stema HACCP
en la Fabrcacn de Amenos y Betidas’, apobada por RM. n’ 4G200BMNSA y
e i 11989

Que, cuerts con Manual de Buenas Pricicas de Manipuacon o Buenas
Prictias de Mandictua (BP)  Progama de Higne y Saneamieto (PHS) e

Que, cuenta con el Plan HACCP: La empresa apica en su estableciminto su
dooumento denominado: Plan HACCP, de Revision: 07, de fecha: 20 de Dicmve del 2016,
eatorado para |2 linea de confiteria: fruta confitada; conome con o estadecdd en ¢
“Reglamento sobre Vigiancia y Control Saniaro de Aimentos y Bedidas’, aprobad por D, §.
1*007-88-84 ‘Noma Santara para a Aplcacion del Sistama HACCP en la Fatricacion de:
Aimentos y Bebidas', aprobada por R. M. n.° 440-2006MINSA;

Que, sin peruico de o antenor, resuka conveniente precisar que la Vaidacién
Tecnica Ofical del Pian HACCP facuta af admiisrado en la operacion 0 ntervencién en

) cusluier proceso de fabricacin, elabaracion e industralzacién de los alimenios de consumo

Wmmwmumuhwmmmm,

ganca y

¥ Bebdas, aprobado por Decreto Supremo n® 00T-88-SA; y, sus modificatorias, en

concordancia con 3 Ley de Inocuidad de los Almentos y su regiamento, aprobados por
isiaivo n.* 1062y De 034200846, d

Que, de acuerdo a o dspuesto en a Prinera Disposicen Complementariay Final
umw‘n“Mquumﬁnemﬂwmﬂmd

rgamiento, en concordancia con

o | articuo 33", sobve Vigenc Valdacion Técnica Ofica del

Plan HACCP, Sa 12 Aplcaci i \OCP en la Fabricacion

G2 Almenlos y Bebidas, aprovada por fa Resolucion Mirsteal n.* 443-2006MINGA, que

establece: El Cerbicado de Valdaodn Téenica Ofcial def Plan HACCP tisne una vigencia
. i

Cericacidn de Ia Validacin, la vigencia de dos (02) afos del Certficado de Vaidacién
Vca Oic el Pl HACCP,contas 3 par :

Que, asimismo, de conformidad a lo dispuesto por el artiouo 1* del precitado
Decrelo Supremo que modifica el ariculo 95" de! Reglamento sobre Viglancia y Control
Sanitao de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decrelo Supremo n* 007-96-S4, que
presibe: ‘Un establecimisnto que cuenta con la certfcacidn ds la Validacidn Técnia Oficial
de su Pan HACCP para una deteminada inea de produceitn, oforgads por i3 autoridad de
‘salud de nivef nacional, se considerard habiltado santariaments stlo para dioha linea ()"
s obepreci e RS R

ogmmmmmwmmn»mwmm

an HACCP, q
¢ esiablecimiento APLICA las normas santanas sobre los aspectos de Infraestructura,
. s AR

— ol ey 1o

HACGP en os procesos productivos de a inea e aimento antes mencionado, de acuerdo

4 o precepuado en ¢l Regamento sobre Vigianca y Conlrol Santaro de Almentos y

Bebidas, aprobado por ef Decreto Supremo n.* 007-08-8K y, sus modficatorias y Noma

Sanitara para 13 Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacidn de Aimentos y Bebidas,
¥ 449-2005MINSA. Princig de Higie

probada por

MINISTERIO DE SALUD

8 abil 07
Ling ..dh d.
de los Almenos (CACRRCP 11989 concordante con los artouos B9°  95° de fa Ley n°
2842 - Ley  sobre la caided de ks alimentos i i
de su estableomiento; X

En ese sentdo, del andiss de ks actvados y estando a las conclusiones
‘abordadzs, en el Informe n.* 1058-2017/DCEAIDIGESA de fecha 24 e abri de 2017, por la
Direocn de Certfcaciones y Autorzaciones-OCEA,

De conformidad a lo establecido en la Ley de Organzacitn y Funciones del
Minserio de Saud; aprobado por el Decrelo Legisiaivo n” 1161, ¢l Decreto Supremo n°
0082017-5A - Regamenio de Organzacidn y Funciones de Miisterio de Saud y
mogécaloas Ley . 26842 - Ley General de Saud, Regiamento Sobe Vigianciay Conrol
Santaio de Aimentos y Betidas, aprobado por Decrelo Supremo n® 007489, y,
modiécatoria; Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado por Decreto Legisativo n* 1062,
Reglar X Alimentos. 034

208G, Picis Gereals s Figere e s Aimeros (CACRCP 1168y, U0 (
Decreto Supremo 1° 008-2017JUS) de la Ley n* 27444 - Ley del Procedimiento
Kéninstato Genral,

SERESUELVE:

Adiclo 1 OTORGAR 2 VALIDACION TECNICA OFICIAL DEL PLAN HACP,
2 hmmulommamsss_;c,u dam_hlmdemd\md:

110, Ubani st de Ale, prounci

¥

Atculo 2 EI presente procedimiento tine akance para la fadrcacn,

pi las
dems disposicones normativas que sean apicables  la comerciaizacin de kos alimentos
destnados al consumo humano, establecidas en el ‘Reglamento sotve Viglancia y Control
Santario de Almenios y Betidas', aprobado por D. S, n* 007-93-5A, en concordancia con
Ley de Inocudad de los Aimenlos y su regiamento, Decteto Legisativo 1062 y Decreto
Supremo N.* 034-2008AG.

Atielo 3 1 i e vigencade s Vadacin Terica Ofcal e Pan HACCP
en el arclo 58:A del Regiamento sobre Vigiancia y Conso Sanar de Aimenos

Bebidas, aprobado par el Decteto Supremo n.* 007-8-5A, y sus modiicatorias; incorporado
por ¢l Decreto Supremo n * 004-2014-SA.

Aticulo 4'- La empresa solicante s encuentra odigada a mantener los
fegsires y documentos que sustenten la apicacion del Plan HACCP en forma precisa y
consalidada, en un expedente a disposicion de la Direccién General de Salug Ambiental &
Inocuidad Almentaria - DIGESA cuando ésta lo requiera.

Aticulo §'- La empresa solictante, bajo responsabiidad, debe comprobar
permanentemente la idoneidad del Plan HACCP vaidado y efectuar periodicamente las
verificaciones necesarias para coroborar su corecta aplicacién en el proceso productivo de
alimenios.

Aticulo 6'- La Validacitn Técnica Ofical del Pan HACCP que se otorga se
‘encuenira sujeta a las acciones de control que la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentara - DIGESA disponga, pudiendo djarse si efeco conforme a Ley.

Aticulo 7~ Notficar R Di o

Regisirese y comuniguese,

MINISTERIO DE SALUD
1 89 Salud Amtiental

o iGEsA

NG| NEVA MUZURRETA
Devcoa Ewcitnd
Devcritn o Cendcncones y Asacionns
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