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elaboración
variedad: 60% Tannat, 40% Merlot 
cosecha: Marzo 2016
maceración: Pre-fermentativa y fermentativa a 
temperatura controlada   
fermentación: En tanques de acero inoxidable a 
temperatura controlada durante 20 días aproximadamente 
fermentación maloláctica: En barricas 
añejamiento: En barricas de roble francés y americano 
durante 14 meses 
estabilización: Por frío en tanques de acero inoxidable 
envasado: Mayo 2017 
producción: 8332 botellas   
diseño de vinos: Analía Lazaneo y Valentina Gatti  

descripción de la añada 
La añada 2016 fue ligeramente más fría que la añada 2015, 
generando vinos menos concentrados y más frescos. Sin duda 
se trata de una gran añada, con vinos   que ya se muestran muy 
amables en boca. 
 

datos analíticos
alcohol: 14,2% vol. 
acidez total: 3,9 g/l 
azúcar: 2,1 g/l 
pH: 3,41 


