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VINOS FINOS DE URUGUAY

TANNAT-ZINFANDEL-MERLOT
RESERVA 2015
EDICION LIMITADA
CANELONES, URUGUAY

ELABORACION

VARIEDAD: 55% Tannat, 25% Zinfandel, 20% Merlot
COSECHA: Marzo 2015

MACERACION: Pre-fermentativa durante 48 horas a bajas
temperaturas, luego continué marcerando durante la
fermentacién alcoholica

FERMENTACION: En tanques de acero inoxidable a
temperatura controlada durante 20 dias aproximadamente
FERMENTACION MALOLAcCTICA: En barricas
ANEJAMIENTO: En barricas de roble francés durante 24 meses
ESTABILIZACION: Natural en barricas de roble
ENVASADO: Marzo 2017

PRODUCCION: 2154 botellas

DISENO DE VINOs: Analia Lazaneo y Valentina Gatti

DESCRIPCION DE LA ANADA

La anada 2015 estuvo marcada por la célida primavera. Esto
provocé un adelanto en el ciclo vegetativo, que sumado a las
escasas lluvias ocurridas en el verano, dieron como resultado una
Optima madurez de la uva, generando vinos con buena
concentracion, volumen y elegancia. Se trata de una anada
extraordinaria con gran potencial de guarda.

DATOS ANALITICOS
ALCOHoOL: 14,5% vol.
ACIDEZ TOTAL: 3,9g/1
AzZUCAR: 2,1 ¢/l

PH: 3,72



