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conservar en lugar seco y fresco PVP
Nuestra plantacion de Cacao Fine de Aroma se encuentra dentro del bio-sistema
del Choco Andino en la Provincia de Esmeraldas, Ecuader, en la zona periférica
de la reserva Machi Chindul {bosque himedo tropical).
Nuestros arboles de entre 30 y 40 afios, crecen a 300 y 500 msnm.
En la ribera del rio TEAONE, a 20 km del Océano Pacifico
y son considerados una base genética de la provincia.
~ EMPAQUE 100% NATURAL
v Papel de caia
recubrimiento con resina de caiha

Elaborado artesanalmente por TEAONE
Via a Galera km. 10, Esmeraldas - Ecuador
bhernes@yahoo.es

www.teaone.ec
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