
 

Nuestro Café 
Localización:  Huila—Colombia 

Altitudes de finca: 1500 a 2000 

Variedades: Castillo—Colombia—Caturra  

Trazabilidad: Nuestros productores cuentan 

con el servicio de asistencia técnica especia-

lizada para la producción agroecológica del 

café  ofrecida por nuestra empresa, garanti-

zando un producto limpio y con las especifi-

caciones técnicas de exportación.  

Póngase en contacto con 

nosotros 

YEISON ANDRÉS SALAZAR  

Gerente General 

Calle 16 # 12-18  

Campoalegre-Huila. Colombia 

(+57) 3168671414 

salasmucafe@gmail.com 

Salasmu café 

SALASMU  
CAFÉ 

S.A.S 
 

!Desde la finca, 
para el mundo¡ 



VISIÓN 

Lograr a través de la comercialización de 

café,  el desarrollo y crecimiento de la em-

presa mediante su participación activa, y 

posicionando el grano cumpliendo con las 

expectativas y requerimientos del mercado 

nacional e internacional, enfocado siem-

pre en el bienestar de sus asociados y la 

producción sostenible del café  

Nuestra historia 

SALASMU CAFÉ S.A.S., es una empresa fa-

miliar con más de 20 años de experiencia 

tanto en la producción como en la comer-

cialización de café colombiano.  

Nuestra historia, inicia como productores 

de pequeña escala, y como familia cafetera 

enfrentamos la caída de precios del grano 

y la competencia en los pequeños merca-

dos. Por lo anterior y con la tendencia de 

nuevas oportunidades y la demanda del 

grano en el mercado internacional, nace 

SALASMU CAFÉ S.A.S.,  en el municipio de 

Campoalegre, departamento del Huila, Co-

lombia.  

Por tanto, nuestro compromiso radica en el 

mejoramiento de la calidad de vida de 

nuestros productores asociados y el bie-

nestar ambiental de nuestra región.   

MISIÓN 

Obtener a través de la organización partici-

pativa de nuestros productores, una produc-

ción y comercialización de café activa y com-

petitiva, logrando resultados positivos a nivel 

social,  económico y ambiental, que generen 

beneficios para el mejoramiento de la cali-

dad de vida de nuestros asociados y la dife-

renciación de nuestro café  


