y crecimiento Desarrollo
continuo social

Porque el desarrollo
debe ser sostenible




RAZONES DE

SELECCION

pVig

Desarrollo
social

Eficiencia
economicay

crecimiento
continuo

=

Balance
ecoldgico

GESTION Y A
portar a la Contribuir a la
APROVECHAMIENTO GENERACION SOSTENIBILIDAD
o!e exce_dentes DE EMPLEO FINANCIERA de |
|_n(_1u§tr|a!es y para la i [
minimizacion de comunidad. e

disposicion final en -
relleno sanitario. GALLETERIA



Estamos ubicados en la Planta de
Colombina del Cauca



venta de excedentes.

TEMA DEL

PROYECTO

‘Transformacion e integracion de todos

los excedentes organicos comestibles
T 'generando mayor valor agregado

Aumentando la relacion economica por la

Ve El~imihando ~la disposicion en relleno
L.sanitario.___|

il
l

[ Apxortando a Ia generamon de empleo en la
"‘“’-‘f‘f'“‘.;freglon AR




PARA TENER
EN CUENTA

Polvo fino que se obtiene Desperdicio de

Desperdicios resultantes
del proceso de fabricacion de la molienda del galletas fracturadas,
de galletas: desperdicio de galletas compuesta por 97%
v Recorte de galleta de galleta y 3% de
v" Masas lamina (Bobina). :
GALLETERIA

v" Cremas



Esquema limitado a
operacion productiva
con bajo nivel de
aprovechamiento

MANO DE 0BRA |

Personal inexperto
en el proceso de
transformacion de
excedentes
industriales

ANALISIS

DE CAUSAS

} MATERIALES ‘

Algunos materiales
organicos no contaban
con las caracteristicas

necesarias para incluirse
en el proceso de HG

(Harina de Galleta).

>

{ MAQUINA J

Los equipos no estaban
disefiados para moler
masasy cremasy la
separacion de material
laminado no era
eficiente.

>

>

PROBLEMA

Desaprovechamiento
y limitada
integracion de
algunos excedentes

organicos

>

GALLETERIA



4.000
3.500
3.000
2.500
2.000
1.500
1.000

500

HARINA DE
GALLETA

MASAS Y
CREMAS

TRITURADO

100%

80%

60%

40%

20%

0%

Transformar el 100% de los

excedentes organicos
comestibles, integrandolos
mediante un nuevo proceso
industrial con la HARINA DE

GALLETA

GALLETERIA



Desarrollo del




de Clientes

€ Segmentacion SOLUC'ON

APLICADA Nol

Propuesta

De Valor _
REINGENIERIA y Esquema limitado a
Alianzas CON ENFOQUE operacion prpductwa
Claves DE NEGOCIO con bajo nivel de

aprovechamiento

o/
0 Relacion ‘
con los clientes =
Actividades S O L U C I O N
Claves Flujo
De Ingresos

GALLETERIA



SOLUCION

APLICADA No 2

Personal inexperto en

el proceso de
transformacion de

excedentes
industriales
| A\ )
& Se desarrolléd una nueva
L estructura operativa.
SOLUCION

GALLETERIA



SOLUCION
APLICADA No 3

MAQUINA

Los equipos
existentes no estaban
diseinados para
molturar masas
y cremas.

| Reingenieria de
& maquinaria y equipos

SOLUCION

GALLETERIA



Productividad
1.5 Ton/dia

DESTRUCCION
DE GALLETA

No cremadas

Galleta) Lamina con trozos
' de galleta

Triturado

DESTRUCCION
DE GALLETA CREMADA:
Proteccion de Marca

Cremadas ey ’

97% SRimusy 3%
Galleta et Lamina
(venta) (relleno sanitario)

GALLETERIA







3
y
»

Elevadores
De Cangilones

O E S A A A A A A A AR D

Molino de
martillos

GALLETERIA






SOLUCION

APLICADA No 4

L MATERIALES J

Algunos materiales
organicos no contaban
con las caracteristicas

necesarias paraincluirse
en el proceso de HG

(Harina de Galleta).

GALLETERIA -



AR =
HO[CINON

Separary aprovechar el material laminado

y. convertirlo en aglutinado, reduciendo
cantidad de residuos a.disponer

‘en’relleng sanitario.

2

Toneladas/Ano




Generacmn de 6 empleos
Indirectos




OTROS LOGROS

‘- Mejoramiento de condiciones | |
- (Ergon6micas del personal = |




L ‘ Dlsmlnucmn derlesgo de | |
caldas y fatiga del trabajador |

|
i

o Mejoramlento
S de condiciones
iy . ergonomicas
‘ \.:}?‘.!(f%.“  del personal




Sostenibilidad

debe ser compromiso de

TODOS
iGRACIAS!

coonbina )



