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VaFaNa es una empresa aliada de

APS

International Consulting.
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COMERCIALIZACION REGULACION SERVICIOS ADUANALES TRANSPORTE DISTRIBUCION

El comercio exterior no es nada sencillo, pero te ayudamos a dominarlo.

VAFANA GLOBAL CONSULTING SAS DE CV —VGC20072BUS
Manuela Saenz 44 Altos, Presidentes Ejidales Coyoacan, C.P. 04470 Ciudad de México.
www.apsconsulting-gla.com



http://www.apsconsulting-gla.com/
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Miel de Morelos

1007% Pura



Nuestra Miel

El proceso de extraccion y envasado se realiza en
la region sur-poniente del estado de Morelos.

Nuestra abeja Melipona (se distingue por no tener
aguijon) es la encargada de recolectar tan delicioso
manjar en areas especificas dentro del estado
principalmente en los municipios de Miacatlan,

Coatetelco (Municipio Indigena), Puente de Ixtla Y
Xochitepec, obteniendo el néctar de flores tales

como acahuatl, acahualillo, guamuchil, chayotillo,
guaje, cazahuate y fulmina los principales.




Nuestro Proceso (Colmena)

Una colmena esta integrada por una abeja
reina, una gran cantidad de abejas obreras y

una minuscula cantidad de zanganos. El
grueso de la poblacion de una colmena lo
conforman las abejas obreras, las cuales
dividen su trabajo, para algunas su labor
consiste en alimentar con jalea real a la abeja
reina y a las larvas, otras son guardianas de la
colmena, las cuales impiden el paso a los
intrusos y las demas son pecoreadoras de

miel, polen y propoleo.



Nuestro Proceco (cosecha y extraccion de Miel)

La miel se cosecha cuando esta madura,
es decir, cuando las abejas han sellado
con cera cada una de las celdas donde han
depositado el nectar.

Las alzas con miel se llevan a una sala de
extraccion donde con un cuchillo

desoperculador se destapan todas las

celdas selladas con cera y se introducen
en un extractor de miel donde a traves de

la fuerza centrifuga sale ésta de los
panales.



Nuestro Proceso (Envasado de Miel)

Antes de envasar la miel se somete a
un tratamiento de pasteurizacion
para que la miel se conserve en
estado liquido el mayor tiempo
posible ya que cuando llega a su PresentaCiones
maximo nivel de maduracion tiende a
cristalizarse (endurecerse) y esto se
debe a los azucares que contiene el

, Frasco 500 M
nectar de las flores.

Frasco 1,000 Ml

Cubeta 20 Litros (Granel)
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Contactanos:

Alejandra Vazquez
@)» Operations Consultant

g +52 (55) 3933 3703

N contaco@vafanagroup.com

\Q +52 (55) 2288 7273

VAFANA GLOBAL CONSULTING SAS DE CV —VGC20072BUS
Manuela Saenz 44 Altos, Presidentes Ejidales Coyoacan, C.P. 04470 Ciudad de México.



