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NUESTRA SALSA ES LIBRE DE: AZUCAR, ALMIDON
MODIFICADO, GLUTAMATO MONOSODICO,
FRUCTUOSA ENPOLVO, SOYA, SORBATO DE
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PRODUGTORES DE INFUSIONAMOS EL Sl g NUESTRA EN ESTE PUNTO ESTAMOS LISTOS PARA
EL CHILE MEZCLA Y S DEMANDA, YA
CHILE QUE L ABANERO T ARDA AGUA CON REPOamOe LA : . COMPARTIR NUESTRA HERENCIA: SABOR
CUENTAN CON PLANTAS CALIDAD QUE PRODUCIMOS  \, o ~pET0.
CULTIVOS SANGS DEENTRE3A5 ANCESTRALES SALSA PICANTE N SMALL BATCH, ,
MESES PARA HASTA QUE SEG os PARA QUE EL NUESTRA SALSA ES LIBRE DE: AZUCAR,
Y CADENAS NATIVAS DE ASEGURAM j
S ANAS DE COSECHAR Y EL MEXICO (RECETA QUEDE EN EL ey PRODUCTO ALMIDON  MODIFICADO, ~ GLUTAMATO
o ODUCCION CHILE DE ARBOL SECRETA). QUE TERMINO DE T SIEMPRE ESTE MONOSODICO, FRUCTUOSA EN POLVO,
it qdni iy ENTRE 3 A 4 MESES, S Ee LT A O TEXTURA ESTANDARES DE FRESCO EN SOYA, SORBATO DE POTASIO, LIBRE DE
REXS;(;L%OSSLA SABORES Y PICOR PERFECTO. CALIDAD ANAQUEL. SABORIZANTES ARTIFICIALES.
SINMETODOS PRODUCTIVAY

SELECCION DE
CHILES QUE
UTILIZAREMOS
PARA MOLIENDA
PARA MANTENER

INDUSTRIALES.

DAMOS REVISION
FINAL.

CONTROL DE
CALIDAD.

"RECUERDA QUE EN NUESTRA PLANTA SOLO PRODUCIMOS SALSA PICANTE Y NO ENCONTRARAS
RASTROS DE ALGUN ALERGENO, LACTEOS O HARINAS DENTRO DE NUESTRO PRODUCTO.
EVITANDO ASI CUALQUIER CONTAMINACION O INTERFERENCIA DE OTROS INGREDIENTES QUE NO
ESTEN MARCADOS EN NUESTRA ETIQUETA.



