PLANTA INDUSTRIAL

Mejorando tu calidad de vida

LA EVOLUCION
DEL AZUCAR



® .0
. D

Mejorando tu calidad de vida

ECOVIX

Definicidn

ECOVIX es el producto resultante del fortalecimiento de AZUCAR ORGANICO con Glucésidos de
STEVIA, lograndose asi la mds perfecta combinacion de dos productos de ORIGEN NATURAL.

ECOKEEP desarrollo una tecnologia en el proceso de la STEVIA que permiten bajar la ingesta caldrica

un 50% sin sacrificar el dulzor ni el sabor del aztcar.

Un proceso especial de mezclado hace que este producto no se desmezcle bajo ninguna

circunstancia manteniendo su consistencia inalterable.

ECOVIX supera ampliamente las recomendaciones de la OMS (Organizacion Mundial de la Salud) de

reducir en por lo menos un 30% la ingesta de calorias via azucar.

Hay una sola opcidn de origen natural de consumir menos calorias del azucar: DISMINUIR LA
INGESTA CON ECOVIX

ECOVIX no contiene edulcorantes ni conservantes quimicos
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PORQUE NACE

Actualmente el excesivo consumo de azucar predispone a enfermedades no transmisibles como
caries, diabetes, obesidad, etc., que se convirtieron en epidemia a nivel mundial, tal es asi que la
diabetes se cuadruplico desde 1980 y la obesidad se multiplico por seis desde 1975. Solo en América
Latina afecta a mds de 360 millones de personas (58% de la poblacidn total).

Viendo la magnitud del problema la OMS (Organizacion mundial de la salud) recomendd a los

paises miembros que reglamenten y apliquen impuestos a los alimentos azucarados.

Los siguientes paises ya aplican impuestos a los alimentos azucarados.

Desde el 2011 Hungria

Desde el 2012 Francia (incluyd igual que el azucar a los edulcorantes artificiales)
Desde el 2013 El Reino Unido

Desde el 2014 México

Desde el 2015 Chile, Barbados, Berqueley y California (USA)

Desde el 2016 Bélgica y Suddfrica

Desde el 2017: Portugal, Emiratos Arabes Unidos, Brunei, Catalufia (Espafia), Arabia Saudita y
Tailandia

La OMS estima que para el 2022 serdn mds de 100 los paises que tomardn medidas sobre la ingesta
del azucar.

Ante este escenario ECOKEEP S.A. toma el desafio de producir un endulzante de origen natural que
fue denominado ECOVIX que permite bajar la ingesta del azticar un 50%.

No te prives del dulce sabor del azicar, solo contrélalo
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DESCRIPCION

Azucar ORGANICA POTENCIADA con Glucésidos de Steviol
Concentraciones

° ECOVIX Endulza el doble con 50% menos de calorias

Presentacion & Estabilidad

Bolsas de Papel multilaminadas con bolsa de PE interna 25 kg.
VIDA UTIL 24 meses de su fecha de envasado.

Conservar en lugar fresco y seco

NUESTRO OBJETIVO

En ECOKEEP S.A. basamos nuestra politica comercial en ser flexibles y adaptarnos a las necesidades

de las industrias que consumen azticar ORGANICA como materia prima.

ECOKEEP les ofrece potenciar el azucar que actualmente utilizan en sus procesos para obtener los

mismos resultados, con menor cantidad, sin sacrificar el dulzor ni el sabor del azucar.

Las ventajas comparativas y econdmicas que esto representan tendrdn un impacto directo en los

costos y en la calidad final de su producto.

e Baja la ingesta del azucar, por lo tanto es mds saludable
e Baja el espacio del almacenamiento de la materia prima
e Baja los costos de flete y manipuleo del azucar

e Baja el costo del producto final, al utilizarse menos aztcar para el mismo resultado.
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ESPECIFICACIONES
ECOVIX Endulza el doble

1. Producto
Endulzante de mesa a base de Extracto de Stevia y Azucar de cafia organico

2. Descripcion

Azucar de cafia organica POTENCIADA con glucésidos de steviol.
1 kg de ECOVIX equivale a 2 kg de azucar de cafia.

3 . Informacion nutricional

3.1 Porcién 2.59
3.2 kcal por porcion 9.95
3.3 kcal de grasa 0.0g
3.4 Carbohidratos por porcion 2.46¢g
3.5 Proteinas 0.0g
3.6 Fibra 0.0g
3.7 Grasas totales 0.0g
3.8 Grasa Trans 0.0g
3.9 Sodio (Na) 0.0mg
4. Ingredientes
4.1 Azucar de cafia (min) 99.0%
4.2 Glucosidos de steviol (max) 1.0%

5. Informacion adicional

6.1. Cenizas de conductividad <0.10%
6.2. Humedad <0.10%
6.3. Pol 299.5%
6. Presentacion & Estabilidad
Bolsas de Papel 25 kg

Guardar en lugar seco y fresco. Vida util 24 meses de su fecha de envasado



