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Calle 68 # 5-53 Bogotd, Colombia
Tel.: (+571) 488 4213 | info@camilamarulanda.com
www.camilamarulanda.com

K Camila Marulanda - Pasteleria & Panaderia CamilaMarulanda.Pasteleria @ CaMarulanda
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Quiénes Somos

Nuestra Filosofia

Camila Marulanda Mufioz estuvo radicada en Nueva York, en
donde obtuvo dos titulos de The Culinary Institute of America, uno
en Culinary Arts y el otro en Baking and Pastry Arts. Igualmente,
tuvo la oportunidad de trabajar en distinguidos restaurantes y
pastelerias, destacando Bouchon Bakery, en donde trabajé bajo
la direccion del aclamado Chef Richard Capizzi.

En el 2007 decidi6 regresar a Colombia con la idea de empezar su
propio negocio. Empez6 a trabajar en su propia empresa que
hasta hace un tiempo se dedicaba basicamente al catering
“dulce” de eventos; ha realizado mas de 200 eventos desde
entonces. Durante estos afios ha diseminado cantidades enormes
de felicidad y placer por diferentes lugares de Colombia.

Hace cuatro afios abri6 un punto de venta y centro de produccion
bajo el nombre de Camila Marulanda — Pasteleria y Panaderia,
cuyo principal objetivo ha sido tener sus delicias disponibles a
muchas méas personas. Ha reunido un equipo muy especial con
los cuales tiene un denominador comdn: la pasién por la cocina.
Son personas que gozan enormemente al ver la cara de felicidad
de los clientes cuando muerden un bocado de algo hecho con sus
propias manos. Son un equipo joven, fresco, con ideas nuevas y
ganas de trabajar. Les encanta el sonido de la batidora funcionando,
el olor de un pan recién horneado, el tacto de la masa cruda y
suefian con que cada dia mas gente conozca sus productos.

Nuestro Gltimo logro ha sido la incursion que hemos hecho en la
produccién industrial y de volumen, nunca dejando de lado la
buena calidad que nos caracteriza, ofreciendo productos de
excelentes cualidades a unos precios muy competitivos.

En CAMILA MARULANDA PASTELERIA Y PANADERIA, nuestra
principal mision es hacer llegar a todos los lugares a donde vayan
nuestros productos el amor y el gusto con el que los hacemos.
Dia a dia nos encargamos de cumplir todas las expectativas de
nuestros clientes en cuanto a sabor, precios y calidad.



Nuestra Propuesta de Valor

+ Servicio de alta calidad
* Productos hechos desde cero con los mejores ingredientes

« Constante innovacion para el deleite de los clientes
* Productos de la mejor calidad
+ Constante retroalimentacion de los clientes, con encuestas de calidad.

* Precios competitivos

* Excelente presentacion de los productos

Que nos hace diferentes

+ Conocimiento del negocio (Panaderia y Pasteleria)

« Innovacion permanente

+ Altos estandares de calidad
* Buenas practicas de manufactura
+ Constante interaccion con nuestros clientes acerca de su experiencia

» Hacemos las cosas bien

* Hacemos las cosas a tiempo
« Buscamos los precios mas competitivos con respecto a la calidad

« Constante blsqueda de diferentes nichos de mercado
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* Excelente servicio de acuerdo a las necesidades de los clientes

Mercados Atendidos

indusiia

Clientes que entran caminan-
do a nuestro comodo y
espectacular punto de venta,
para sentarse a degustar y
compartir o para comprar y
llevarse a casa los productos
maravillosos que ofrecemos.

Servicio especializado con
productos nicos y precios
competitivos para atender en
el sitio donde se requiera,
eventos especiales comobodas,
bautizos, primeras comuniones,
showers, 0 almuerzos y
desayunos para ejecutivos.

Desarrollo y producci6n
para terceros de productos
congelados seleccionados,
de alta calidad, para ser
distribuidos y
comercializados en su red.



Nuestros Clientes

BBI COLOMBIA SAS | 2015 —ACTUAL
Proveemos pasteles y deditos hojaldrados, blondies de chocolate.

Contacto: Alexandra Tapias —Compras

CARPENTER MARSH | 2017 — ACTUAL
Proveemos desayunos y refrigerios para ocasiones especiales.

Contacto: Vivianne Ocampo

MUNICH RE | 2016 — ACTUAL
Proveemos desayunos, refrigerios y detalles para ocasiones especiales.
Contacto: Paola Afanador — Asistente Gerencia

HILTON GARDEN INN| 2019 — ACTUAL
Proveemos panaderia congelada.
Contacto: Tatiana Torres - Compras

ALPINA S.A.| 2018— ACTUAL

Proveemos tortas, galletas y almojabanas

Contacto: Zulma Gonzalez - Compras

GYMBOREE JARDINES INFANTILES | 201/— ACTUAL
Proveemos tortas y muffins especiales

Contacto: Catalina Wills — Nutricionista Infantil
MUSA | 2020— ACTUAL

Proveemos tortas, galletas, hojaldres y variedad de alimentos
Contacto: Cristina Reina — Gerente

Nuestras Lineas de Produccion
HOJALDRES
PANADERIA ARTESANAL

GALLETERIA Y GRANOLAS

TORTAS



OFerta de Productos

PRODUCTOS DE VENTA HOJALDRES

Producto de Venta

Croissant

Palito de Queso

Croissant de Almendras

Empanada de Jamén y Queso

Pastel de Ricotta, Tomates y Espinaca

Pastel Gloria

Pastel de Manzanas
Pastel de Arequipe
Dedito de Queso Integral
Croissant de Chocolate

PRODUCTOS DE VENTA PANADERIA

Producto de Venta

Almojabana x 90 Gr
Baguette de Chocolate
Ciabatta Para Sandwich
Focaccia Para Sandwich
Baguette Para Sandwich

PRODUCTOS DE VENTA TORTAS

Producto de Venta
Torta de Banano 100 Gr
Torta de Frutos Rojos 100 Gr
Torta de Zanahoria 100 Gr
Torta de Chocolate Vegano
Mantecada 100 Gr
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Propuesta Econdmica

PRODUCTOS DE VENTA GALLETERIA

Producto de Venta

Galleta de Chips de Chocolate 65 Gr

Galleta de Avena y Pasas 65 Gr

Galleta de Chocolate Blanco y Coco 65 Gr

Galleta Red Velvet 65 Gr

Galleta de M&M

Brownie

Blondie

Blondie de Red Velvet

PRODUCTOS DE VENTA OTROS

Producto de Venta

Granola de Miel x Kilo

Granola de Chocolate x Kilo

Barra de Granola de Miel

Barra de Granola de Chocolate
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