CARBON

El quebracho blanco esun
arbol de madera dura originario
en el Chaco argentinoy
paraguayo. Luego de unlargo
proceso de pruebas, logramos
el que consideramos el mejor
carbon del mundo para
cocciones en Kamado.
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100% QUEBRACHO BLANCO

Un carbon de larga duracion, de un tamano estandarizado y 6ptimo para cocciones a
largas temperaturas, un aporte unico de sabor a tus comidas.

INFORMACION TECNICA:

RENDIMIENTO I |
DURACION Y |
AROMA I |

Poder calorifico = 8000 Kcal/Kg
Procedencia - Ecolégico de poda controlada
Granulometria < 80 - 160 mm

Carbono > 80 %

Cenizas < 2,8%

Humedad - 4 %

Densidad - 280 kg/m3

IMPERMEABILIDAD
SIN POLVILLO
RINDE 3 USOS EN KAMADOS GRANDES

3 USOS EN KAMADO CHICOS ———%

CALIDAD DE EXPORTACION

j WES
) et

\ B ki
oAl
——
4 R
o =)

Recomendacion de uso Kamados, brasa abierta y horno JOSPER
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PASTILLA DE ENCENDIDO

Pastillas para encendido de parrillas, amAD

hornos, salamandras y chimeneas, ya ‘§esjr$}y¢u

sea su combustible carbon, lefia o
briquetas; sin humo, sin chispas ni
explosion.

Las pastillas de alcohol solido de s> DEENG LN S,
Kamado Argentino son el primer i 1 G’)
producto en el mercado hecho a base Dy
de 95% de alcohol y son infalibles para
iniciar el fuego.

El alcohol que utilizamos para su fabricacion es diferente al de uso tradicional que se consigue
en farmacias o supermercados. Cada molécula de etilico esta compuesta en este caso por
so6lo dos atomos de carbono, y la solidificacion se consigue con alcoholes de cadenas mas
largas, el mas utilizado es el estearilico, con la misma capacidad combustible del etilico pero
'NO toxico'.

Nuestro producto se presenta en pastillas individuales y es la mejor combinacion de
encendido, seguridad y practicidad al momento de iniciar el fuego

ASTILLAS PARA AHUMAR

kamado

. amadn syt
Astillas de Madera para ahumar en 5 SRR E P

Parrillas, Kamados o BBQ. . B
Ideal para darle sabor anumado a ) \ 4N ¥
cualquier coccion con carbon, ﬁ:‘g&.\
eléctrico o gas, recrear el sabor de la S
lefid nunca fue tan simple. e
Producto generado con poda de
Arboles nativos, libres de

agroquimicos y pesticidas.

Notas sutiles,poco invasivas I 4“ GR
y afrutadas. .
Mix de astillas Suaves e intensas con INTENSO
con notas equilibrada.
200 GR.
INTENSU Notas a lefia de espinillo, alto poder
de ahumado en pequefas cantidades.

40% DE ESPINILLO INTENSO
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