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Imagen frontal del Invernadero Homero.

e EL AMOR POR LA AGRICULTURA ES UNA SEMILLA QUE

UNA VEZ SEMBRADA, NUNCA MUERE".




¢, Por qué producimos
Chile habanero?

UNA HERENCIA CULTURAL

"Los habaneros estdn profundamente arraigados en
la cultura mexicana. Yucatdn, México, es ahora el
mayor productor de habaneros del mundo,
exportando a Estados Unidos, Europa y Asia.

La composicién Unica del suelo, el clima y el sol
implacable de Yucatan lo convierten en el |u9c1r1
perfecto para cultivar estos pimientos picantes".
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1."Habanero Pepper: A Complete Guide of Heat and Flavor + 7 Recipes,” Educational, PEPPERHEAD, posted on July 16, 2018,

https://pepperhead.com/habanero-pepper/.

Imagen frontal de la
Hacienda Carolina



GOLFO DE

; Qué es la denominacién de Origen? k. . :
. i MEXICO MEXICO

"Se entiende por denominacién de origen,
el nombre de una regién geogrdfica del
pais, que sirva para designar un producto
originario de la misma, y cuya calidad o
caracteristica se deban exclusivamente al
medio geogrdtfico, comprendiendo en éste
los factores naturales y los humanos". *

;,Déonde nos encontramos?

Mococh@d, Yucatdn

El Chile Habanero de la
Peninsula de Yucatdn est&
protegido desde 2010 por la
Denominacién de Origen
emitida por el Instituto
Mexicano de la Propiedad
Intelectual, certificando asi la
auvtenticidad del habanero en
esta region.

2. "Servicios que ofrece el IMPI," Instituto Mexicano de Propiedad Intelectual, Gobierno de México, publicado el 16 de febrero, 2017,

https://www.gob.mx/impi/acciones-y-programas/servicios-que-ofrece-el-impi-marcas-denominaciones-de-origen.
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Calidad garantizada

LA MEJOR CALIDAD

Nuestro producto es el chile habanero fresco,
mayor a 3 cm de largo y con el pedinculo
verde. Los chiles que producimos maduran en
color rojo y naranja.

EXTRAORDINARIO SABOR

"Las condiciones de cultivo del estado hacen que
los habaneros de Yucatdn sean muy superiores en
sabor y picor a los que se cultivan en cualquier
otro lugar".?

EMPAQUE

El producto es empacado en cajas de 8 Lb y
colocado sobre tarimas certificadas.

3. "Habanero Pepper: A Complete Guide of Heat and Flavor + 7 Recipes,” Educational, PEPPERHEAD, posted on July 16, 2018,

https://pepperhead.com/habanero-pepper/.



SISTEMA DE PRODUCCION ESCALONADO

Planeamos nuestra produccién de tal manera que podamos
tener habanero disponible durante todo el afio.

CANTIDAD PRODUCIDA

En 2020 producimos 30 ton. de habanero. En 2021 planeamos
duplicar la produccién gracias a la contruccién de nuevos
invernaderos y a un modelo de produccién mds eficiente.













