


Cerveza Ancla

¿Conoces mi Historia?

Ahora con unas características que la hacen la mejor cerveza artesanal del país, 
producida bajo licencia en la República Checa, en una de las mejores y más 

tradicionales cervecerías artesanales del mundo.



La Cerveza Ancla nació en el corazón de
Colombia, en el año 1929. Fue elaborada por

primera vez en Honda - Tolima, puerto sobre
el Río Magdalena, lugar estratégico por ser la

conexión durante cuatro siglos de Bogotá con
el resto del mundo, para luego ser producida

en Mariquita Tolima hasta el año 1998.

Historia



En 1991, Hernando Ramírez, un empresario 
visionario, se propuso crear la mejor cerveza 

de Colombia. Para cumplir ese sueño, trasladó 
la elaboración de ANCLA a Mariquita - Tolima, 

donde encontró las mejores aguas de manantial 
de la región y creó Ancla Premium, elaborada 

bajo ley de Pureza.



La cerveza Ancla, siempre ha estado asociada a un estilo de vida Súper Premium, 
de lujo, exclusividad, y placer, que han sido parte fundamental de su marca . 
Desde sus inicios en Mariquita, la Cervecería Ancla ha mantenido sus altos 

entándares de calidad, derivados del uso de materias primas de primer orden 
y procesos artesanales estrictamente controlados de elaboración, respetando su 

fórmula original, otorgándole la ley de pureza a sus cervezas Ancla Premium.



La Ley de la pureza (Reinheitsgebot en Alemán) fue 
decretada el 23 de abril de 1516 por Guillermo IV de 
Baviera. Se establecía que la cerveza solamente se debía 
elaborar a partir de tres ingredientes: Agua de manantial, 
Cebada malteada y Lúpulo. Se cree que es la primera 
regulación legal de un alimento. Esto tuvo lugar en la 
ciudad bávara de Ingolstadt, junto al río Danubio. 

Por eso cuando tome una Cerveza Ancla Premium Artesanal 
tiene la plena garantía que está hecha en las reglas del arte 
cervecero, que cumple con los estándares de la cerveza 
artesanal y que conserva el espíritu cervecero de su origen 
hasta hoy. Es una cerveza pura, sin aditivos, conservantes 
o ingredientes adicionales.

Ley de Pureza



ANCLA es una cerveza elaborada a   partir de los
más finos ingredientes.  Malta de Moravia: 100%

malta variedad Cristal  de seis hileras cosechada en
primavera para  obtener un sabor más   acentuado y

profundo,  cultivada en la región de Moravia. Esta
malta  especial otorga un hermoso color dorado 

y ANCLA permite apreciar claramente los sabores
dulces de la misma.



La variedad Saaz es una variedad noble de lúpulo 
originaria de la República Checa (Bohemia).
Proporciona a las cervezas un aroma más definido 
por sus aceites esenciales que contiene que son los 
responsables de dar la nota amarga y los taninos 
por sus excelentes características aromáticas. 
Se usa mucho en estilos Pilsen y Lagers.



Aporta un sabor excepcional a la cerveza
Ancla Premium Artesanal. Proviene de fuentes

naturales que brotan de la tierra y que se originan
en la filtración de agua lluvia o de nieve proveniente

de los Alpes. Los minerales se disuelven en el agua
a su paso por zonas subterráneas aportándole sabor
y textura especial haciendo cada gota única. El agua

de manantial es potable por naturaleza es
microbiológicamente sana pues se encuentra

aislada de riesgos de polución y contaminación.



ANCLA por sus ingredientes y proceso es una cerveza Rubia,
elaborada de forma Lager / Pilsner y su tipo es PILSNER DE BOHEMIA.

Las cervezas se dividen en dos tipos principalmente.
Cervezas Lagers o de fermentación baja (fermentación a baja temperatura, en el fondo del tanque)

Cervezas Ales o de fermentación alta (fermentación con alta temperatura, flotando en la superficie)

Las cervezas Lagers se desarrollaron en el área de Baviera y alcanzaron su proceso ideal
 en la ciudad de Pilsner en República Checa. La mayoría de cervezas comerciales alrededor del mundo

se inspiran en las Pilsner. Las cervezas Ales, se han desarrollado principalmente en Bélgica,
en el Reino Unido y Escocia en donde más han prosperado.



ANCLA es elaborada artesanalmente, siguiendo un
proceso controlado permanentemente, que incluye:

La cebada de ANCLA es malteada al piso, el malteado 
es un proceso donde se convierte la cebada en malta,

mediante la germinación, el malteado se hace para
desarrollar los almidones del grano, y que después

serán la base de la fermentación.

ANCLA es fermentada en tanques abiertos, otorgan
al maestro cervecero la posibilidad de apreciar y

ajustar el proceso de fermentación, mediante una
larga maduración de 60 días. ANCLA no usa conservantes

artificiales para lograr extender su vida útil.



• Grado Alcohólico  4.9%
• Extracto Original  (cuerpo) 11.8 grados plato
• Color  13.3 EBC Rubio intenso
• Amargor  28 unidades IBU
• Acidez  4.2 PH
• Maduración  60 días.
• Vida Útil  Vencimiento impreso en la contra etiqueta y en el cartón.
• Código de barras Botella  8594048 892700
• Código de barras Cartón  8952755940488

Datos Técnicos



Cervecería

Origen

Variedad

Ancla (pequeños
cerveceros colombianos

independientes).

Marca Colombia
fabricada bajo
licencia en la

República Checa.

Pilsner de Bohemia Lager Lager Lager Lager & otros

Vida útil Pasteurización 12 meses Pasteurización 12 meses Pasteurización 12 meses Sin pasteurización 4 mesesPasteurización,
conservantes 12 meses

% Alcohol 4,9% 4,6% 0,05 Lager 4,8%4,5%

Maduración 60 días 5 días 5 días Lager 28 días5 días

$5.500 $2.500 $2.900 $5.500$5.500

Holanda 
elaborada bajo

licencia en más
de 50 países.

México Colombia Colombia

AB Imbev Multinacional
Nº 1 del mundo, deueña

de Bavaria.

AB Imbev Multinacional
Nº 1 del mundo, deueña

de Bavaria.

AB Imbev Multinacional
Nº 1 del mundo, deueña

de Bavaria.

Heineken Multinacional
Nº 2 del mundo, Socio

Postobón, Chile.

Marca Ancla Corona Club Colombia Heineken Bogota Beer

1ra Producción 1929 1925 1965 1864 2002

Clase Artesanal / lujo Industrial / Premium Industrial / Premium Industrial / Premium Artesanal

Amargor 28 IBU 18 IBU 21 IBU 22 IBU 18 IBU

Ingredientes 100% Malta 100% Malta
Malta, adjuntos de 

arroz & maíz
Malta & adjunto
otros cereales

100% Malta &
otros cereales

Envase
Ámbar, mayor protección
solar y rayos ultravioleta

Ámbar, mayor protección
solar y rayos ultravioleta

Ámbar, mayor protección
solar y rayos ultravioleta

Verde, protección media
solar y rayos ultravioleta

Claro sin protección
solar, uso conservantes

Cuerpo extracto 
original

Precio venta
sugerido

12 grados plato 11 grados plato 11,5 grados plato11,8 grados plato10,8 grados plato



Empaques Ancla Premium Artesanal
Rubia está disponible hoy:

• Botella 330 ml

Nuevos empaques disponibles
para el segundo semestre 2018:

• Lata 330 ml
• Botella 500 ml

• Lata 500 ml



Ancla ofrecerá pronto:

• Ancla Roja Premium artesanal, Pilsner de Bohemia
• Ancla Negra Premium artesanal, Pilsner de Bohemia 
• Ancla Rubia Rubia especial 5.8% Pilsner de Bohemia
• Ancla Sin alcohol



RESPECTO A LA FILOSOFÍA DE MARCA
Persistencia, representa los Colombianos que no se dejan derrotar por nada, y siempre persisten.

Lucha, el esfuerzo en hacer siempre la mejor cerveza para los colombianos. Paciencia, su largo proceso
de elaboración y en especial maduración mucho más larga que cualquier otra cerveza en el mercado.

Calidad, los mejores ingredientes y el proceso ideal para lograr la cerveza mas balanceada que se ha hecho.

RESPECTO AL DISEÑO 
El Ancla, como símbolo de fuerza, estabilidad, lugar, llegada luego la larga y dura travesía.

Color dorado, como símbolo del éxito, poder, de la riqueza, triunfo. Color azul, como el color
del mar y cielo, infinito, sin límites, para explorar, es el color de la lucha, la persistencia, la esperanza.
Capuchón de Champagne, como símbolo de lujo, representa lo mejor de las bebidas alcohólicas, le da 

elegancia a la botella, además garantiza seguridad en la tapa, representa una bebida aspiracional 
solo para los ganadores, sentimiento de propiedad.

Es una Cerveza Artesanal de nivel mundial, reconocida en festivales cerveceros de Europa



Carrera 10 # 16 47 Chia - Cundinamarca
Teléfono fijo 031 8634400

Celulares ventas
3183796027 -3193802097


