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A principios del afio 2004 Del Plata Genética S.A. se une a una iniciativa de valorizar la produccién
ganadera, decide crear una unidad de negocios de ciclo completo ganadero y crea su marca de
Carne Del Plata Beef sale al mundo a mostrar lo mejor de las Carnes del Rio de la Plata.

Nos reunimos con a los mejores productores de hacienda del pais, en un emprendimiento comun,
con la firme determinacién de ofrecer las mejores carnes de la region, no solo por la calidad de la
materia prima, sino también por todo el proceso productivo que hace esto posible.

Actualmente estamos volcados al ambito de los agros negocios de la Argentina, Uruguay y
Paraguay sobre la base de un interés comun, creando valor, y distribuyendo beneficios entre todos
sus integrantes.

Hemos crecido junto con el Grupo de Productores, no solo se debe al interés colectivo de todos
sus integrantes, sino también al apoyo y el soporte que han ofrecido los Frigorificos amigos, de
primerisima linea de la region.

PRODUCTOS: La materia prima utilizada y los cortes especificos, empaquetados con estricto
control garantizan la excelencia internacional de los productos que ofrecemos al mercado:

Cortes Enfriados

Cortes Congelados



Del Plata Beef®

Mads Carne, Mds AnGus! Black AnGus Beef

No todo el ganado AnGus esigual

AnGus

Sabemos que Aberdeen AnGus es la rara que
produce k2 mejor carne. Asl lo ha determinado |3
preferenclia de los paladares mas exigentes del
munda,

Angus no solo es una raza productora de came,
ino también es reconocida por su precocidad re-
productiva, facilidad de parto, aptitud materna y
longevidad, Los elemplares de |a rara deben po-
Loar buenas masas musculares y producir carme
de buena calidad (veteada, tiema, jugosa, sabro-
=3, etc). Deben ser voluminosos, de buena pro-
fundidady conun buen balance o armonia de con-
junto, Sus formas deben sersuaves, de contormos
redondeados. con facllidad de terminacian v sin
acumulaciones excesivas de grasa

El temperamento debe ser activo, pero no agrasi-
Vo, v agil en sus desplazamientos, demostrando
aplomos cormectos y articulaciones fuertes. La piel
gebe ser medianamente fina, eidstica, cubers
de un pelaje suave, cortoy tupido de color negro
o colorado. El peleche temprano es indicativo de
una buena funcionalidad hormonal y por lo tanto
de alta fertilidad

Programa de Carne AnGus Certificada

E= un Programa de Certificacion basado en la es-
tricta ejecucian de protocolos que definen estan-
dares de calidad de los productos.

La certificacion es realizada por una entidad certi-
ficadora independients, gue le garantiza transpa-
rencia y credibilidad al Programa.

Black AnGus Beaf by Del Plata Beef
La Carne AnGus es preferida en el mundo por su
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marmaolado natural, temeza, sabor y jugocidad

La Carne AnGus Certificada de Del Plata Beef
cuanta con estas caracteristicas gracias a la es-
tricta saleccion de animales v excelentes condl-
cionas de procesamisnto

Muesiro Productos
Cortes bovinos enfriados
Cortes bovinos congelados
Porciones controladas

MNuestras Marcas
Tenemos el orgullo de presentar nuestra Black
AnGus Beef By Del Plata Beef

El Protocolo de Certificacidn que lo respalda va
mas alld de assqurar el origen racial y agrega
estrictos componentes relacionados a la calidad
de la carne como son 3 categoria vy 1a edad de
los animales. el grado de cobertura de grasa de
ia canai y ei marmoren, entre oIros. Asegurando
de esta manera una calidad superior del produc-
to certificado bajo el atributo "Came Aberdeen
Angus,

Baneficios para &l consumidor

» Certificacicn de origen de un producto natural

» Certificacidn de calidad diferencial de pro-
ducto

» [alidad estable en el tiempo

» (Certificacidn de como, quién y en donde se
produce

» Procesos realizados en envases aprobados
por ka Unign Europea, vy "USDA Verified Pro-
grama” siguiendo rugosos controdes de ca-
lidad Garantia de una Asociacion de Criado-
res, reconocida a nivel internacional

Seguinos en u @DelPlataBeef n Del Plata Genética
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Eligio Uruguay como su proveedor de carne

Tenemos el orgullo de presentar
Black AnGus Beef

By Del Piatao Beef

El Protocolo de Certificacion que lo
respalda va mds alla de asegurar

el origen racial y agrega estrictos
componentes relacionados a la
calidad de la carne como son |3
categoria y 1a e0a0 de o5 anim

el grado de cobertura de grasa

de la canal y el marmoreo, entre
otros. Asegurando de esta manera
una calidad superior del producto
certificado bajo el atributo “Carne
Aberdeen Angus”.

Nuestros Productos
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» Cortes bovinos enfriados g
= Cortes bovinos congelados

« Porciones controladas MHUH UGUﬁY

Mas Carmme, Mas AnGus! Black AnGus Beef
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