


Somos una empresa dedicada a la expor-
tacion de frutas, hortalizas y productos
derivados de las mismas. Supervisa la pro-
duccidn, el envasado y la comercializacion,
garantizando un producto fresco excepcio-
nal que llega al consumidor con todas sus
cualidades. Para ello, el trabajo en el campo
es fundamental. Una relacion cercana con
los agricultores y una relacion directa y per-
sonal con ellos, garantizan una calidad op-
tima del producto y permiten a la empresa
cumplir con las expectativas de sus clien-
tes. Las frutas y verduras que comercializa
la empresa, cumplen con las normativas
internacionales mas exigentes en cuanto
a calidad alimentaria, cuidando al maximo
el proceso que va desde el propio cultivo,
la recoleccion, el envasado y el transporte.

Hemos hecho de la calidad nuestro habito. No es algo por
lo que simplemente nos esforcemos, vivimos segun este
principio todos los dias.

Nuestra mision es servir a nuestros clientes
y nuestra comunidad con la mejor calidad
y servicio. Creemos en la mejora continua y
siempre ofrecemos productos nuevos y emo-
cionantes a nuestros clientes. Nuestros pro-
ductos son de alta calidad y nuestro servicio
es impecable. Creemos que la industria fruti-
cola en Colombia es un sector muy importante
e importante de la economia colombiana. Es-
peramos ser uno de los proveedores de fruta
mas importantes de Oriente Medio y Europa.

Somos una empresa de produccion y distri-
bucion de alimentos en Colombia. Somos una
empresa lider en el campo de la tecnologia
alimentaria. Ayudamos a nuestros clientes a
lograr su vision y crear un futuro sostenible
mediante la creacion, optimizacion y gestion
del sistema alimentario. Ayudamos a las per-
sonas a cultivar alimentos saludables vy ali-
mentar al planeta.






Somos una empresa de produccion y
distribucion de alimentos en Colom-
bia. Somos una empresa lider en el
campo de la tecnologia alimentaria.
Ayudamos a nuestros clientes alograr
su vision y crear un futuro sostenible
mediante la creacion, optimizacion y
gestion del sistema alimentario. Ayu-
damos a las personas a cultivar ali-
mentos saludables y alimentar al pla-
neta. Nuestra mision: nuestro objetivo
es hacer mejores alimentos mediante
la creacion de un sistema alimentario
mas sostenible.




La Uchuva, también conocida por su nom-
bre cientifico - Physalis Peruviana, es una
fruta redonda, anaranjada y brillante, su
tamano varia entre 15 a 25 cm de diame-
tro. El fruto esta cubierto por hojas del-
gadas y tiene pequeias semillas en su
interior; su sabor es un poco agridulce.

Para el consumo, quitar previamente las ho-
jas y lavar el fruto. La uchuva puede ser un
alimento fresco o puede utilizarse como in-
grediente principal en ensaladas, jugos, sal-
sas, postres, pasteles, cocteles 0 como snack
relleno de chocolate. La uchuva también es
ideal para la elaboracion de mermeladas.

Las uchuvas son una gran fuente de vitami-
na A (3000 Ul de caroteno por 100 g). También
son ricas en vitamina C, contienen complejo
vitaminico B, proteinas (0,3%) y fosforo (55%).

12%.

Comercialmente conocidas en el mercado
nacional e internacional como Piiia Oro Miel
y/o Piiia Golden, apetecidas por su sabor
extradulce, alto contenido de vitamina C, color
de piel dorado y sabor tropical.

El 89% de la pifia es agua, el resto la mayoria
son azlcares naturales de la fruta y fibra. La
piia no es particularmente rica en vitaminas,
aunque contiene vitamina A, C y acido foli-
co. En cuanto a los minerales, la pifia es una
buena fuente de potasio y contiene calcio y
hierro. La pifia contiene bromelina o bromeli-
na, una enzima que digiere las proteinas, pero
también tiene varias propiedades como: 1)
tratar los sintomas de bronquitis, sinusitis, 2)
antitrombadtica, 3) antidiarreica, 4) anticance-
rigena.

14%



La Gulupa, también conocida como maracu-
ya, pertenece a la familia de las pasifloras jun-
to con la maracuya y la maracuya.

Su piel es dura con una gama de colores que
van desde el verde, el morado, el marrdn o el
rojo, dependiendo de su grado de madurez. Su
pulpa es gelatinosa de color naranja intenso
con pequenas semillas comestibles de color
negro. Tiene un sabor ligeramente acido. La
piel no es comestible.

Cuando la galupa esta madura, su piel co-
mienza a arrugarse levemente. Para consu-
mirlo, cortalo por la mitad y saca la pulpa
con una cuchara. Gulupa también se usa para
preparar ensaladas, jugos, salsas, helados y
sopas.

Gulupa contiene agua, calorias, proteinas,
carbohidratos, antioxidantes, grasas, calcio,
fosforo y hierro. También es rico en fibra y vi-
taminas A, By C. Las grosellas espinosas son
una gran fuente de vitamina A (3000 Ul de ca-
roteno por cada 100 g). También son ricas en
vitamina C, contienen complejo vitaminico B,
proteinas (0,3%) y fosforo (55%).

6,8%

El Aguacate tiene una pulpa verde cremosa
que contiene una semilla marron grande. Su
sabor y consistencia cremosa lo convierten
en el acompanante ideal de multitud de rece-
tas y combinaciones para untar tostadas, im-
provisar ensaladas, preparar un guacamole 0
acompanar cualquier cereal o verdura.

Por cada 100 gramos de aguacate, su valor
nutricional es de 15 g de grasa total, 0 mg de
colesterol, 7 mg de sodio, 485 mg de potasio,
9 g de hidratos de carbono (7 g de fibra dieté-
ticay 0,7 g de azucares), 2 g de proteina, 73,23
g de agua, 146 Ul de vitamina A, 10 mg de vi-
tamina C, 2,07 mg de vitamina E, 21 mcg de
vitamina K, 12 mg de calcio, 0,6 mg de hierro,
29 mg de magnesio, 0,142 g de manganeso, 52
mg de fosforo y 0,64 mg de zinc.

5,07-726%
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El limon es el rey de los citricos. Se carac-
teriza por la gran cantidad de nutrientes
beneciosos para la salud que contiene,
como la vitamina C o el potasio.
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El limon es el simbolo de los citricos pobres D
y el segundon de los campos de azahares.
Sin embargo, ofrece infinitas posibilidades en
la cocina, tanto en las recetas contundentes
como en los postres y bebidas. Es, ademas,
una fuente de hidratacion muy interesante,
con alto poder astringente y rico en potasio
y vitaminas. Su precio es muy variable, como
lo son sus cosechas, y los mejores frutos han
de ser amarillos y verdes, sin manchas y sin

arrugas.

45%




Ademas de nuestros productos frescos contamos también con los siguientes pro-
ductos:

Informacion del contacto

Teléfono
+57 6510594

Direccion

Oficinas

Calle 95 No.14-45 Bogota DC-Colombia
Planta

Parque Industrial Montana Mosquera
Bodega 10

Servicio al Cliente

serviciocliente@tropicalfoodcompany.

com.co

Contacto internacional

exportaciones@tropicalfoodcompany.

com.co

Ventas
comercial@tropicalfoodcompany.com.co
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