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ECOKEEP desarrollo una tecnología en el proceso de la STEVIA que 

permiten bajar la ingesta calórica entre un 50% y un 67 % sin 

sacrificar el dulzor ni el sabor del azúcar.
Un proceso especial de mezclado hace que este producto no se 

desmezcle bajo ninguna circunstancia manteniendo su consistencia 

inalterable.

AZUKA'A Forte supera ampliamente las recomendaciones de la 

OMS (Organización Mundial de la Salud) de reducir en por lo menos 

un 30% la ingesta de calorías vía azúcar.
Hay una sola opción de origen natural de consumir menos calorías 

del azúcar: DISMINUIR LA INGESTA CON AZUKA'A.

AZUKA'A se presenta en dos concentraciones

Ÿ AZUKA'A  1 x 2  que endulza el doble con 50% menos de calorías.
Ÿ AZUKA'A  1 x 3  que endulza  el triple con 67% menos de calorías.

AZUKA'A FORTE
LA EVOLUCIÓN DEL AZÚCAR
 

AZUKA'A no contiene edulcorantes ni conservantes químicos

“
AZUKA'A Forte es el producto resultante del 
fortalecimiento del AZUCAR blanco con Glucósidos 
de STEVIA, lográndose así la más perfecta 
combinación de dos productos de ORIGEN 
NATURAL.

“DEFINICIÓN
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AZUKA'A FORTE
LA EVOLUCIÓN DEL AZÚCAR 

Actualmente el excesivo consumo de azúcar predispone a enfermedades no 

transmisibles como diabetes, obesidad, caries, etc., que se convirtieron en 

epidemia a nivel mundial. 

La diabetes se cuadruplico desde 1980 y la obesidad se multiplico por seis desde 

1975. Solo en América Latina afecta a más de 360 millones de personas (58% de la 

población total).

Viendo la magnitud del problema la OMS (Organización mundial de la salud) 

recomendó a los países miembros que reglamenten y apliquen impuestos a los 

alimentos azucarados.

Los siguientes países ya aplican impuestos a los alimentos azucarados.
Desde el 2011 Hungría
Desde el 2012 Francia (incluyó igual que el azúcar a los edulcorantes artificiales)
Desde el 2013 El Reino Unido
Desde el 2014 México.
Desde el 2015 Chile, Barbados, Berqueley y California (USA).
Desde el 2016 Bélgica y Sudáfrica. 
Desde el 2017: Portugal, Emiratos Árabes Unidos, Brunei, Cataluña (España), 

Arabia Saudita y Tailandia.
La OMS estima que para el 2022 serán más de 100 los países que tomarán 

medidas sobre la ingesta del azúcar.

Ante este escenario ECOKEEP S.A. toma el desafío de producir un endulzante de 

origen natural que fue denominado AZUKA'A Forte que permite bajar la ingesta del 

azúcar entre un 50% y un 67%.

No te prives del dulce sabor del azúcar, solo contrólalo

¿PORQUE NACE ?
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Azúc ar  POTENCIADA c on Gluc ós idos de St ev io l

Concentraciones 
· AZUKA'A   1   x   2      con 50% menos de calorías             Endulza el doble

· AZUKA'A   1   x  3    con 67% menos de calorías   Endulza el t riple

Presentación & Estabilidad

Bolsas de Papel multilaminadas con bolsa de PP interna 25 kg.  

VIDA UTIL  -  24 meses de su fecha de envasado.

DESCRIPCIÓN 
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En ECOK EEP S.A. basam os nuest ra  po l ít ic a c om erc ia l  
en ser  flex ib les y  adapt arnos a las nec es idades de las 
indust r ias que c onsum en azúc ar  c om o m at er ia  pr im a.

ECOK EEP l e s  o f r e c e  p o t e n c i a r  e l  a zú c a r  q u e 
ac t ua lm ent e ut i l izan en sus proc esos para obt ener  los 
m ism os resul t ados, c on m enor  c ant idad, s in  sac r ific ar  
e l  du lzor  n i  e l  sabor  de l  azúc ar .

Las vent a jas c om parat ivas y  ec onóm ic as que est o 
represent an t endrán un im pac t o d i rec t o en los c ost os y  
en la  c a l idad fl nal  de su produc t o.

Ÿ Baja la  ingest a de l  azúc ar , por  lo  t ant o es m ás 
sa ludable

Ÿ Baja e l  espac io de l  a lm ac enam ient o de la  m at er ia  
pr im a 

Ÿ Baja los c ost os de flet e y  m anipu leo de l  azúc ar
Ÿ Baja e l  c ost o  de l  produc t o fina l , a l  u t i l i zarse 

m enos azúc ar  para e l  m ism o resul t ado. 

AZUKA'A la evolución del azúcar

NUESTRO OBJETIVO
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ESPECIFICACIONES
AZU-KAA 1x2     Endulza el doble

 1. Producto            
 Endulzante de mesa a base de Extracto de Stevia y Azúcar.

 2. Descripcion 

Azúcar POTENCIADA con glucósidos de steviol.
1 kg de AZUKAA equivale a 2 kg de azúcar de caña.

 3 . Informacion nutricional 

3.1 Porción        2.5g
3.2 kcal por porción        9.95
3.3 kcal de grasa        0.0g
3.4 Carbohidratos por porción      2.48g
3.5 Proteínas        0.0g
3.6 Fibra        0.0g
3.7 Grasas totales        0.0g
3.8 Grasa Trans        0.0g
3.9 Sodio (Na)        0.0mg

4. Ingredientes 

4.1 Azúcar de caña (min)       99.0%
4.2 Glucósidos de steviol (max)          1.0%

5. Informacion adicional 
6.1. Cenizas de conductividad       ≤0.10%
6.2. Humedad        ≤0.10%
6.3. Dióxido de azufre (mg/kg)       ≤12 mg/kg

6. Presentacion & Estabilidad    
Bolsas de Papel        25 kg
Guardar en lugar seco y fresco. Vida útil 24 meses de su fecha de envasado
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ESPECIFICACIONES
AZU-KAA 1x3     Endulza el triple

 1. Producto            

Endulzante de mesa a base de Extracto de Stevia y Azúcar

 2. Descripción 

Azúcar POTENCIADA con Glucósidos de steviol. 
1 kg de AZUKAA equivale a 3 kg de azúcar de caña.

 3 . Información nutricional 

3.1 Porción        1.67g
3.2 kcal por porción        6.58
3.3 kcal de grasa        0.0g
3.4 Carbohidratos por porción      1.64g
3.5 Proteínas        0.0g
3.6 Fibra        0.0g
3.7 Grasas totales        0.0g
3.8 Grasa Trans        0.0g
3.9 Sodio (Na)        0.0mg

4. Ingredientes 

4.1 Azúcar de caña (min)       98.0%
4.2 Glucósidos de steviol (max)          2.0%

5. Información adicional 
6.1. Cenizas de conductividad       ≤0.10%
6.2. Humedad        ≤0.10%
6.3. Dióxido de azufre (mg/kg)       ≤12 mg/kg

6. Presentación & Estabilidad    
Bolsas de Papel        25 kg
Guardar en lugar seco y fresco. Vida útil 24 meses de su fecha de envasado
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REGISTRO DE ESTABLECIMIENTO 
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RSPA AZUKA’A
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