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QUIENES SOMOS
Somos Alimentos Rapsodia S.A.S., una empresa creada 
por jóvenes colombianos con el fin de crear marca a 
través delos sabores tradicionales y su 
democratización haciéndolo más exequible al público 
en general , nuestra planta está diseñada para 
desarrollar alimentos masivos o catering para eventos 
especiales de su empresa o grupo. 

Nos enfocamos en desarrollar productos congelados 
que cumplan con todos los protocolos de 
bioseguridad y altos estándares de calidad, 
garantizando que nuestros precocidos lleguen al 
cliente final en las mejores condiciones conservando 
las características organolépticas del producto, de esta 
manera le ofrecemos al cliente una propuesta de valor 
sostenible con el tiempo.

NUESTRA VISIÓN
En 2022 ser reconocidos como una empresa líder en 
alimentación siendo innovadores con productos 
diferenciales para el mercado nacional e internacional, 
haciendo parte de las empresas nacionales 
especializadas en la gestión exportadora de tubérculos 
y elaboraciones tradicionales de nuestro país.

NUESTRA MISIÓN
Nos dedicamos a producir y diseñar alimentos en 

volumen aplicando técnicas gastronómicas elevadas 
que permita la mejora en los sabores, logrando 

conseguir identidad de los sabores colombianos
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Papa criolla 100% colombiana de la mejor selección de piel amarilla intensa, 
crocante al freír u hornear, pulpa de color amarillo intenso con sabores 
naturales. Nuestra papa permite ser consumida con facilidad, sus 
características permiten:

Ser horneada con mantequilla sin exceso de aceites para quienes llevan una 
alimentación saludable.

Aplicable en cualquier presentación como sopas y purés, ideales para asados.

Características: 
Variedad Colombia calidad extra.
Pequeña: 10 – 15 g
Estándar 16 – 25 g
Grande: 26g en adelante

Presentación:
500g /  1 Kl  /  2.5 Kl

Porcionada: 
Paquetes de 150 gramos por 3 kilos

Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

NUESTROS PRODUCTOS
NUESTROS CONGELADOS

PAPA CRIOLLA REDONDA

Papa criolla 100% colombiana de la mejor selección de piel amarilla intensa, 
crocante al freír u hornear, pulpa de color amarillo intenso con sabores 
naturales. Nuestra papa permite ser consumida con facilidad, sus 
características permiten:

Ser horneada con mantequilla sin exceso de aceites para quienes llevan una 
alimentación saludable.

Aplicable en cualquier presentación como sopas y purés, ideales para asados

Características: 
Variedad Colombia calidad extra.
Pequeña: 10 – 15 g
Estándar 16 – 25 g
Grande: 26g en adelante

Presentación:
500 gr /  1 kl  /  2.5 kl

Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

PAPA CRIOLLA EN CASCOS
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Variedades únicas de papas nativas, «corazón rojo» y «corazón morado», con 
una carga mayor de almidón y sabor levemente dulce, presentación en casco 
precocida

Ser horneada con mantequilla sin exceso de aceites para quienes llevan una 
alimentación saludable.

Aplicable en cualquier presentación como sopas y purés, ideales para asados.

Características: 
Variedad criolla andina roja y 
violeta 100% colombiana

PresenPeso: 09 – 14 g

Presentación: Cascos 500 g, 1 kg.
Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

MIX DE PAPAS NATIVAS ANDINAS

La mejor selección de papa del altiplano cundinamarquéz en el que 
preparamos finos bastones con el toque de casa, no necesita sal y mantiene su 
crocancia después de varios minutos.

Ser horneada con mantequilla sin exceso de aceites para quienes llevan una 
alimentación saludable.

Aplicable en cualquier presentación como sopas y purés, ideales para asados.

Características: 
Grosor de la papa 12×12 mm
y 9×9 mm

Presentación:
1 Libra  /  1 kilo  /  2 kilos  /  2,5 kilos

Porcionada:
Paquetes de 150 gramos por 3 kilos

Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

PAPA EN BASTÓN

NUESTROS PRODUCTOS
NUESTROS CONGELADOS
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Usamos la mejor selección de yuca nacional y le incluimos el delicioso sabor 
del queso costeño de origen que le aporta toques tradicionales de la cocina 
colombiana

Ser horneada con mantequilla sin exceso de aceites para quienes llevan una 
alimentación saludable.

Aplicable en cualquier presentación como sopas y purés, ideales para asados.

Características: 
Yuca nacional con queso costeño 
de forma cilíndrica.

PresenPeso: 45g

Presentación: 500g – 11 unidades  /  1 kl 
– 22 unidades  /  2.5 kl – 55 unidades

Mantenerse a -18°C
Estructura de PEBD + PET

DEDOS DE YUCA CON QUESO

NUESTROS PRODUCTOS
NUESTROS CONGELADOS
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NUESTROS SERVICIOS

CATERING
 Diseñamos tus eventos de acuerdo a los 
requerimientos de la empresa, ofrecemos una amplia 
gama de productos elaborados por nuestro chef y 
pensados en cada momento del día, así como 
también tenemos disponible todo lo necesario para el 
servicio de comida y entretenimiento.

EMPRESAS
Celebramos junto a ti los mejores momentos para no 
olvidar, es por eso que tenemos una línea de 
productos acorde a tus necesidades y según el 
momento. Revisa nuestro menú y cotiza con nosotros.

EVENTOS
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NUESTROS SERVICIOS

TALLERES DE COCINA
Ofrecemos clases de cocina para grupos de trabajo que busquen mejorar su trabajo en equipo. 
Pero estos, no serán simples talleres gastronómicos, si no que deberán estar orientados a 
manera de dinámica de team building.

El encontrarse fuera del ámbito laboral, para así poder definirse como equipo.

Nuestro taller propone actividades enfocadas a potenciar las habilidades claves del éxito de las 
empresas actuales. A través de una actividad gastronómica, y bajo la supervisión de un equipo 
de trabajo interdisciplinar compuesto por Psicólogo especialista, un Chef experto en manejo de 
grupos y un Profesional de apoyo , se proponen pautas para la realización de determinados 
platos y dinámicas de integración y concentración.

EMPRESAS

Estás pensando en alguna actividad salida de lo normal que incluya la comida? Tenemos 
espectaculares talleres enfocados a grupos y familias que quieran pasar un rato increíble 
aprendiendo con nuestro Chef.

PARTICULARES


