




Nuestra familia es una que por generaciones se ha reunido 
alrededor de la cocina y de la preparación de productos 
exquisitos, donde la tradición y los alimentos puestos en la 
mesa, siempre han invitado a compartir, celebrar 
momentos especiales y contar nuestras historias. 
 
Con Tía Blanca queremos invitarlos a ser parte de nuestra 
historia y de estas recetas que hemos perfeccionado con 
el tiempo para ustedes y sus empresas. 

G R A C I A S  P O R  H A C E R  PA R T E  D E  E S T E  S U E Ñ O.



¿ Q U I É N  E S  L A  T Í A  B L A N C A ?

Hugo Blair Brown, viajó desde Irlanda 
con la Legión Británica para servir en 
la causa de Independencia de Simón 
Bolívar. Él trajo consigo una receta 
típica de su tierra, un alimento 
preciado por los navegantes ingleses: 
torta de frutas envinada. Su larga 
duración, propiedades nutricionales y 
su sabor exquisito, los acompañaba 
durante las largas travesías. 

La Tía Blanca es la guardiana de esta 
receta que hemos heredado por más 
de siete generaciones. Años después, 
su amor por la cocina hizo que 
nacieran nuevos productos inspirados 
en su familia y pensados para 
satisfacer todos los gustos siempre 
con nuestro sello de calidad. 





Nuestra torta contiene un 70% de 
frutas que calamos de manera 
artesanal para que conserven 
todos sus nutrientes. Después de 
hornearla la regamos con licores 
exquisitos y una mezcla de 
especias y escencias.

Luego la dejamos reposar para 
destilar sabores, añejar licores y 
acentuar aromas de forma natural, 
sin conservantes. El tiempo que le 
dedicamos a cada proceso es uno 
nuestros secretos para conseguir 
ese sabor único, característico de 
la receta de la familia.

*Contiene:
Papaya, brevas, cáscara de 
naranja desamargada, uvas pasas, 
ciruelas pasas, nuez del Brasil, ron, 
vino y brandy. 

T O R T A
N E G R A

12
meses de 
vida útil

2
meses de 

maduración

sin
concervantes



P R E S E N T A C I O N E S

Estuche individual
150 gramos

Estuche x 2 latas
300 gramos

Estuche x 4 latas
600 gramos

L a  t r a d i c i o n a l  t o r t a  n e g r a  
d e n t r o  d e  u n a  l a t a



T O R T A  N E G R A  
PA R A  P O R C I O N A R
I d e a l  p a r a  c o m p a r t i r  e n  f a m i l a

8 porciones

20 porciones

32 porciones

*Otros tamaños bajo pedido
*Disponible sólo en Medellín



Lorenza es esa prima: alegre, 
espontánea y generosa, pero 
sobretodo dulce con quienes 
la rodean. Sin duda la 
favorita de la Tía, que se 
inspiró en ella para su línea 
de tortas más deleitables.

• Torta de café
• Torta de piña colada
• Torta de amaretto
• Torta de vainilla
• Torta de chocolate

L O R E N Z A



K E K E

En memoria de nuestro tío abuelo Enrique, 
recordado por su afinidad con las buenas bebidas, 

desarrollamos nuestra línea Keke, masculina y 
caracterizada por tener fuertes sabores a licor.

•  T o r t a  d e  r o n
•  T o r t a  d e  c e r v e z a
•  R o n  c u b a n o



La mejor amiga de la 
Tía Blanca es tan 
cercana que ya parece 
de la familia. Para ella 
cocinamos la Eloisa, 
que ahora es la favorita 
de muchos: la receta 
tradicional de nuestra 
torta negra con un 
menor porcentaje de 
frutas.

Torta envinada con 
adición de frutas, 
especias y frutos secos.

E L O I S A



O T R O S  S A B O R E S  E N  
T A M A Ñ O S  PA R A  P O R C I O N A R

D i s p o n i b l e s  p a r a
1 2  p o r c i o n e s
2 4  p o r c i o n e s

• Ron
• Vainilla
• Café
• Piña Colada
• Amaretto
• Chocolate
• Naranja
• Banano
• Envinada



Tómate tu tiempo. 

Cierra los ojos y siente en el aroma 
de la torta el equilibrio de los 
licores añejos mezclado con las 
especias. Ahora sí, disfruta de esta 
misteriosa mixtura de sabores que 
se deshacen en un bocado que es 
húmedo y a la vez crujiente, 
¡un bocado de puro placer!

U N  B O C A D O  Q U E  
P O N E  C U R I O S O  
A L  PA L A D A R



Una buena copa de 

vino tinto, blanco 

o champaña.

Lo típico! Un enorme 

vaso de leche.

A cualquier hora del día 

con un buen café.

Riégala con un chorrito 

de tu licor favorito.

Caliéntala en el 

microhondas y sírvela 

con helado.

Como aperitivo 

acompañada de queso 

curado o jamón serrano.

T O D A S  L A S  
C O M B I N A C I O N E S  
S O N  P E R F E C T A S



O T R O S  
P R O D U C T O S
G A L L E T A S

•  G a l l e t a s  d e  T o r t a  N e g r a
•  G a l l e t a s  d e  M a n t e q u i l l a

P r e s e n t a c i ó n  e n  l a t a



F R U T A S
C A L A D A SBreva calada, papaya calada 

y cascara de naranja 
desamargada

• Perfecto como topping
   en galletas o pan
• Mézclalas con cereales, 
   yogurt griego o helado
• Como una entrada 
   con queso

C a n t i d a d :
3 5 0  g r
1 4 0  g r



R E G A L O S  
E M P R E S A R I A L E S

L a  s o l u c i ó n  p a r a  
s o r p r e n d e r  y  q u e d a r  

s i e m p r e  b i e n



Latas personalizadas con 
la imagen de tu marca y 
el sabor que elijas.

La mejor manera de 
demostrarle a tus 
clientes, aliados y equipo 
lo importantes que son 
para tu negocio. 

¡ N u e s t r a  i n n o v a c i ó n  a l  
s e r v i c i o  d e  t u  m a r c a !



Bienestar laboral
Reconocimientos, 
cumpleaños y 
celebraciones.

Fechas especiales
Anchetas para 
cada ocasión.

Institucionales
Para fidelizar y 
agradecer a tus 
clientes.



L O S  R E G A L O S  
P E R F E C T O S

E s c o g e  l o s  p r o d u c t o s  
q u e  m á s  t e  g u s t e n  y  
t e  a r m a m o s  t u  a n c h e t a  
p e r s o n a l i z a d a .  







Nutribler S.A.S
Transversal 5ª #45 241, Medellín
Envíos a nivel nacional

(034) 266 3850
312 289 0887
gerenciacomercial@tiablanca.com
www.delatiablanca.com
Tía Blanca
@tiablanca.co

C O N
T A C
T O

@


