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Cordial saludo,

AGROINDUSTRIA SACHAOMEGACOL S.A.S. en una empresa dedicada al cultivo e industrializacion de la sacha Inchi, a
continuacion presentaremos ante usted esta propuesta comercial, donde ponemos a su disposicion nuestros productos
y experiencia de mas de 5 afios en el mercado de las oleaginosas con el aceite de Sacha Inchi, Producto que Cuenta con
una cadena de produccion 100% natural.

Es de nuestro principal interés crecer de la mano con empresas como la suya, por esto ponemos a su disposicion pro-
ductos garantizados, de la mejor calidad y a los mejores precios.

Atentamente,

DEYSSY LILIANA BERNAL
Gerente General




MISION

AGROINDUSTRIA SACHAOMEGA COL S.A.S. es una empresa dedicada al cultivo, transformacion y comercializacion de
productos funcionales siguiendo buenas practicas de manufactura, derivados de semillas o plantas oleaginosas. Tiene
como su pilar el apoyo a la comunidad a través de la generacion de fuentes de empleo legales y dignas, que gracias a
su iniciativa pretende incursionar en los mercados basados en un proceso limpio, y amigable con el medio ambiente,
cumpliendo los altos estandares de calidad caracteristicos de un producto organico del Sacha Inchi. Actualmente tiene
su planta procesadora en Tulua Valle y tiene ademas distribucion en Cali y Bogota.

VISION

AGROINDUSTRIA SACHAOMEGA COL S.A.S. proyecta ser para el aio 2020, una empresa lider en la produccion y comer-
cializacion nacional e internacional de alimentos funcionales, productos energizantes y cosméticos, aptos para todo tipo
de poblacion, utilizando tecnologias apropiadas con énfasis en la innovacion y el bienestar integral de los clientes y las
alianzas involucradas en la bio-comercializacion utilizando procesos agropecuarios con produccion organica.




DETALLES TECNICOS DEL ACEITE
SACHA INCHI ARMONY

The Inca Inchi (plukenetia volubilis Linneo)
@s na planta originaria de la Amazonia Perua-
na, Ecuatoriana Colombiana. Conocida por los
nativos desde hace miles de anos, los incas la
utilizaron, asi lo atestiguan las ceramicas en-
contradas en sus tumbas.

Los estudios cientificos actuales sefalan al
inca Inchi como la mejor oleaginosa por su
composicion y alta calidad y alta calidad nu-
tricional: el aceite tiene alto contenido en
acidos grasos esenciales omega 3 (mas del
46%) y omega 6(36%). Su digestibilidad es
muy alta (mas del 96%), antioxidantes vitam-
ina A y alfa-tocoferol vitamina E.

Mas del 60% de la almendra desgrasada es
proteina completa de alta calidad (99% di-
gestible),muy rica en aminodcidos esenciales
y no esenciales, en cantidades suficientes
para la salud.

FUENTE NCOMPARABLE OE
OMEGA3-6-9

ACROINDUSTRIA
SACHAOMECA COL .45

CONTENIDD 260 ML



El proyecto SACHAOMEGACOL ha sido concebido para desarrollar los cultivos organicos de SAGHA
INCHI ARMONY, con un buen impacto de la ecologia de Colombia, aplicando una tecnologia apropia-
da para el proceso industrial, a fin de preservar la alta calidad del aceite y la proteina, logrando,
ademas de ventajas operacionales, buenos resultados econdmicos, mejorar la calidad de vida de los
agricultores y contribuir a la alimentacion y a la salud mundial.

El aceite de SAGHA INCHI ARMONY se extrae de semillas seleccionadas de la Plukenetia Volubilis
Linneo. Es un aceite natural, no refinado y sin aditivos.

Taxonomia
Reino: Plantae -
Subreino: Tracheobionta
Division: Magnoliophyta i 4 7
Clase: Magnoliopsida @Jw d @ »
Subclase: Rosidae Ja ARONBUSTRIA j}
Orden: Malpighiales ——
Familia: Euphorbiaceae
Subfamilia:  Acalyphoideae
Tribu: Plukenetieae
Subtribu: Plukenetiinae
Género: Plukenetia
Especie: P. Volubilis
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FACTORES ESENCIALES
DE COMPOSICION Y CALIDAD

Composicion de Acidos Grasos
%

Palmitico C 16:0 4,23
Estearico C18:0 3.4
Oleico C:181w9 8.54
Linoleico Omega 6 C:182w6 35.72
Alfa LinolenicoOmega3 C:183w3 46.25
Total Saturados 8.05
Total Insaturados 91.75
Antioxidantes

VitaminaA 680 ug
VitaminaE 17 mg/ 100 gr

Caracteristicas de Galidad

Indice de Acidez 0.25

Indice de Perdxidos 3.15
Densidad 0.97 g/ml
pH 7.62a23°C
Aditivos Alimentarios Ninguno




TIEMPO DE VIDA Y CONSERVACION

De 12 a 18 meses, dependiendo de las condiciones de conservacion.se recomienda mantener el
aceite en ambiente fresco y seco, apartado de la luz y el calor. Una vez abierto el envase, consumir el
aceite en los treinta dias siguientes.

El aceite Sacha Inchi tiene buena estabilidad gracias a la presencia de antioxidantes naturales ca-
roteno y alfa tocoferol en su composicion, es una ventaja para su estabilidad y para conservar las
cualidades nutritivas, su aroma y sabor.

Envasado
Product: Di : o N . . > .
Aceite Sacha én}eélsmnes Eso eto e:o _tetu esTnt rluto
Inchi Armony ~ %€' =NVase nvase ceite ota
Botella de Vidrio 188x5x5 0.260 0.937 -
de 250 mi
Caja 24 Botellas
de 250 ml 205x209x340 8.350 7.125 15.475

SU IMPORTANCIA EN LA DIETA'Y EN LA SALUD

El aceite de Sacha Inchi Armony posee excelentes propiedades dietéticas, contiene en gran cantidad
los dos acidos grasos esenciales Alfa Linolénico Omega 3 y Linoléico Omega 6 (84%), poco abundan-
tes en la naturaleza. Vitales para la prevencion y cuidado de la salud, cumplen una funcion de control
y reduccion del colesterol, causa de mortalidad en el mundo. Asi mismo, son fundamentales en la for-
macion del tejido nervioso (mielinizacion) y del tejido ocular, interviniendo en la formacion de la
estructura de las membranas celulares.

Algunas hormonas se producen a partir de los acidos grasos esenciales, estos cumplen funciones
muy importantes en la regulacion de la presion arterial, la funcion renal, la funcion inmunitaria, la
agregacion de las plaquetas y, por lo tanto, son claves para la coagulacion de la sangre. El déficit de
acidos grasos esenciales produce alteraciones visuales, arteriosclerosis, accidentes cardiovascu-
lares, infarto, etc.

El aceite de Sacha Inchi Armony es un excelente aceite domeéstico, industrial, cosmetico y medicinal,
muy rico en acidos grasos insaturados (93%), y con el mas bajo contenido de acidos grasos satura-
. dos (6.39%), superando a otras oleaginosas utilizadas en el mundo para la produccion de aceites
\ destinados al consumo humano.




Semillas
Sacha

Nutrientes Inchi  Oliva Soya Maiz Mani Girasol Algodon Palma
Armony

Proteinas 33 1,6 28 0 23 24 32 0
Aceite Total 54 22 19 0 45 48 16 0

Fs’g'{;,‘r';'gg 38 13 107 11 12 75 18 45
Estearico 264 3 33 2 22 53 3 4
Salﬂ’faaéns 6 16 14 13 14 13 21 49
MonoEle o 828 71 223 28 433 203 187 40

Linoleico 36,8 10 545 58 368 57,9 57,5 10
Omega 6

Linolenico 48,6 1 8,3 1 0 0 0,5 0
Omega 3

Acidos Grasos
Esenciales o486 11 628 59 36 579 58 10

Total
Insaturado 936 8 8,1 8 80,1 87,72 767 50




COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS
DE LAS GRASAS Y ACEITES

C 16:0 C 16:1 C18:0 C18:1 C 18:2 C18:3
FALMITICO PALMITOLEICO ESTEARICO OLEICO LINOLEICO LINOLENICO

GRASAS ANIMALES

6 24.9 4,2 18,9 31 0,6 0,6 521 47.9 44

MANTECA 23,8 2,7 13,5 10,2
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ACEITES DE PESCADOS

ANCHOA 17,4 10,5 4 11,6 1,2 0,8 34,6 65,4

ARENQUE 1,7
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ACEITES VEGETALES

Ccoco 8,2 ] 2,8 5,8 1,8 0 91,9 8,1 10

PALMA 43,5 0,3 43 36,6 91 0,2 51,6 48,4 50

SESAMO 8,9 0,2 4.8 39,3 41,3 0,3 14,8 85,2 110

GIRASOL 54 0.2 3,5 453 39.8 0,2 10,6 84,2 133

TRIGO 16,4 0 56 11,5 57,3 9,2 22 86,7 128

LINAZA 6,3 0 2,5 19 24,1 47,4 88 859 177




FICHA TECNICA DE MANI
SACHA INCHI ARMONY

En presentaciones de bolsa por 25gr, 50gr asi como en envase de vidrio de 100gr; el consumo
recomendado es de 7-8 semillas por dia ademas que se pueden licuar en leche o jugos dulces obte-
niendo un delicioso ponche como suplemento dietario muy recomendado para usar en dietas o con-
trol de peso tomado como desayuno o cena ya que el contenido proteico es del 30%; La digestibilidad
in vitro se evaluo para la almendra de Sacha Inchi Armony molida y sometida a calentamiento con un
gran potencial biotecnoldgico para la produccion de compuestos nutraceuticos.




FACTORES ESENCIALES DE
COMPOSICION Y CALIDAD

Composicion de Acidos Grasos

Caracteristicas Almendra
Grasa 42,75+0,05
Proteina 29.85+0.085
Fibra Bruta 2.91%
Acidos Grasos Monoinsaturados 9.4%

Acidos Grasos Saturados 7.3%

Acidos Grasos Saturados 83.3%

Caracteristicas de Calidad

Caracteristicas Almendra

Forma Lenticular
Color Beige
Espesor 7,89+0,34

Diametro Menor 7,89+0,34
Diametro Mayor 15,8+0,47
Peso 0.819+0.0340

Algunos Estudios

® Omega-3 mejora rendimiento escolar
https://youtu.be/4bo6vsbfv2i

® Dha liquido omega 3

® Importancia del dha con el omega 3
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