DOCES PORTUGUESES

L S ; ¥ ‘_:‘ ' == | Transformamos a dequra da nossa tradigae
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Mossos doces feitos com 'I'lﬂrp-di-nnt'n': arte=
LAnGiE, Lo coREervantes, mantdm o sabar
nriﬂinal & casera das d:ﬁl:iu.l dn ternnha.




DOCES PORTUGUESES

Us doces portugueses sdo confeccionados de forma artesanal, com massa folhada
caseira, fina e crocante, envolvendo o recheio especial

PASTEL DE BELEM
NATA PORTUGUESA, POIS!

Pastel de massa folhada fina & crocante com
recheio  base de leite, aglcar @ germas,
com um leve toque de canela e limao.

CAIXA COM 12 UNIDADES: COD.A
CAIXA COM & UNIDADES: COD. 154
PESD UMITARIO: 60G

PASTEL B
AMENDOAS

F'a:l'.cl di= massa falhada fine & crocante corm
recheio & base de améndoas, ovos e aglcar.

CAIZA COM 12 UHNIDADES: COD.103
PESO UHITARIO: 606

TRAVESSEIRO BE SINTRA

Massa folhada fina e suave com recheio de I! i ¥

doce de sves, améndoa ¢ canela,

CAIKA COM 12 UNIDADES: COD. 117
PESD UMITARIO: BOG

MODO DE PREPARGC DOS PASTEIS: MODD DE PREPARD DOS TRAVESSEIROS:
@ F"_u::-n_ :erm;:mﬂ'ﬂ.:: F'“:'; . : @ Fr-l'.-lqu.l-;.l.-u-fnrr-u-j 200°C durante S minutos
Ern urma assadeira coloque a emenda do
Em uma assadera leve ac forno por 10 a 15 i .
; Ba Alnd mda, |
@ P @ produts para baiw. Ainda congelado, leve ac

Eaa i P 20 a 2% rmeutas®,

Ratire o produte do forno o deine esfriar @ Retire o produto do forne o deioe esfnar sobre
sobre papel absorvente. paped abior vente.

" terrpe pode varar de scords com o tipe de farna



TARTES

Os nossos doces mant@m os requisitos das tradicionais recestas da terrinha: os melhores
ingredientes manipulados por maos portuguesas.

TARTE D&
NATA PORTUGUESH

A versao tradicional da Tarte de MNata @ feita
com Massa Pite Sucrée (quebrada doce)
com recheio @ base de leite, aglucar @ gemas,
com um leve toque de canela @ imdao.
Experimente também nostas deliciowas
Tlﬁ!u!. :|l Mats cam reches -du 'rl'utll
silvestres: Mirtio, Amora e Framboesa.

CAIXA COM 1 UMIDADE: COD. 119
PESO UNITARIO: 760 G

TARTE e
NATA S MIRTILO

CaAIXA COM 1| UNIDADE: COD. 118
PESO UNITARIO: 760 G

TARTEx:
NATACAMORA

CAINA COM 1 UNIDADE: COD. 120
PESO UNITARIO: 760 ©

TARTEoe
NATACOMFRAMBOESA

I CAIXA COM 1 UNIDADE: €OD, 159
PESO UNMITARIO: 760 ©




TARTES

05 nossos doces mantém os requisitos das tradicionais receitas da terrinha: os melhores

in gre-: lantes manipu lados por macs po FTUE_L.IE' 5d5.

TANTE BE
AMENDOAS

Massa Pate Sucrée (quebrada doce) com
recheio a base de améndoas, ovos @ aglcar,

CAINA COM 1 UNIDADE: COD. 118
PESD UMITARION 760 G

TOUCINHO D€ CEU

Doce conventual & base de gemas de ovo,
améndoas e calda de agucar.

CAINA COM 1 UNIDADE: COHD. 120
PESO UHMITARIO: 760 ©

MODO DE FREFPARO DAS TARTES:

@ Diezcongele em refrigerador par Th

@ Sirva .E_illdl!.

PARA MELHOR CONSERYAR:

Todos os doces portugueses, na tn'lh.ll.lg-l-m fechada, tenna vida
il de & meses no freezer (CIE°CL S mum-nmglll.&ur{-]"‘ll}
w3 dias no nl-‘FriEirllhr (& Clk

@ TRAKSPOATAR
A -16°C OU MENOS

JE DESCONGELAR,
NAO RECOMGELE

Ha0 UTILIZE
HICROOHDAS
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| SALCADOS PORTUGUESES

Mossos salgados téem a textura exata das
> originais receitas portuguesas. 4

A massa feita comingredientes artesanars
€ nosso recheio caseiro garantem qualidade
@ sabor a mosa.

|

%




BACALHAU

As receitas, que reproduzem a forma original, mantém a tradigdo do verdadeiro bacalhau
com temperos selecionados que dao o toque final do sabor.

EMPADAEBACALAAU

CAIXA COM 12 UNIDADES: COD. 99
CAIXA COM & UNIDADES: COD. 122
PESO UNITARIO: 606G

CAIXA COM 360G: COD. 123

I PACOTE COM 1,5KG : COD. 81
PESD UMITARIO: 30G

PARA MELHOR CONSERVAR:

Todos o l-lli.-l.dﬂ!-. ria Imllll-l‘ll'l'l fechada, term a veda Gusl de

Empada com massa folhada, finae
crocante, com recheio de bacalhau
envolto em creme de leite apurade com
BEpECIArIAS,

MODO DE PREPARD;

@ Frie-agqueca o forno a 200°% durante 15
rrarutos, enquants descongela o produto.

@ Ervi urra assadeira heve s forna por 15 8 20
rrarutes. O temps pode varar de acords com o
1ipnd-r.|- formo

Hatire o produto do forno @ deve esfriar
@ sobre papel absorvente.

Balinho com bacalhaw, batata, ovos @
cebola. Temperado com especiarias.

MODO DE PREPARD MA FRIGIDEIRA:

Fritar sermn descongelar em Sheo quente até
daurar (180°C).

@ Colocar scbre panel absar vente.

MODO DE PREPARD HO FORMNO:

Pri-agqueca o forno a 200°C
durants 15 maruios,

Fincels xaeite sobre os
bolirihos snds congelados.

Leve ao forneo por 15 a 20 minutos, vire na
masads do tenpo atl dourar.

O termpo pode varar de scordo com @ HpG de farna

@ pwcounens

& masas no freezer (<18°C) o T mates no congelador [-7*C)L

Hio & recomendado manter na refrigerader,

Apérl. atsads ou frite, consumir no mesma dia.

SE DESCONGELAN,
HAD RECOMBELE

NA0 UTILIZE
MICROONDAS



PASTEIS DE CHAVES

Feitos com o método tradicional, o resultado dessa iﬂuaria & um folhado finissimo recheado
com carne deshada e especialmente temperada.

PASTEL ot
CHAVES ot
BACALHAU

bAassa folhada fina @ crocante com
recheio de bacalhau envalto em creme de
leite apurads com especiarias.

| PACOTE COM 10 UNIDADES: COD.09

PESO UMITARIC: 100G

bMasza folhada fina e crocante com recheio
de carne rﬁnﬁ;lﬂ.ad.: com alha, cebola, conoura
& ervas aromaticas, pn:hzrinrm:nl:e cozida

durante & horas em fogo baixo.

DASTEL 0t CHAVES N
DE CANNE #‘@
BOYINA 2

PACOTE COM 10 UNIDADES: COD. 10
PESD UNITARIC: 100G

Masza folhada fina & crocante com recheio de
coaa e sobrecoxa de frangoe, refogade em
malha de tomate com cebala, alho, pimenta
calabrowa o bacen o onvolta om crome de leite.

DASTEL b CHAVES
DE FRANGO A
CAMPONESA

PACOTE COM 10 UNIDADES: COD. D8
PESO UNITARIO: 100G

Massa folhada fina e crocante com recheio de
sobre paleta suina mannada por 12 horas em
pimenta branca, alho, conoura e orvas aremiticas,
refogada e envolta em creme de leite.

PASTEL ot
CHAYES De
CARNE SUTNA

PACOTE COM 10 UNIDADES: COD. 11
PESO UNITARIO: 100G

MODO DE PREPARO: TRAKSPODTAR
@ A -18°C DU MENDS

Fl'i-.ll:tl.lﬁil o forng a 200°C durante 15 rminutos.

Em wma assedera cologque a srmenda do 5': mm“m,
@ produto para baixo. Ainda congelads, kv ao Hin nmm

[ETRIE] = 20 a5 mimuto;".

@ Ratire o produte de formo o deiae edriar sobre liu I"“_IIE
| ak: rite.
o it MICROONDAS

"0 temzo pode varias de acards com o tipo de Forna,



MATERIAIS PARA PDY

© portuga ajuda voc@ a mostrar as delicias da terrinhal
Alem de caprichar nas receitas, oferecemos materiais para estimular o consumo dos
nossos produtes no sew ponto de venda

DISPLAYS
DE MESH . \

Atrair os alhares @ um dos caminbos ate o
paladar do consumider. Por isso, oferece-
maos deis modeles de display para ajuda-lo

&

& mostrar os PILHJ'I.IELH. I'j-d PlI.H lu&drid.

LINHA DE GONDOLA

Dos restaurantes e cafeterias para a casa do consumidor. Para expandir e fortalecer
nossa marca no mercads, levamos nossas caixas recheadas de delicias para as prateleiras
do supermercadss o emporios. .ﬁ.En:-r:. o consurmidor vai poder saborear as recoitas da
terrinha dentro & fora de casa,

\ I *-.I.-"'

—

Yool encontra os EEEuinIEi.
produtos do Fortuga disponiveis
para venda em supermercados
€ emporios, todos assados e
congelados:

PASTEL DE BELEM - 6 UN
EMPADA DE BACALHAU - 6 UN
BOLINHO DE BACALHAU - 360 G

FALE COM G ﬁ
0 DORTUGA: (= =F)
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