
PORTAFOLIO DE 

ALIMENTOS

LO MEJOR DE MÉXICO

PARA EL MUNDO



C A T E G O R I A S  d e  

P R O D U C T O S

❑ Producto Innovador

❑ Liofilizados

❑ Deshidratados

❑ Orgánicos

❑ Frescos

❑ Naturales

❑ Otros productos

AFFARI PROGETTI
HIGH LEVEL BUSINESS 

& CONSUMER GOODS

Hola, reciba un cordial saludo

En este breve catálogo presentamos una variedad

de productos elaborados en México que sabemos que

pueden satisfacer el gusto de su mercado, gracias a

toda la riqueza natural que contienen, por su sabor y

calidad.

Cualquiera que sea de su interés, no dude en ponerse

en contacto con nosotros, estaremos encantados de

atenderle y enviarle el catálogo con una descripción

más detallada de los productos.

Gracias por su atención.



P r o d u c t o  I n n o v a d o r

A g u a  d e  A g u a c a t e

❖ Bebida fresca hecha a base de ingredientes

naturales: Aguacate Hass, Hierbabuena Y Limón.

❖ No contiene alcohol

❖ Pasteurizado

❖ 100% Natural

❖ Hidratante y Revitalizante

❖ Sin conservantes (etiqueta limpia)

❖ Presentacion: Botella de vidrio de 450 ml 

DISFRÚTALO COMO QUIERAS Y 

CUANTAS VECES QUIERAS

✓ Para acompañar tus alimentos

✓ Para antes, durante y después del ejercicio

✓ Para tu plan de alimentación – como colación

✓ Cuando tengas ganas de un snack durante el día

✓ Para crear un cocktail diferente, fresco y delicioso



ALIMENTOS LIOFILIZADOS

Fresas Plátano

Naranja Mango

Pulpa de Aguacate en Polvo

Rebanadas de Aguacate

Cubos de Aguacate

El proceso básico de la liofilización es Congelar el alimento previamente.

La liofilización permite a los alimentos una mayor conservación de vida

de anaquel sin perder el sabor. Sus propiedades nutritivas se mantienen

casi intactas y la textura es crujiente, la cual se recupera al rehidratarse.

Guacamole



Barras Liofilizadas

❖ Sin Conservantes

❖ Sin Grasa

❖ Sin gluten

Sabores: Mango, Mango con chile, 

Guanábana, Fresa  y Arándanos



PRODUCTOS  DESHIDRATADOS

Hueso (semilla) de 

Aguacate en polvo

Hojas de Aguacate

El proceso básico de la deshidratación de alimentos es la

exposición a una fuente de calor, ofreciendo una textura

blanda o flexible, conservando sus propiedades naturales y

vitaminas. Su vida de anaquel es aproximadamente de un año.



P R O D U C T O S  O R G Á N I C O S

Semilla y Harina de Quinoa

Semilla y Harina de Amaranto

Semilla de Chia



P R O D U C T O S  O R G Á N I C O S P R O D U C T O S  N A T U R A L E S

Miel de Abeja

Aceite De Aguacate Extra Virgen

Agua de Aguacate

Ingredientes Funcionales

( F O S = F r u c t o o l i g o s a c á r i d o s )

t a m b i é n  l l a m a d o  M e t l o s

La inulina y sus derivados ofrecen múltiples usos

como ingredientes en la formulación de productos.

Contiene propiedades similares a las del almidón,

además aporta beneficios a la salud, el primero de

ellos es su función de fibra dietética.

I n u l i n a  d e  A g a v e  y  F O S



Aguacate Hass

F R U T A  F R E S C A

O T R O S  P R O D U C T O S

P R O Y E C T O S  E S P E C I A L E S

Productos que pueden ser maquilados

con su Marca y diseño de imagen

Si Usted necesita un producto mexicano que

no haya encontrado en nuestro catálogo,

contáctenos y lo buscaremos con mucho

gusto, ya que contamos con una red de

productores a nivel nacional que nos permite

brindar una amplia variedad de productos con

calidad de exportación y a precios directos de

planta.

➢ Frutos secos o liofilizados en polvo o

granulados

➢ Cereales

➢ Hojas de aguacate en polvo o en

hojuelas

➢ Miel de abeja

➢ Barras Liofilizadas

IMPORTANTE: Cada proyecto se analiza y se

cotiza de acuerdo a sus requerimientos




