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iLA MEJOR PROTEINA NATURAL

para ti y los tuyos!

2 5 Oty mas proteina

0 que el pollo
300% aesisains
0 que el salmén

SIN CONSERVADORES, ni aditivos.



ODU P r Ot es la primer granja de produccion masiva de insectos
comestibles en Latinoamérica que cria deliciosos y nutritivos gusanos de
harina (Tenebrio molitor), considerados como “el alimento del futuro” por
la FAQ, la Organizacion Mundial para la Alimentacion y la Agricultura.

iPor queé insectos?

Los insectos comestibles son una de las fuentes con mayor concentracién
de proteinas de calidad -con todos los aminoacidos esenciales- y gran
cantidad de micro nutrientes que ayudan, no sélo a resolver el problema
de seguridad alimentaria en nuestro pais y en el mundo, sino también al
problema de calidad en los alimentos,

Reconocemos que en |a actualidad el ritmo de la vida y las necesidades de
produccion para satisfacer las demandas de alimentos en el mundo, han
llevado a la elaboracién de alimentos “vacios™ de nutrientes y alimentos
chatarra, a lo que se suma la gran cantidad de aditivos, hormonas y otros
quimicos que atentan contra nuestra salud. Aunado a lo anterior, el
requerimiento de espacio para la produccion de proteina de origen
animal y sus altos costos ambientales son preocupantes. Los insectos
comestibles se pueden cultivar en granjas verticales en poco espacio, con
minimo impacto y libres de quimicos.

En OptiProt estamos comprometidos con la sustentabilidad ambiental y
la nutricion de calidad. Hemos desarrollado un proyecto con el principio
de economia circular, cuidando todos los procesos para no generar
desperdicios, aprovechar los subproductos e impulsar la economia local,

\ Food and Agriculture
0) Organization of the
" United Nations

® Entomofagia en el Mundo

En Europa y otras partes del mundo hay una demanda creciente de
insectos comestibles para consumo humano como fuente de proteina
natural, por los grandes beneficios que aportan. Mas de 2000 millones
de personas en el mundo consumen insectos en su dieta diaria y existen
cerca de 2000 especies de insectos comestibles, México es lider con un
total de 549 especies, que dependen de la temporada y algunas se sirven
como platillo gourmet en restaurantes de renombre, como los gusanos
de maguey, escamoles y los famosos chapulines que son deliciosos de
botana. Para poder satisfacer la demanda de proteina se requiere mucho
mas gue recolectar insectos, se requiere una produccion sustentable y
controlada gue asegure la calidad y concentracion de nutrientesy con esa
visian surge OptiProt.

Agradecemos enormemente el gran interés y apoyo que tanta gente nas
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En 2013, la FAO publicé un reporte que indica que los insectos
son la clave para la seguridad alimentaria mundial y en mayo
de 2014 en la conferencia internacional "Los insectos daran de
comer al mundo’, declard junto con la Universidad de
Wageningen, que los insectos son una opcion viable para
alimentar adecuadamente al ser humano.

EL SUPERALIMENTO IDEAL

EL SUPERALIMENTO IDEAL, 100% de larva de Tenebrio molitor
(gusano de harinal, una fuente nutritiva libre de quimicos y
hormonas que aporta extraordinarios beneficios y es al
ingrediente perfecto, facil de combinar con cualquier alimento
para las personas que requieren de mas energia y nulricion:
deportistas, adultos vy adultos mayores, ninos e incluso
mujeres embarazadas.

« 250% MAS PROTEINA que laresy el pollo.

» Todos los aminoacidos esenciales.

«» Omega 3y 6/ 300% MAS QUE EL SALMON

» Alla bio-disponibilidad {se absorbe rapidamente)

« De facil digestian.

» 53 g de proteina por cada 100 g,

+ Rico en micronutrientes camo magnesio, hierro, zine y alcio.
» Contiene prebiaticas que mejoran la digestion.

« Produclo lolalmente nalural sin hormonas, ni quimicos.

« Su perfil oleico de grasa es similar al aceite de oliva.

La produccian de Okuilli es realizada hajo los mas estrictos
estandares y condiciones de higiene y su alimentacidn ec
bdsada en cereales y hortdlizas, 1o que nos permite ofrecer le
calidad y cantidad de nutrientes proparcionada.

« Aporta ENERGIA para las actividades del dia a dia.

» MEJORA LA PIEL visiblemente.

» Excelente para apovar en trastornos de estada de anima
por mala nulricion.

= Regula la digestion.

- Complemento ideal para bajar de peso sin afectar la nutriciar

» Debido Ins minerales como hierrn, magnesio, zine v d la alta
bio-disponibilidad de su proteina ayuda para casos de
desnutricion y anemia




Consumo y Recetas

Es el ingrediente perfecto ya que se puede agregar al
platillo favorito sin cambiar su sabor, Gracias a su sabor
neutro (parecido a nuez/ semilla de girasoll se puede
combinar con dulce o salado e ingerir a cualguier hora,
desde licuadas, postres, avena, pasteles, fruta, pan con
mermelada, sopas, pastas, ensaladas, guisados y hasta de
botana con sal y limén. Contamos con dos presentaciones:
deshidratado malido para su facil mezcla y deshidratado
entero con su delicioso crujir,
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LA PROTEINA MAS
SUSTENTABLE DEL MUNDO,
beneficios ecoldgicos adicionales.

Los insects producen 99% menos de gases de efecto
invernadern que las vacas, consumen una minima
cantidad de agua, requieren solo el 8% del terreno y el
20% del alimento para producir la misma cantidad de
proteina y ademas todos sus desperdicios son 100%
reutilizahles como abann, con extraordinarins heneficins
para la tierra.

iBeneficiate, beneficia a tu
familia y BENEFICIA AL MUNDO,
consume OKUELLI!



Testimonios de

consumo de

OKUELLI

“Empecé a tomar Okuilli o principios de este aio, con una cuchoroda sopera al dio como
s la recomendacion, realmente puedo decir gue mi atencion a lo que hago dia o dia
MEJoro.

Por otro lado, hice una dieta basada en Ckuilli durante 40 dias, acompanada de una
nutridloga, con estudios previos de sangre para conocer el aicance nutricional del
producto y quedé atin mds convencida de fomario, por que en un determinado momento
me di cuenta que se me habia quitado lo depresion que me habia acompariado muchos
afios de mi vido. Realmente eso fue muy impresionante de ver para mi. Ademds baje 8
kilos de peso”. M. L

“Algunos de ustedes saben que consumo Okuilli esta proteing 100% orgdnica, voy en mi
3er semana, la verdad es que estd maravilosa, siento los cambios en mi cuerpo: en la
digestion, en mi estado de animo, realmente se los recomiendo mucho.

Por que ademds que sabe delicioso v es neta, es ung empresa 100% mexicona, o cual

esto padrisimo y te digo esto, por que sf realmente quieres cambiar tu alimentacion,
sentirte mejor fisicamente y animicamente, te lo recomiendo un monton’
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Estuve fomando un producto que me habian recomendade, mucho mas caro, que me
ayudaba pero no al cien, entonces conoci OKUILLI y empecé a tomarlo.

o
' ) A la semana siguiente empece a notar que me Sentia con mads Gnimo, pero después de un
k4

mes, tenia mucha energia v podia hacer mejor mis cosas. Les debo decir que tengo 84
afios, y con todo el énimo, hago la comido, arreglo mi recamara, monejo la computadora
porque hago mis lemas en Power Point, ya que con ellos doy clases,

Lo he recomendado a otras personas que lo han aprovechado y se sienten muy bien’

G.M.

“Operaron @ mi mama de la columna para quitarle una hernia que le estaba provocando
fuertes dolores, que ya no se le calmaban con nada. Salié muy bien de la operacion, pero
como a los 10 digs de lg cirugia v estando a unos dias de daria de alta, contrajo una
infeccion que se fe alojé en lo médulo 6sea y tuvo complicaciones graves.

Estuvo un mes internada entre 1 vida y la muerte. Afortunadamente y gracios o Dios y
o que dos diferentes especiolistas hicieron por efla, logro sofir adetante. Supimos del
producto por unos familiares que estan en Estados Unidos y se lo comenzamos o dar
como porte de su alimentacion, porgue queda muy delgada v con onemia. i madre tiene
80 arios y se siente muy contenta con el producto porque a pesor de que sigue estando
delgada (siempre lo ha sido), ha ganado algunos kilos, tiene muy buen apetito y su
sistema digestivo, de! cual a padecido toda la vida, se le ha regularizado de manera
sorprendente’ 1.C.




Inocuidad, calidad y sustentabilidad,

Certificados por Entotrust.org

A todos nuestros \
productos los respalda OptiProt
la certificacion
internacional:

/ENTON

Garantizamos

CALIDAD, INOCUIDAD
Y SABOR

La certificacion Entotrust, esta reconocida a nivel internacional como el

principal sello de confianza para productos que contienen insectos comestibles.

Los consumidores son cada vez mas conscientes y quieren estar bien

informados, por lo que exigen alimentos de calidad.

¢No te encantaria consumir proteina con una certificacién que considere el
producto completo, incluyendo el proceso de produccion, la huella medioambiental

y el compromiso social?

En Optiprot nos hemos encargado de que nuestra empresa y nuestros
productos fueran verificados para cumplir con los requisitos de ENTOTRUST. El sello
ENTOTRUST en los empaques de Okuilli molido y Okuilli deshidratado es la prueba

de que Optiprot logra una alta calidad en sus procesos y productos dentro de los

requisitos locales e internacionales y con ello impulsa la seguridad alimentaria,.


http://www.entotrust.org/
https://www.entotrust.org/
https://optiprot.com/okuilli-molido.html
https://optiprot.com/okuilli-deshidratado.html
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Tel (+52) 777372 0010

WhatsApp (+52) 777450 0447

info@optiprot.com

www.optiprot.com
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