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NUVABELA ORGANIC FOOD 

SUPERFOODS, HIERBAS Y ESPECIAS EN POLVO

FRIJOLES INSTANTANEOS Y MÁS…. 

 Somos una empresa mexicana dedicada a la comercialización de 

ingredientes y materias primas naturales y saludables para la industria 

alimenticia como: Hoteles, Restaurantes, Panaderías y Reposterías. 

 Apoyamos el comercio local comercializando productos Gourmet los 

cuales son elaborados artesanalmente por manos Mexicanas, 

cumpliendo los más altos estándares de calidad e inocuidad, a precios 

justos y competitivos. 

 Ofrecemos una amplia gama de ingredientes, materias primas y 

productos terminados 100% naturales y saludables para nuestros 

consumidores finales. 



SUPERFOODS

100% NATURAL, SIN COLORANTES, SIN CONSERVADORES, SIN ADITIVOS
**PRESENTACIÓN DE MAYOREO BOLSAS DE 1 KG** 

**PRESENTACIÓN DE MENUDEO BOLSAS DE 200 GR** 



100% NATURAL, SIN COLORANTES, SIN CONSERVADORES, SIN ADITIVOS 
**PRESENTACIÓN DE MAYOREO BOLSAS DE 1 KGS**

**PRESENTACIÓN DE MENUDEO BOLSAS DE 200 GR** 

SUPERFOODS



SUPERFOODS

100% NATURAL, SIN COLORANTES, SIN CONSERVADORES, SIN ADITIVOS 
**PRESENTACIÓN DE MAYOREO BOLSAS DE 1 KGS**

**PRESENTACIÓN DE MENUDEO BOLSAS DE 200 GR** 



HIERBAS Y ESPECIAS 

100% NATURAL, SIN COLORANTES, SIN CONSERVADORES, SIN ADITIVOS 
**PRESENTACIÓN DE MAYOREO BOLSAS DE 1 KGS**
**PRESENTACIÓN DE MENUDEO BOLSAS DE 50 GR** 



RECOMENDACIONES

 ALMACENAMIENTO 

En un lugar seco y fresco de preferencia a temperatura ambiente. Mantener el 
empaque cerrado, evitar la exposición al sol y empaque roto. 

 VIDA DE ANAQUEL 

12 meses, bajo las condiciones de almacenamiento adecuadas. 

 TRANSPORTE 

Manipular el producto con cuidado y mantener las condiciones adecuadas de 
temperatura y humedad. Evitar cualquier posibilidad de contaminación. 



USOS Y BENEFICIOS

 Elaborados por medio del método horneado y secado son polvos 100% naturales, sin 
saborizantes añadidos.

 Algunos usos: pan, tostadas, tortillas, galletas, cereales, avenas, sopas, cremas, 
consomés, jugos, licuados y más.

 Te ayudarán a aumentar la caducidad, reducir mermas, horas de trabajo y 
estandarizar sabores; por lo tanto es un producto que aportará a tus proyectos un 
costo-beneficio muy importante para su desarrollo.

 Conserva las propiedades sensoriales de la verdura original. Por tal razón, el sabor, el 
dulzor, la acidez, el color se mantienen



FRIJOL INSTANTANEO

100% NATURAL 

FRIJOL PRECOCIDO Y 
DESHIDRATADO 
Contamos con Frijol Pinto y Frijol Negro
 Frijol tipo De la olla (entero)
 Frijol tipo Refrito (polvo)

Un producto 100% natural, libre de
conservadores y condimentos.

El producto se prepara mediante 4 procesos:
1. Cocimiento con agua
2. Deshidratado en invernadero
3. Secado
4. Empacado en sacos de 15 y 25 kgs



BENEFICIOS DEL PRODUCTO 

✔ Preparación sencilla y económica, solo hay que hidratarlos con agua caliente y agregar 
condimentos al gusto para su consumo. 

✔ Una vez envasado el producto tiene una vida útil de hasta 12 meses

✔ El producto tiene un mayor rendimiento al hidratarse de hasta 3 veces más en relación 
al peso original de la presentación

✔ El tiempo de preparación es de 10 a 15 minutos, generando beneficios económicos al 
reducir el consumo de gas y de electricidad en su preparación

✔ Este producto cuenta con todas la certificaciones de calidad e inocuidad por parte de las 
autoridades mexicanas. 



FRIJOLES INSTANTANEOS 

100% NATURAL, SIN CONSERVADORES, SIN ADITIVOS 
**PRESENTACIÓN DE MAYOREO APARTIR DE 1 KILO** 

Nuestro producto cubre y 
supera las necesidades 
alimentarias con respecto 
a la carne de res como 
opción nutrimental, 
comparando los valores de 
100 gramos de carne de 
res con 100 gramos de 
frijol deshidratado.



RECOMENDACIONES

 ALMACENAMIENTO 

En un lugar seco y fresco de preferencia a temperatura ambiente. Mantener el 
empaque cerrado, evitar la exposición al sol y empaque roto. 

 VIDA DE ANAQUEL 

12 meses, bajo las condiciones de almacenamiento adecuadas. 

 TRANSPORTE 

Manipular el producto con cuidado y mantener las condiciones adecuadas de 
temperatura y humedad. Evitar cualquier posibilidad de contaminación. 



MOLE POBLANO 
GOURMET

Producto elaborado artesanalmente en el
estado de Puebla con una receta que ha
pasado de generación en generación a lo
largo de los años.

Un producto gourmet por sus selectos
ingredientes, un mole ligero para
digerirse, haciendo de sus platillos un
deleite para el paladar.

MOLE GOURMET POBLANO

CALIDAD DE EXPORTACION



BENEFICIOS DEL PRODUCTO 

 Mole almendrado de la más alta calidad, no necesita refrigeración 

 12 meses de vida en el anaquel 

 Es un producto de uso práctico, ya que todas las bolsas cuentan con cierre resellable, y de 

fácil preparación 

 Sólo es necesario agregar agua caliente o consomé, a la pasta 

 El mole es apto para consumidores veganos y vegetarianos 

 El producto cuenta con su registro FDA (Food and Drug Administration) 

es un producto con calidad de exportación mundial



FORMA DE 

PREPARACION E 

INGREDIENTES 

Con el consomé o agua a punto de 
hervir, disuelva la pasta de Mole 

Poblano en la misma proporción y 
mantenga a fuego lento por unos 10 

minutos aprox. hasta obtener la 
consistencia deseada moviéndolo 

constantemente. 



INFORMACIÓN NUTRICIONAL PRESENTACIONES

 Bolsas de 1 kilo y 500 gr 

 Cubetas de 5, 10 y 20 Kilos 

MOLE GOURMET POBLANO

CALIDAD DE EXPORTACION



CALIDAD Y CERTIFICADOS 

 Cuenta con todos sus certificados y estudios de higiene e inocuidad

 Calidad de exportación 

 Certificado FDA

 Código de barras



NUESTRAS 
REDES 
SOCIALES 

@NUVABELAORGANICFOOD

@NUVABELA_ORGANIC_FOOD

@NUVABELA ORGANIC FOOD

WWW.NUVABELA.COM

https://www.facebook.com/NuvabelaOrganicFood
https://www.instagram.com/nuvabela_organic_food/
https://www.facebook.com/NuvabelaOrganicFood
https://nuvabela.com/

