
CATÁLOGO  
PRODUCTOS 



Especialistas en el mejor 
Aceite de Oliva Virgen 
Extra 

Naturvie es una marca que nació con la idea de ofrecer nuevas sensaciones y matices, a partir de lo que la tierra, el olivo y la 

aceituna ofrecen. Nuestra finca cuenta con más de 15 variedades de olivos, cada uno con matices y características singulares

que, sumado a la experiencia de Naturvie, culminan en el mejor y más sorprendente aceite de oliva virgen extra. 

 

Naturvie ofrece sus Aceites Monovarietales: Arbequina, Frantoio y Cornezuelo, así como sus Coupages: Primeras Aceitunas, 

Spain in Love, Full Moon, World in Love y One by Naturvie. Todas estas variedades cuentan con un etiquetado elegante, vistoso 

y exclusivo, unido a la botella decánter de diseño único del famoso y aclamado chef Martín Berasategui. 



REFERENCIAS
M O N O V A R I E T A L E S  

    C O R N E Z U E L O ,  A R B E Q U I N A , F R A N T O I O ,  K O R O N E I K I ,  

   M A N Z A N I L L A  C A C E R EÑA  

 

C O U P A G E S  

  O N E  M I L  F L O R E S ,   S P A I N  I N  L O V E , W O R L D  I N  L O V E ,  

  P R I M E R A S  A C E I T U N A S ,  F U L L  M O O N .  

 
V I N A G R E  A L  P E D R O  X I MÉN E Z  

   

D E L I C A T E S S E N  
    M E R M E L A D A  D E  A C E I T U N A S ,  P A TÉ  D E  A C E I T U N A S ,  

   D U L C E  D E  T O M A T E ,  P A TÉ  D U L C E  D E  H I G O S ,  

   A C E I T U N A S  A L IÑA D A S .  

 

E N  C A M I N O  

   M E R M E L A D A  D E  H I G O S  N E G R O S ,  M E R M E L A D A  D E    

   H I G O S  V E R D E S .  

 

A C E I T E  P R E M I U M  A  L A  N A R A N J A  
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AOVES  Delicatessen



MONOVARIETALES 

PG. 4

De olivos salvajes centenarios que fueron 

injertados hace mas de 200 años por nuestros 

antepasados, somos la única empresa del mundo 

que envasa este particular Monovarietal. 

 

CATA 

Aceite con un frutado verde medio-alto. Se 

perciben connotaciones sensoriales que se 

asocian a manzana, almendra verde, verde hoja, 

clorofila y tomate. 

 

USOS 

Ensaladas de pasta y hoja no amarga, en verduras 

cocidas, en arroces, o en carpaccio de carne. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

CORNEZUELO 500ML/250ML



MONOVARIETALES 
ARBEQUINA 500ML/250ML  

PG. 5

Es la variedad española más internacional, es 

magnífica para terminar platos y muy apropiada 

para los que quieran introducirse en el mundo del 

aceite de oliva de calidad. 

 

CATA 

Aceite con un frutado verde medio-alto junto con 

otras sensaciones asociadas a macedonia, 

almendra, manzana verde, verde hierba, planta de 

tomate y plátano entre otras. 

 

USOS 

Ensaladas de fruta y verdura, embutidos curados, 

pescados ahumados o cocidos, así como carnes 

asadas. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 



MONOVARIETALES 

PG. 6

La más conocida de las variedades italianas, la 

Frantoio, una aria de oliva Mediterránea con el 

toque de uno de los mejores artífices del aceite de 

España. 

 

CATA 

Aceite de frutado verde medio alto con aromas a 

hierba recién cortada, manzana y plátano. En boca 

es completamente armónico sin predominio de 

picante o amargo. 

 

USOS 

Recomendado par ensaladas, pescado hervido o al 

horno y témpuras. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

FRANTOIO  500ML/250ML  



MONOVARIETALES 
KORONEIKI  250ML  

PG. 7

La variedad Koroneiki nos permite ofrecer uno de 

los aceites más saludables del mercado, gracias a 

los altos niveles de ácido oleico que ayudan al 

mantenimiento de un adecuado riego sanguíneo.. 

 

CATA 

En nariz da aromas verdes y maduros con notas a 

hierba cortada, alcachofa y algo de manzana, 

mientras que en boca se presenta cremoso con 

ese toque amargo ligero y picante a la vez. 

 

USOS 

Gracias a sus propiedades nutricionales este 

Aceite de Oliva es ideal para casarlo con pescados 

de roca, al igual que es perfecto para aliñar 

cualquier ensalada o verduras de hoja. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 250ml en Caja de 12U. 



PG. 8

Nuestro Aceite Virgen Extra de variedad Manzanilla

Cacereña se caracteriza principalmente por el gran 

poder olfativo que posee. 

 

CATA 

Frutado verde de excelente intensidad olfativa. En 

boca se trata de un aceite aromático y equilibrado, 

con notas agradables picantes y amargas. 

 

USOS 

Para cualquier tipo de crema o puré con este tipo 

de aceite pues es la clave para perfeccionar el 

regusto final del plato. También adecuado para 

todo tipo de recetas de pescados potentes. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

MONOVARIETALES 
MANZANILLA  CACEREÑA   250ML  



COUPAGES
ONE MIL  FLORES 500ML  

PG. 9

En este aceite hemos querido reunir las quince 

variedades existentes en la finca El Hoyo, entre 

las que se encuentran: Koroneiki, Cobrançosa, 

Manzanilla Cacereña, Arbosana o Picudo. 

 

CATA 

Aceite de frutado maduro con aromas de 

plátano, hierba, manzana verde y almendra. En 

boca predomina el dulce inicial frente al ligero 

picante y amargo. 

 

USOS 

Recomendado para iniciarse en el consumo de 

aceites de alta calidad con cualquier plato. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 



PG. 10

Fusión armoniosa de cinco monovarietales de 

España, Portugal, Italia y Grecia que representan el 

oro del Mediterráneo con las variedades de: 

Frantoio, Koroneiki, Cobrançosa, Picholín y 

Manzanilla Cacereña. 

 

CATA 

Hierba verde, manzanas, plátano, frutas maduras. 

Suave y fresco a la vez en boca, sin picor ni 

amargor. La sutilidad del aceite. 

 

USOS 

Ensalza platos de pasta fresca, de brochetas de 

verdura o en un buen pescado. Como 

recomendación especial, pruébalo con un bacalao 

asado a la brasa al estilo portugués. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

COUPAGES
WORLD  IN LOVE 500ML/250ML



COUPAGES
SPAIN IN LOVE 500ML/250ML  

PG. 11

Excepcional Coupage procede del ensamblaje 

de cinco variedades de aceituna muy 

características de España, siendo estas: Picual, 

Picuda, Arbequina, Cornezuelo y Hojiblanca. 

 

CATA 

Aceite de frutado verde alto con aromas a 

junco, alcachofa,tomatera y pimiento. En boca 

es muy potente con predominio de picante o 

amargo. 

 

USOS 

Recomendado para guisos, estofado y fritos. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 



PG. 12

Hay pocos aceites en el mundo elaborados con 

tanto mimo como este. Durante la Luna Llena, 

amigos y clientes de Naturvie se reúnen en 

nuestra finca El Hoyo para cosechar con nosotros 

las aceitunas. 

 

CATA 

Aceite de frutado verde alto con aroma complejo 

que responde a todas sus variedades 

predominando la fruta en la nariz y las verduras y el 

cerro de la tomatera en boca con ligero picor y 

amargor junto con un inicio dulce. 

 

USOS 

Se acopla a la perfección a cualquier tipo de plato, 

sorprendiendo a los comensales de la mejor forma 

posible.  

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

COUPAGES
FULL MOON 500ML/250ML



COUPAGES
PRIMERAS ACEITUNAS 500ML/250ML  

PG. 13

Composición de aceites que encierra el 

carácter de unas aceitunas tempranas, 

recolectadas a mano y molturadas en el día y 

que varía año tras año. 

 

CATA 

Aceite de frutado verde alto con aromas a 

junco, alcachofa, tomatera e higuera. En boca 

es muy potente con predominio picante o 

amargo. 

 

USOS 

Recomendado para guisos, estofados y fritos. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 500ml en Caja de 6U. 

Formato 250ml en Caja de 12U. 



VINAGRE AL 
PEDRO XIMÉNEZ PRIMERAS ACEITUNAS 500ML/250ML  

PG. 14

Condimento aromático y de acidez muy suave. 

Siguiendo una receta exclusiva, le hace único en el 

mercado, con la mezcla de varios ingredientes y el 

envejecimiento al sistema tradicional de “Soleras y 

Criaderas”. Las uvas de Pedro Ximénez le aportan un 

delicioso bouquet. 

 

CATA 

De color caramelo intenso. En nariz ofrece notas 

dulces de frutos como las pasas, higos y dátiles. 

Con aromas de vino dulce y arrope, en boca resulta 

muy agradable y meloso por su baja acidez. 

 

USOS 

Ideal para ensaladas de hoja muy verde, ahumados, 

carnes de caza o para redondear el gusto final de 

cualquier salsa casera. 

 

LOGÍSTICA 

Formato 250ml en Caja de 12U. 

250ML



DELICATESSEN
MERMELADA DE ACEITUNAS

PG. 15

Original, exquisita, saludable, la mermelada de aceitunas llega para 

incorporar a nuestra dieta todas las propiedades nutricionales que 

aporta la aceituna fresca. 

 

USOS 

De ahí que se conciba perfecta para desayunos, meriendas o el ya 

famoso y de moda brunch. 

Realiza todo tipo de canapés pero en especial, combina esta 

mermelada con todo tipo de quesos, le darán un toque especial y 

único que encantará a tus invitados.  

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 18U. 



DELICATESSEN
PATÉ  DE ACEITUNAS

PG. 16

Elaborado a partir de las mejores aceitunas verdes de la variedad de

Manzanilla, recolectadas en el momento óptimo y cuidadosamente 

aderezadas son algunas de las claves de este paté de aceitunas. El 

sabor y calidad supremo de este paté depende no sólo de dichas 

claves, también de su elaboración 100% natural y artesanal. 

 

USOS 

Ideal para degustarlo en canapés, donde mejor se aprecia su sabor, 

aunque no podemos dejar de recomendar añadirlo a otro tipo de 

recetas, tales como carnes trufadas o ensaladas.  

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 18U. 



DELICATESSEN
DULCE DE TOMATE

PG. 17

Todo el sabor del tomate más auténtico de Extremadura en una 

base dulce y suave, resultado de una producción artesanal, de una 

receta única. 

 

USOS 

Acompaña y crea canapés diferentes añadiendo una base de este 

Dulce de Tomate o incorpóralo a una tabla de quesos. 

Improvisa un desayuno gourmet incorporando a tu tostada y 

croissant con mantequilla unas cucharas de Dulce de Tomate. 

LOGÍSTICA 

 Caja de 12U. 



DELICATESSEN
PATÉ  DULCE DE HIGOS

PG. 18

En Extremadura tenemos las más deliciosas y delicadas variedades 

de higos. Por ello queríamos hacer de nuestros higos un producto 

especial,  un rico paté de higo de una textura agradable y sencilla de 

untar. 

 

USOS 

Ideal para combinarlo con todo tipo de quesos ya sean curados, 

azules, picantes o frescos.  Utilízalo en tus recetas caseras, ya sean

en carnes asadas, con pescados a la plancha o ¿por qué no?, en tus 

postres preferidos.  

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 18U. 



DELICATESSEN
ACEITUNAS ALIÑADAS

PG. 19

De la variedad Manzanilla, recolectadas a mano para mantener 

íntegra la calidad del fruto y sometidas a un proceso controlado de 

aderezo. 

 

USOS 

AIdeal para tomarlas como aperitivo con una cerveza o copa de 

vino; úsalas en ensalada y aprovecha todo su aceite especiado para

tener un aliño listo para su uso. 

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 12U. 



MERMELADA DE HIGOS

VERDES

DULCE DE TOMATE

PG. 20

Dos tipos de mermeladas que siguen la misma receta tradicional pero que se diferencia en cuanto a ingrediente estrella. En una 

los higos negros proporcionarán un sabor más dulce y maduro, mientras que la de Higos verdes nos aporta notas más enérgicas 

con ese toque algo más fresco y temprano  que caracteriza el sabor de esta variedad de higo. Su textura dista del Paté dulce de 

Higos y es perfecta para añadir como untable gracias a su cremosidad y ligereza. Siendo estos dos tarros junto con el Paté dulce 

de Higos de Naturvie parecidos en cuanto a ingrediente principal se refiere, el tipo de receta, los pasos en su producción y las 

variedades de higos hacen que se puedan considerar como tres productos totalmente diferentes. Sobre todo si lo derivamos 

hacia queserías especializadas donde se conoce a la perfección cuáles deben ser las características de los aderezos para cada 

tipo de queso. 

 

 USOS 

Perfectos para añadir en una tabla de quesos. 

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 18U. 

EN CAMINO

MERMELADA DE HIGOS 

NEGROS



DULCE DE TOMATE

PG. 21

De las más óptimas aceitunas y de las dulces Naranjas de nuestra Finca, 

nace un Aceite de calidad Premium con ligero y sutil toque a naranja. De 

una Producción totalmente natural, sin rastro de aromatizantes químicos ni

procesos de emulsionado, toda una Experiencia Multisensorial. 

 

USOS 

Perfecto tanto para platos salados como para postres. Éxito seguro para 

maridar en recetas de Bacalao o Salmón, ya sea frescos o ahumados. En 

sopas o cremas como la de calabaza o calabacín, así como en un buen 

salmorejo en verano es perfecto gracias a ese sutil toque cítrico que 

aporta tan natural. 

 

CATA 

Ofrece notas verdes y maduras con un sutil aroma a naranja que se 

intensifica aún más en la boca gracias a la cremosidad de este Aceite 

Virgen Extra intenso y limpio. 

 

LOGÍSTICA 

 Caja de 12U. Se vende con el Estuche Regalo. 

ACEITE PREMIUM A LA 
NARANJA


