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Barvanquilla

Contactanos en nuestra Linea de Servicio al Cliente

018000518333

OFICINA CARTAGENA
Bosque Av, Pedro Vélez No 20 - 65
(5) 6625027

OFICINA BARRANQUILLA
Cra 43# 6-89
(5) 3446621 -(5) 3446122

OFICINA BOGOTA
Calle 17 ANo. 69 - 52
(1) 4852364

OFICINA MEDELLIN
Unidad Industrial Vegas de Sabaneta

Cra.48# 61 Sur 115, Bodega 121
(4) 3669638

OFICINA CALI
Barrio Industrial calle 32# 10-27
(2) 3482066

OFICINA EJE CAFETERO

Cra.2 Norte No. 1 - 536

Troncal de Occidente,

Via La Romelia - El Pollo Centro
Logistico del Eje Cafetero,

Bodega 47 Dosquebradas - Risaralda.
(6) 3400344 - 321 6598000
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Harina 3 Castillos

Harina 3 Castillos Premium
Harina Induharinas

Harina Ultra

Harina Tostarina

Harina Candor

LA HARINA DE TRIGO CON
MAS TRADICION

Harina de trigo fortificada para la

fabricacion de productos de v
anaderia.
P BENEFICIOS
v
Harina de trigo con maxima estabilidad
USOS y absorcién. Produce productos

con buena textura y miga, vy

Harina de fuerza disenada o :
rendimientos altos en panaderia.

especialmente para todo tipo

de panificacion artesanal e industrial. o ,
e Alta estabilidad y tolerancia a la

fermentacion.

v
PRESENTACION Adecuada para todo tipo de

procesos de panaderia.

Sacos de papel kraft de capas
multiples, sellado con costura
en presentaciones de 12.5 kg,
25 kgy 50 Kg.



Premium

HARINA 3 CASTILLOS PREMIUM

PARA LOS PANADEROS MAS
EXIGENTES

Harina de trigo fortificada de alta
proteina. v

BENEFICIOS

v

USOS

Panes artesanales de todo tipo
Panes industriales.

Harina de trigo de calidad superior y
alta proteina. Provee maximo
absorcién y volumen de producto.

Adecuada para panes exigentes en
fuerzay rendimiento.

v Alta tolerancia a la fermentaciéon y

PRESENTACION tiempos de amasado.

Sacos de papel kraft de capas
multiples, sellado con costura
en presentaciones de 25 Kg.

Disminucion en el uso de aditivos y/o
mejoradores de masa.

Harina de trigo fortificada para
la fabricacién de productos de v

panaderia. BENEFICIOS

v

USOS

Especial paratodo tipo de panificacion
artesanal e industrial.

e Harina de trigo con maxima
estabilidad y absorcién. Produce
productos con buena textura y
miga, y rendimientos altos en
panaderia.

e Alta estabilidad y tolerancia a
la fermentacion.

v
PRESENTACION

Sacos de polipropileno sellado
con costura en presentaciones
de 50 Kg.

Adecuada para todo tipo de
procesos de panaderia.



HARINA ULTRA

LA HARINA DE CALIDAD PARA LAS MEJORES TOSTADAS
INCOMPARABLE Y CALADOS

Harina de trigo fortificada para la Harina de trigo fortificada para la
fabricacion de panes industriales. v fabricacion de tostadas y calados.

BENEFICIOS

v v
Harina de trigo especial para panes
USOS industriales con excelente estabilidad USOS
Especial para panaderia industrial: y absorcion. Permite tener una Tostadas y calados artesanales o

Pan de molde, pan de hamburguesa, IS T ANES .blarllc.a, homogénea y industriales
pan para perro, entre otros. mejora en vida util. Grissinis

Otros
v
PRESENTACION 2Lt i PRESENTACION
Disminucion en el uso de aditivos
y/o mejoradores de masa.

Sacos de papel kraft de capas Sacos de papel kraft de capas
multiples, boca abierta, sellado multiples, boca abierta, sellado
con costura en presentacion de con costura en presentacion de
50 Kg. 25 Kg.

Perfecta estabilidad del producto
v durante el proceso de panificacién.

v

BENEFICIOS

Reduce las mermas por quiebre
en el proceso de desmoldado o
empaque de producto.

Se reducen las devoluciones
por producto quebrado o en
mal estado.

Tiene mayor contenido de fibra
que la harina normal.
Mayor absorcién de humedad.



VIENE EN
FOMADE

HARINA DE TRIGO CANDOR

HARINA
MULTIPROPOSITO

Harina de trigo fortificada para
panaderia. v

BENEFICIOS

v

USOS

Harin ri multiproposi :

'a Na de trigo ) 'u t'p, Oposito ¢ Adecuada para la mayoria de productos
disefiada para panificacion y toda artesanales e industriales donde no
clase de productos relacionados se requiera alta tolerancia a la

con harinas de trigo. fermentacién y alta estabilidad del

v producto.
PRESENTACION

Sacos de polipropileno o de
papel kraft de capas multiples,

Si%uem)& én m&%’fra& Yeole& SOCU&QE&: boca abierta sellado con costura

en presentaciones de 50 Kg.

e Buen desempefio en panificaciéon y
adecuada paratodos los procesos.
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LAS MAS RICAS DELICIAS EN
° ° HOJALDRES
e spe e& Harina de trigo fortificada especial

para hojaldres y pasteleria fina.

BENEFICIOS

» Elite v

USOS

Productos laminados, hojaldres,
Pizzarina crepes, pasteleria fina, galleterfa,
bases para pie, entre otros.

» Ultraponqué

v

» Blancanieve

v

PRESENTACION

Sacos de papel kraft de capas
multiples, boca abierta, sellado
con costura en presentaciones
de 12.5 kg, 25 kgy 50 Kg.

» Sémola de Trigo La Heroica




Ultraponqueé || ®

- UItrapdnque
HARINA ULTRAPONQUE e

Pizzarina

HARINA PIZZARINA .

LA PREFERIDA DE LOS
REPOSTEROS

PREPARE LA
PIZZA ORIGINAL

Harina de trigo fortificada especial
para tortas y ponqués.

Harina de trigo fortificada especial
para pizzas.

BENEFICIOS BENEFICIOS

v

USOS

Pongués, pudines, tortas, muffins,
cupcakes, entre otros productos
de reposteria.

v

USOS

Todo tipo de pizzas artesanales de
masa delgada

Panzerotti y Calzone

Pan focaccia

Entre otros.

v
PRESENTACION

Sacos de papel kraft de capas
multiples, boca abierta, sellado
con costura en presentaciones
de 12.5 kg.

v

PRESENTACION

Sacos de papel kraft de capas
multiples, boca abierta, sellado
con costura en presentaciones
Qe X o0 Ke:




