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LABORATORIO TECNOLOGICO DEL URUGUAY

INFORME DE ENSAYO N° 1692696

Solicitante:

BUCCINO MARTINEZ ANA CLARA

N\ Direccion :

| | C'AMINO ZARRANZ 1156 RUTA 48 km.14 Canelones Uruguay

“Descripcion
de las muestras:

PLIllplf de membrillo en envase aseptico
|

\\\

" Identificacion de las muestras:/ |/

/
i

1692696001 - 2018/01
1692696002 - 2018/02

L

. .
\ Proc\,et\:lencia de las mues/trés/;-"
., \\“\_ ;

i

/ Suministrado por el cliente

—

RESULTADOS 1692696001 - 2018/01
Parametro Resultado Unidad Observaciones
e
| Recuento de Hongos y <10 UFClg Fecha de analisis: 14/05/2018
| Levaduras P
pH—u«—" 3,62 Unidades de | Acreditado por UKAS
pH
Solidos Solubles 20,1 ° Brix Acreditado por UKAS
Acidez 0,993 g/100g -1. ac. malico
Recuento de <10 UFC/g Fecha de analisis: 14/05/2018
Lactobacillus spp
Recuento de Aerobios <10 UFClg Fecha de analisis: 14/05/2018
Meséfilos
RESULTADOS 1692696002 - 2018/02
Parametro Resultado Unidad Observaciones
Recuento de Hongos y <10 UFC/g Fecha de analisis: 14/05/2018
Levaduras
pH 3,64 Unidades de Acreditado por UKAS
pH
Solidos Solubles 19,3 ° Brix Acreditado por UKAS
Acidez 0,846 g/100g -2. ac. malico
Recuento de <10 UFC/g Fecha de analisis: 14/05/2018
Lactobacillus spp
Recuento de Aerobios <10 UFClg Fecha de analisis: 14/05/2018
Mesofilos

Referencias:

ISO, 1998.

AGROPEC - Analisis de Productos Agropecuarios

m Acidez, segiin: PEC.AGROPEC.019 basado en INTERNATIONAL STANDARD ORGANIZATION
(Switzerland). ISO/FDIS 750. Fruit and vegetable products - Determination of tritratable acidity. Geneva:

UKAS

TESTING
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Referencias: b

AGROPEC - Andlisis de Productos Agropecuarios

e
~ m Solidos Solubles, segun: PEIC AGR‘O#EC 126 basado en INTERNATIONAL STANDARD

ORGANIZATION (Swﬂzerland)lﬁ ISO 2417J3 Fruit and vegetable products - De-terminations of soluble solids —
Refractometric method. (Referen¢e metHod) Geneva: ISO, 2003.

. pH, segun: PEC. AGROPEC 177 basado en INTERNATIONAL STANDARD ORGANIZATION

\(Swnzerland) ISO 1842: Fruxt ahd v@getable products- Determination of pH. Geneva: ISO, 1991.
MIC - Microbiologia

S i
. -m Recuento de Hongo’s y Levaduras, segun: Basado en APHA, 2015, 5th. Edition. "Compendium of

Methods for the Mlcreblologlcal’ Examlnatlon of Foods", Chapter 21

= Recuento de Lactobac:llﬂs spp/segun ISO 7889 - FIL IDF 117 : 2003 - Yogurt enumeration of
characteristic mlcroorgamsms Qolony count technique at 37°C

._m Recuento de Aeroblos Me/yofllos segun: PEC.MIC.029 basado en APHA, 2015, 5th. Edition,
"Compendmm of Methods ,f(fr the Microbiological Examination of Foods", chapters 6 and 8.

T-'ec_h__a__fje recep_c_;i_c')n-d’e Ia muestra: 10/5/2018

Planilla de Datos AGROPEC N° 187064, 187087.
Planilla de Datos MIC N° Ax068, Ax067.

Las fechas de realizacion de cada ensayo figuran en las planillas correspondientes a las cuales hace
referencia este informe.

La inclusion del simbolo de acreditacion de UKAS (United Kingdom Accreditation Service) en el presente
informe demuestra el reconocimiento internacional de la competencia técnica del laboratorio para la
realizacion de los ensayos/muestreos incluidos en el alcance de la acreditacion obtenida y el
cumplimiento de los requisitos de la Norma ISO/IEC 17025 como laboratorio de ensayo. (Referencia:
Laboratorio acreditado N° 1893)

Los ensayos/muestreos sefialados como "Acreditado por UKAS" estan incluidos en el alcance de la
acreditacion. Los restantes ensayos/muestreos no estan incluidos en dicho alcance.

Los resultados del ensayo se refieren exclusivamente a la muestra ensayada.
Este informe so6lo sera valido en su version electrénica firmada digitalmente.
Los ensayos fueron realizados en LATU Montevideo.

Se expide el presente Informe de Ensayo en Montevideo, a los veintitrés dias del mes de mayo, del afio «
mil dieciocho.

Ing. Quim. Daniel Volpe
Gerente Analisis Ensayos y Metrologia.
LATU Montevideo
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