


QUIENES SOMOS 

En 1956, en la provincia de Puntarenas, detrás del Estadio Lito
Pérez, nace la Fonda doña Elena. La cual fue administrada por doña
Elena Aguilar, bisabuela de José Pablo Solano. Un negocio con el
cual doña Elena sacó adelante a sus hijos.

Con el pasar de los años, estas recetas son heredas a su hija doña 
Marta Gómez Aguilar, quien  siguiendo con la tradición, enseña a 
su hija doña Damaris Solano. Como era de esperar, en ese afán de 
superación, las famosas de recetas doña Elena son pasadas a su 
bisnieto don José Pablo con las cuales nace Easy Food.



PRESENTACION DE LAS SALSAS 

TENEMOS CUATRO PRESENTACIONES

125 gramos: para Adobar 1 kilo de carne 
325 gramos: para Adobar 3 kilos de carne 

625 gramos: para Adobar 5 kilos 
3750 gramos: para Adobar 30 kilos 



SALSA PARA CARNES 125 gramos



SALSA PARA CARNES  325 gramos



SALSA PARA CARNES 625 gramos



Ficha Técnica 
• SALSA PARA CARNES

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
Salsa para adobar carnes, pollo, res y cerdo. 

COMPOSICIÓN DEL PRODUCTO
Salsa del Soya, Azúcares, Condimentos y Especies.

PRESENTACIONES COMERCIALES
125 gramos: para adobar 1 kg de carne
375 gramos: para adobar 3 kg de carne
625 gramos: para adobar 5 kg de carne
3750 gramos: para adobar 30 kg de carne

TIPO DE ENVASE
Doypack
Plástico rígido



Ficha Técnica 
• CONDICIONES DE CONSERVACIÓN

Conservar en lugar fresco y seco, lejos de la humedad.

MODO DE USO
Se mezcla con la carne antes de cocinarla y se deja reposar por 5 minutos 
o más. Refrigerar después de abierto.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS
Color: Café oscuro
Textura: Líquida
Temperatura: ambiente

NO APTO PARA
Personas alérgicas al glúten.



Contacto 
José Pablo Solano

jpsolano@easyfoodcr.com
8623-5737


