
Modo de preparación

Contacto: 722 274 0178. Correo electrónico: 

ventasnacionales@aldich.com o international@aldich.com/ 

Modelaje # 113 Col. Cultural, Toluca, Edo. Méx. 

Ficha Técnica. Chocolate en polvo Imagen ilustrativa

Descripción: Chocolate en polvo a base de cocoa y azucar, producto innovador reducido en 

calorías, de fácil preparación y excelente calidad de sabor.  

 Sabores: Canela y Vainilla 

Presentación: Caja de 12 piezas/ 1000 g . No. Estibas: 5 estibas. No. Cajas/estiba: 10 cajas. 

No. Cajas/pallet: 50 cajas. Piezas por pallet: 600 piezas Pallet.

Usos y Aplicaciones: Formula en polvo para preparar una bebida fría o caliente de 240ml, 

agregar una cucharada sopera o 15g chocolate en polvo Aldich en una taza con agua o leche. 

Para repostería utilizar al gusto.

Vida de anaquel: 3 años

Chocolate en agua o con leche: 15 gramos de chocolate en polvo / 240 ml de agua o leche Vista Frontal Vista superior

Empresa con certificación HACCP y en proceso de obtención de la 

certificación FDA


