


Fundada en 2013 en Panamá, Casa Bruja Brewing Co es la primera fábrica del 

país enfocada en la producción y distribución de cerveza artesanal.

En casi 9 años de su fundación, la fábrica soporta una producción de 20,000 

litros mensuales. Actualmente exportamos nuestras cervezas en 3 países.



LA CERVEZA
DEBE SER
DIVERTIDA



MÁS DE 85 RECETAS
& 60 MEDALLAS EN 9 AÑOS



Fula Blonde Ale
IBU 25 - ABV 4.7

Ale dorada y suave de cuerpo medio, ligero amargor, aroma afrutado con notas

herbales. Accesible y refrescante. Maltas de cebada pálidas, lúpulo americano y 

checo. Levadura ale americana de la casa.

PREMIOS
2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - PANAMÁ ORO

2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - MEJOR KÖLSCH DE AMÉRICA

2016 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - ORO

2017 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - ORO

2018 - ESPAÑA - BARCELONA BEER CHALLENGE - ORO - KÖLSCH



Chivoperro India Pale Ale
IBU 45 - ABV 6.1

Nuestra IPA resuena entre sabores a frutas tropicales, cítricas y pino derivados de 

una agresiva lupulación y dry hopping. Con más del doble de lúpulo que una cerveza 

común, su amargo y complejidad ya son mito. Con un porcentaje alcohólico más

elevado, Chivoperro es una cerveza de cuidado. Maltas pálidas y caramelo, 

muchísimo lúpulo americano y levadura americana de la casa.

PREMIOS
2014 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - PLATA

2015 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - ORO

2015 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - MEJOR INDIA PALE ALE

2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - PANAMÁ BRONCE

2017 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - PLATA



Sir Francis Red Ale 
ABV 5.5 - IBU 40

Cerveza roja derivada de una mezcla de maltas caramelizadas de cebada y 

centeno, generosamente lupulada con aromas a sandía y nuez derivados del dry 

hopping. Maltas pálidas y caramelo de cebada y centeno, lúpulo americano y 

levadura ale americana de la casa.

PREMIOS
2015 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - ORO

2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - MEJOR ROJA DE AMÉRICA

2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - PANAMÁ ORO

2017 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - PLATA

2017 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - MEJOR AMBER & BROWN AMERICAN ALE



Tres Tristes Tigres Witbier
ABV 4.6 - IBU 10

Cerveza blanca (wit) de trigo estilo belga especiada con cáscara de naranjas

panameñas y semillas de cilantro. De apariencia turbia y sabor cítrico fresco. 

Maltas pálidas de cebada y trigo, avena, lúpulo americano y checo, fermentada

con levadura Wit belga. 



Chitra Session Pale Ale
ABV 4.8 - IBU 40

Una oda al lúpulo americano, esta Chitra pica con aromas intensos a frutas

tropicales y cítricas. De color dorado, cuerpo ligero, amargor pronunciado y 

aroma intenso derivado del dry hopping. Maltas de cebada pálidas, copiosas

cantidades de lúpulos americanos, levadura ale americana de la casa. 

MEDALLA
2016 - CHILE - COPA DE CERVEZAS DE AMÉRICA - PLATA 



Madre Tambor 
ABV 4.9 - IBU 18

La base de su suave sabor es la malta Pilsner alemana con notas sutiles a 

grano, miel y galleta crujiente complementada con un ligero amargor y 

carácter perceptible pero sobrio de lúpulo noble alemán Hallertau Mittelfrüh, 

ligeramente herbal y floral. Fermentada y madurada lentamente con levadura 

de la cervecería Augustiner en Múnich a bajas temperaturas para asegurar el 

carácter limpio y ligeramente azufrado de los mejores ejemplos del estilo. 

Wegala!



Talingo Chocolate Milk Stout 
ABV 8.1 - IBU 55

Cerveza negra de cuerpo robusto, llena de sabores tostados a café y chocolate.

Una combinación mágica de maltas de cebada pálidas, caramelo y 

tostadas, avena, lactosa y cacao de Bocas del Toro fermentada con nuestra

levadura ale de la casa.

MEDALLAS
2015 - INGLATERRA - WORLD BEER AWARDS - PANAMÁ BRONCE

2017 - ARGENTINA - SOUTH BEER CUP - PLATA (CHOCOLATE / COFFEE)

PREGUNTAR POR DISPONIBILIDAD



Gose Frambuesa
ABV 4.5 - IBU 8

Cerveza ácida de trigo alemana con sal rosada del Himalaya, semillas de 

cilantro y frambuesa orgánica de Oregon. Ligeramente rosada, ácida y afrutada. 

Maltas de cebada y trigo pálidas, avena, una pizca de lúpulo americano. 

Acidificada con nuestro cultivo de Lactobacillus de la casa y fermentada con 

nuestra levadura ale americana

MEDALLAS
2017 - COSTA RICA - COPA PURA VIDA INDIE - ORO - FRUIT BEER

2018 - USA - WORLD BEER CUP - PLATA 

2018 - MÉXICO - ARO ROJO - ORO - MIXED FERMENTATION SOUR BEER

PREGUNTAR POR DISPONIBILIDAD



LÍNEA LIGERA

BRUJABICHO KALALU

Cerveza oscura ligera Cerveza ácida con pepino y limon Cerveza Lager ligera 



DE TEMPORADA
En Casa Bruja creemos que la magia de hacer cerveza está en la diversidad de recetas que nos inventamos. 

Por eso anualmente creamos recetas para mantener la brujería en constante movimiento.

Pregunta por nuestras cervezas de temporada.

SANDOKAN MICROMACHINE PSICO-TROPICAL FRESAS CON CREMA

PREGUNTAR POR DISPONIBILIDAD

CUETE



BARREL ROOM 
Nuestro cuarto de barriles sigue sacando cosas que marcan, 

algunas de ellas entran en nuestra serie de barril bautizada Patente de Corso. 

Seguimos contando historias a través de nuestras botellas de 750ml



.



Hard Seltzer, agua carbonatada con sabores naturales y alcohol. 

Gluten free . Bajo en azúcar  . Bajo en calorías. 

MANGO VERDE, LIMON Y SAL

4.5 Alc/vol 100 cal.  

FRAMBUESA LIMÓN Y ALBAHACA 

4.5 Alc/vol 100 cal.  

ARÁNDANOS,SANDÍA Y ROMERO

4.5 Alc/vol 100 cal.  



COLABORACIONES
Nosotros vemos la cerveza artesanal como un intercambio cultural. Es por ello que hemos realizado algunas 

colaboraciones con cervecerías en México, Estados Unidos, Costa Rica e Italia. También hemos logrado 

colaborar con panameños que quieran crear un concepto nuevo e interesante para nuestro consumidor.



casabruja.com


