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JQUIENES SOMOS?

En el 2016 Adrian Alegre, junto a sus hermanaos, crea KAMADO ARGENTINO
en busca de desarrollar un concepto inexistente hasta el momento, que
reflejara la impronta argentina y sudamericana asociada a un producto
desconocido hasta ese momento en toda la region.

Por aguel tiempo, las principales marcas de Kamados no tenian presencia
en Sudamerica. Adrian conocio el Kamado por uno de sus mejores amigos
gue lo habia importado de forma particular. Era muy frustrante no poder
conseguir el producto localmente y muy costoso traer una unidad del ex-
terior. De esas dos premisas comienza este sueno.

La tradicion argentina asociada a la coccion con fuego se remonta al
origen de los nativos de sudamerica. Argentina es conocida mundialmen-
te por sus carnesy su cultura en torno al ritual del Asado. Una vez cono-
cido el Kamado, la idea de tener uno nunca mas salio de su cabeza.

KAMADO ARGENTINO ue pensado desde el primer minuto para ser la marca
referente de Kamados de la region. La impronta de la empresa siempre
estuvo marcada por la mejora constante en la calidad y por buscar man-
tener la cercania con la comunidad Kamado Argentino.

Los primeros anos de KAMADO ARGENTINO estuvieron marcados por la fuer-
tisima difusionatraves de los Chef mas reconocidos del pais en espacios
de gastronomia como Festivales, Feriasy los restaurantes mas importan-
tes del pais.

“nelarfo2019, KAMADO ARGENTINO trasciende e espectro de Kamados de-
sarrollando su propia linea de carbon vy astillas para anumar, los dos princi-
pales consumibles del producto..

En 2020 junto al Cetmic ( Centro Tecnologico de Minerales y Ceramica)
dependiente de Conicet y luego de 2 largos anos de estudios, se logra for-
mular una materia prima y exclusiva para la marca.

Junto con la formulacion exclusiva para KAMADO ARGENTIND, se desarrolioun
protocolo de control de calidad exhaustivo para asegurar la estabilidad del
producto, partida por partida. A partir de este momento la marca comienza
a ofrecer garantia de 5 anos que luego se extendio a 10 en todos los pro-
ductos ceramicos.

KAMADO ARGENTINO se ha convertido en la marcareferente del segmentoen
habla hispana expandiendo su operacion a los paises limitrofes e incorpo-
rando ano a ano conocimiento, desarrollo y tecnologia en un proceso de
integracion con el sector productivo, del conocimiento, gastronomico y del
entretenimiento.




i QUE ES EL KAMADO? £S VANGUARDIA EN LOS MEJORES

El kamado es un horno japones milenario construido en material refractario com- R ESTA U RA NTES I] E I. M U N D [] :
puesto por arcilla, barro y piedra de lava triturada que permite soportar hasta 600°C
de temperatura cocinando, no solo con el calor de las brasas, sino tambien con el
calor envolvente que refractan sus paredes.
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Una vez que se enciende el carbon, el aire fluye por el B NOMA
tiraje; la abertura que se encuentra en la parte inferior del —— COPENHAGUE / DINAMARCA
kamado y la chimenea que se encuentra en la superior. +H
Esta entrada de aire permite que el carbon se convierta en
brasas iniciando la coccion. Latemperatura se controlara 9
con la aperturay cierre de este tiraje
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DE ESTA MANERA BRINDA LA POSIBILIDAD DE
AHUMAR, HORNEAR, ASAR, GRILLAR Y COCINAR AL
SPIEDD.
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KAMADO ARGENTINOD es uns empresa concebida en base a la mejora conti-
Nnua en los procesos y en la calidad del producto.

Desde el primer dia nos enfocamos encontrar soluciones, sumar valor v
versatilidad a nuestro Kamado. No nos conformamaos con o establecido

buscamos la calidad total en nuestro productos, accesorios, linea de
carbony astillas para anumar.

MATERIA PRIMA

Unico con 10 afios de garantia

MALLA METALICA

DE JUNTA DE FIBRA

DE VIDRIO

Un mejor amortiguado
y preparado para evitar
perdida de humo.

INNOVACIONREILEY!

Junto al Cetmic ( Centro Tecnolégico de Minerales y Ceramica) de-
pendiente de Conicet y luego de 2 largos anos de estudios, se logra
formular una materia prima exclusiva para la marca con moldes pro-
pios optimizando diseno y proceso.

En paralelo con la formulacion se desarrollé un protocolo de control
de calidad exhaustivo y exclusivo para asegurar la estabilidad del
producto, partida por partida. A partir de este momento la marca co-
mienza a ofrecer garantia de 5 anos que luego se extendio a 10 en
todos los productos ceramicos.

SISTEMA DE COCCION

La versatilidad total en un solo acceso-
rio. Opciones de distancia al fuero, coc-
cion directa e inderecta, soporte para
WOK
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El Kamado es
uno de los
sistemas de
coccion mas
versatiles,
utilizando sus
multiples
accesorios, jlas
posibilidades
son infinitas!

SUPERFICIES / SPIEDO

PIEDRA

INGRESO DE ASTILLAS FRONTAL

Convertir tu Kamado en un anumador
nunca fue tan sencillo.

LAVA

FUNDICION SPIEI][]/

SMART KAMADG

Converti tu kamado en un smart grill,
controlando todas tus cocciones desde la APP.

PRACTICA LIMPIEZA

Simpleza total al limpiar
tu Kamado Argentino.
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NUESTRAS CERTIFICACIONES

Todos nuestros productos cuentan con certificacion de calidad del CETMIC,
Centro Tecnologico de Minerales y Ceramica UNLP-CIC-CONICET.

EICETMIC investiga y desarrolla materiales ceramicos, refractarios y aplicacio-
nes de minerales para la industria. Es un centro que realiza tanto investigacio-
nes cientificas en el campo de los materiales ceramicos, refractarios y aplica-
ciones tecnologicas de arcillas, asi como estudios y desarrollos tecnologicos
para la industria.

La garantia de KAMADO ARGENTINO proporciona una sensacion unica de confian-
za asus clientes por ser lamas amplia del mercado. Nuestros productos tienen
garantia de diez anos.

Todos los elementos v partes del producto que estan en contacto directo con
alimentos cuentan con certificacion INAL, tanto de la parrilla como de todos sus
AaCCesorios.

Las astillas para ahumar son generadas a partir de la poda de arboles nativos

sin agroquimicos dentro de un Plan de Manejo de Bosque Responsable segun
Resolucion 1803 y Registro Forestal de lera categoria 1072.

Nuestros productos cuentan ademas con certificacion CE para la comercializa-
cion en la Comunidad Europea.

@CETWC INAL

CENTRO DE TECNOLOGIA DE Instituto Nacional de Alimentos
RECURSOS MINERALES Y CERAMICA Autoriz. N* 144110
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CONSUMIBLES Y MEDIO AMBIENTE

CARBON:

La experiencia en kamados no es completa si N0 contamos con un
combustible estable y de calidad. Estable para asegurar un calidad
unica alo largo del tiempo vy de calidad para que la experiencia de coc-
cion sea la mejo,r permitiendo cocciones a altas y bajas temperaturas
pOor largos periodos de tiempo.

Argentina es reconocida por tener uno de los mejores carbones del
mundo. En colaboracion con partnerslocales, hemos desarrollado una
mezcla exclusiva de 4 tipos de madera dura: Guayacan, Guayaibi,
fundamentalmente Quebracho Blanco y Mistol.

Al guemar meticulosamente la madera compacta en hornos tradicio-
nales al aire libre, obtenemos los mejores y mas grandes trozos de
carbon del mundo.

fado - arRGENTING |

el = AT

LOS 1enos |

ASTILLAS:

Las astillas de lena provienen del Establecimiento San Pedro Kora en Santiago
del Estero. Alli trabajamos con un plan de Manejo del Bosgue con Ganaderia
Integraday por lo tanto esta lena es sustentable, no es de desmonte, sinoque
forma parte de los residuos del mismo para regenerarlo y conservar su biodi-
versidad.

De esta forma, nos aseguramos un producto proveniente de arboles sinagro-
tOXiCcos Ni agroquimicos.

¢Qué es el Manejo del Bosque con Ganaderia Integrada (MBGI) ?

ES un acuerdo de produccion sustentable en bosques nativos, firmado entre
los Ministerios de Agroindustria y de Ambiente y Desarrollo Sustentable de la
Nacion, conelacompanamiento tecnico de INTA Y que cuenta con laadnesion
de varias provincias argentinas, entre ellas Santiago del Estero. Se basa en la
proteccion y restauracion de los bosques nativos a fin de aprovechar todo el
potencial que ofrecen como alternativa al desarrollo sustentable. Se apunta a
alcanzar una produccion rentable de manera compatible con la conservacion
delbosque nativo, sus servicios ecosistemicos y su biodiversidad.
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NUESTRAS REDES




XI GKAMADOARGENTINO

942K SEGUIDORES ORGANICOS

5 5 K USUARIOS UNICOS EN EL SITIO X MES

&
+ 9 u U K DE VISITAS AL SITIO

@/ + 9 B K BASE DE DATOS REAL

*Datos del Ultimo ano

Kaa



EL MAGO COCINA SANTIAGO GIROGINI COOK VANOYEN AGUSTIN NEGLIA 4%

© 1.9M 119K 283K J06K




EXHIBICION




V140JTV INIddOHS -

dNIddOHS 014YS0Y 01TV )

VINYE vaydll -

I3IM 1143 )



GARANTIA

CERTIFICADO DE GARANTIA
Kamado Argentino

Todas las consultas de calidad deberdn ser remitidas a nuestro mail Unico
de servicio de atencidn al cliente: sac@kamadoargentino.com.ar

1) GARANTIA LIMITADA EN PIEZAS DE CERAMICA:

Mediante la presente, KAMADO ARGENTINO garantiza al COMPRA-
DOR ORIGINAL gue la misma estara libre de defectos tanto en los mate-
riales como en su fabricaciéon, siempre y cuando se ensamble y opere de
acuerdo a las instrucciones impresas que lo acompanan, desde su fecha de
compra. La novedosa tecnologia con la que esta construido el Kamado Ar-
gentino garantiza al comprador el cumplimiento de la garantia por defec-
tos de material y mano de obra, a partir de la fecha de compra por los si-
guientes periodos discriminados: Garantia limitada por cinco (5) afios para
el cuerpo y el domo del Kamado, entendemos por esto las dos partes que
son unidas por la bisagra. Dos (2) afios para el Fogonero y el anillo de
Fuego (Piezas interiores ceramicas del Kamado).

OTROS COMPONENTES:

Cinco (5) aflos en todas las piezas de metal.
Diez (10) afios en todas las piezas de hierro fundido (chimenea).
Dos (2) aflos en termdmetro.

No estan alcanzadas por la garantia:

1) Piezas de Madera.

2) Rejilla de Acero del Fogonero.

3) Junta del Domo vy el cuerpo del Kamado.
4) Accesorios adicionales.



Esta garantia serd limitada a la reparaciéon y/o reemplazo de cualquier
pieza con defectos de fabricacion. Asimismo, serd limitada a la reparacion
y/o reemplazo de cualquier pieza siempre y cuando se haya utilizado bajo con-
diciones normales de uso, debiendo Kamado Argentino determinar -luego de
un examen intensivo- dicho uso correcto por parte del cliente. El tiempo de
este proceso de verificacion nunca excederd los 180 dfas desde la presentacion
del reclamo por parte del cliente a Kamado Argentino.

2) ESTA GARANTIA LIMITADA NO CUBRIRA:

Cualguier dafio, falla o dificultades de funcionamiento causados por accidentes,
abuso, mal uso, alteracion, vandalismo, limpieza o mantenimiento inadecuado;
dafios o averias causadas por la manipulacién o alteracion del disefio original de
Kamado Argentino. Como tampoco todo lo que no esté expresamente mencio-
nado en esta Garantia Unica.

Kamado Argentino deberd reemplazar las piezas defectuosas encontradas segun
lo indicado anteriormente, por partes equivalentes y asimismo el envio corre por
cuenta del Cliente a la direccidn de envio designado por el comprador.

3) ESTA GARANTIA LIMITADA REMPLAZA CUALQUIER OTRA GARANTIA,
expresa o implicita, Y ESPECIFICAMENTE excluye lo siguiente:

COMPRA REALIZADA POR OTRO CANAL QUE NO SEA DIRECTAMENTE A
KAMADO ARGENTINO Y/O ALGUNO DE SUS DISTRIBIDORES OFICIALES

DESCRIPTOS EN "PUNTOS DE VENTAS" MENCIONADOS EN LA WEB
PAGE.

www.kamadoargentino.com.ar

UTILIZACION DE ACCESORIOS QUE NO SEAN KAMADO ARGENTINA.

4) ANULACION DE LA GARANTIA:

La compra de cualgquier producto de Kamado Argentino a través de un distri-
buidor no autorizado, anula la garantfa. Un distribuidor no autorizado se define
como, aquellos que no figuran como PUNTO DE VENTA en nuestra Web
(www.kamadoargentino.com.ar)

5) VALIDACION DE GARANTIA Y RECLAMO:

A) Antes de iniciar el correspondiente tramite deberd tener a mano la si-
guiente informacion:

1. Modelo (ver placa de caracteristicas)
2. La prueba de compra por el propietario original.
3. Breve descripciéon del problema.

B) Para validar esta garantia, el comprador tiene dos opciones a los fines de
una reclamacién de garantia:

a) On-Line:

El comprador deberd completar totalmente el formulario de Registro de
Kamado Argentino (https:/www.kamadoargentino.com.ar/formulario-de-ga-
rantia). Una vez recibido el mail debe confirmar el Registro.

o) Por Correo Electrénico:

El comprador deberd completar totalmente el formulario de Registro de
Kamado  Argentino (https://www.kamadoargentino.com.ar/formula-
rio-de-garantia). Una vez recibido el mail debe confirmar el Registro. Bajando
el formulario y enviandolo a nuestra direccion: info@kamadoargentino.-
com.ar
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BEST es marca registrada, importada y distribuida por Sematryn S.A.
Desde este Codigo QR podras validar la garantia de tu Kamado.
UUAI-ITY Estamos muy felices de que seas un #KAMADOFAN.

WWW.KAMADOARGENTINO.COM.AR H\>"<a N-0001-21




SERVICIOS




CATERING
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CHEF A DOMICILID

CHEF A DOMICILIO

Una experiencia gastronomica completa.

|deal pararelajar y disfrutar de la cena con tus invitados.

Como si estuvieras en el mejor restaurante pero desde la comodidad
de tu casa.

Servicio a cargo de nuestro chef ejecutivo: Enrique R. Chiessi
Si sos fanatico del Kamado aprovecha esta oportunidad de apren-
der junto al chef mientras usa el kamado.

SERVICIO DE PUESTA EN MARCHA

Clase de iniciacion pensada para los principiantes del Kamado.

La clase es guiada por nuestro chef ejecutivo: Enrique R. Chiessi, te
brindara tips, buenas practicas y todo el conocimiento pasico para la
perfecta utilizacion del Kamado.




AGCESORIOS




G. Asador Patagonico  G. Asador Criollo Mini

S I S T E M A D E C O C C I O Nsador Patagonico Asador Criollo Porteno  Pampero Pampero

PARRILLA ADICIONAL *3 05 &5 adee >KAMADO
LIGHTER

ZDO‘P I S O C O N EJ E G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno

>RESISTENCIA
S P I E D O G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno E I_ ECT R | CA

KA-CHA23 KA-CHA21 KA-CHA18

DISPONIBLE PARA TODOS LOS MODELOS

SOPORTE P/ COSTILLAS

G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno

D E F I_ E CTO R KA-DEF23 KA-DEF21 KA-DEF18

G. Asador Criollo Asador Criollo Portefo Pampero

P I E D E P O I_ I_ O KA-CHA23 KA-CHA21 KA-CHA18 KA-CS16

D E F L E CTO R C O N P | E G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno

| PIE DE TERMOMETRO TERMOMETRO FUNDA JERINGA DE
GENERADOR DE HUMO EN ER[fOQ  Z7eedercreto Sortero CERAMICA BLUETOOTH SMART COCINA

Asador Criollo

F I E LT R O D E F | B R A G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno Pampero

KA-CHA23 KA-CHA21 KA-CHA18 KA-CS16

DISPONIBLE PARA TODOS LOS MODELOS

PIEDRA PARA HORNEAR

DISPONIBLE PARA TODOS LOS MODELOS

C H A P A D E A C E R O DE KAMADO ARGENTINO

G. Asador Criollo Asador Criollo Porteno Pampero

P A R R I L LA D E F U N D I C I C’)KRIDAFZ% KA-PAF21 KA-PAF18 KA-PAF16

CEPILLO ATIZADORES PALA PINZA PARA PARRILLA  LINTERNA

G. Asador Criollo Asador Criollo

M E D I A P A R R I |_ I_A KA-MPAF23 KA-MPAF21

G. Asador Criollo Asador Criollo

MEDIA PLANCHA DE FUNDICION KAMPLAFZS  KA-MPLAF2I

Tl M B A L G. Asador Patagonico  Asador Patagonico  G. Asador Criollo  Asador Criollo






