
HARINA DE BAGAZO DE UVA

Partners Estratégicos

Ángel Valenzuela Gómez

Valle del Maipo, Chile 

La fibra antioxidante presente en los bagazos de la uva (piel y 
pepitas) es una gran oportunidad para desarrollar alimentos 
más saludables, con atributos funcionales para la salud. Su 

consumo contribuye a corregir factores de riesgo para la salud. 

Productos 
sin gluten 
y sin OMG

Centro de Nutrición Molecular y Enfermedades Crónicas, Pontificia Universidad Católica de Chile.

Viña Concha & Toro - Familia de 
bodegas (cadena de suministro 

sostenible)

Centro de Nutrición Molecular y 
Enfermedades Crónicas, Pontificia 

Universidad Católica de Chile.

Centro Regional de Estudios de 
Alimentación Saludable. 
Valparaíso, Chile (I+D+i)

Pontificia Universidad Católica de 
Chile (Acuerdo de PI)

Connect Americas Business 
Community - IDB

+56 9 9663 1961
angel.valenzuela@haproba.com
@haproba.uva

Panadería con alto contenido 
en fibra antioxidante

Harinas Nutraceuticas 
Roja y Dorada

FUENTE NUTRACEUTICA
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