. PROCESO ARTESANAL
;QUIENES SOMOS?

Guxadi®

Los magueyes crecen silvestres o en culti-
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Guxadi® somos una empresa oaxaguena vos, Se cosechan después de afios de

gue nacidé con el deseo de compartir, con-
servar y fransmitir la cultura y tradiciones del
estado de Oaxaca a través de una bebida
ancestral: el Mezcal.

Nuestra intencién es transmitir la alegria, la
convivencia y cobijo familiar que se evoca
al disfrutar esta bebida artesanal Unica.
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Cuando el maguey esta
listo para el desarrollo de
su tallo es seleccionado
para su cosecha.

Queremos compartir y conservar el proceso

de destilacion artesanal y honrar la expe- Las pencas se cortan

riencia del maestro mezcalero y de todas para preparar la pifia y §
. . llevarla al palenque.

las personas que participan en este arte he-

redado de generacion en generacion.

Guxadi® llegd para todo aquel que desea

disfrutar de una excelente bebida espirituo- Las pifias se colocan en el

sa con exquisito aroma y delicioso sabor horno de tierra cotulE
2 . . . . piedra y lefia para su coccion.

que dard una inolvidable experiencia a tu

paladar .

La pifia cocida se tritura
para extraer sus jugos y
facilitar la fermentacion.

TU di Guxadi® y nosotros decimos jRecibe!

El bagazo se vierte en
tinas de madera donde
el agua y los micro orga-
nismos transforman los
azUcares a un ritmo
natural de fermentacion.

El mosto fermentado se hierve para iniciar la desti-
lacion, a través de un alambique de cobre. Las
fracciones de la destilacion se mezclan para llegar a
la graduacién alcohdlica deseada.




