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NUESTRO CAFE

Nuestra ubicacion estratégica en el Eje Cafetero, especificamente
en el Quindio, nos permite cuidar detalladamente todos los procesos
para la obtencion de los mejores cafés.

Dentro de nuestra gama tenemos dos variedades de café para atender

sectores de alto consumo los cuales requieren de un alto rendimiento;
tratamos cuidadosamente las tostiones medias, altas que requieren
estas dos referencias: Clasico y Tradicional.
Con dedicacion ofrecemos los mejores granos, logrando cafés
balanceados.

Ademas, ofrecemos nuestra linea de Cafés Especiales o Gourmet
Seleccionado, cafés de origen finca. Delicadamente trabajados por
caficultores en diferentes regiones de Colombia; en estos, resaltan

notas diferenciadas, sabores mas acentuados como caramelos,
achocolatados frutales, y citricos. Atendemos cerca de 8 procesos de
seleccion para obtener el mejor café dentro de todo el proceso hasta
finalizar con el empaquetado.

tenemos un perfil minimo en taza de 84.5 SCAA para cualquiera de

nuestros Origenes Finca que habitualmente provienen del Quindio,
Cundinamarca, Antioquia, Huila, Narifio y Risaralda.

iSomos el equilibric-enire calidad, tostion, precio-y, rendimiento!
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NUESTROS PRECIOS

Cafe Clasico 500g,
(‘Molido) lta toation - fllto Rendimiento

© Ideal para consumo institucional ©

10 Ib. $65.000 (No incluye flete)
30 Ib. $195.000 (Incluye flete
Ciudades Principales)

80 1b. $650.000 (Incluye 1
cafetera de goteo 10 tazas, 5.000
bolsitas de azucar (5g. c/u), flete)

$7.800
Precio Sugerido



Cajé Tradicienal 500g,
(Grano o Molido) Tostion Media {llta

®

Ideal para Espresso, util en pastelerias,

tiendas de café, barras itinerantes, hoteles.

10 1b. $90.000 (No incluye flete)

30 Ib. $270.000 (Incluye flete Ciudades
Principales)

90 1Ib. $850.000 (Incluye 1 cafetera de goteo 10
tazas, 4.000 bolsitas de azucar (5g. c/u), flete)

$12.000
Precio Sugerido

©



Caje Capecial 340 g
(Grano) Toation Multipropositoc Media Horneada

© Apto para Espresso y/o métodos de filtrado, Q
Restaurantes de Alta Cocina, Cadenas Hoteleras
y Tiendas de café especializadas.

8 paquetes S$132.000
(Incluye 2 o 3 Origenes Finca segun disponibilidad y flete)
16 paquetes $250.000

(Incluye 2 o 3 Origenes Finca,

seguin disponibilidad)

$18.000
Precio Sugerido
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PERFIL DE TAZA _ :
Altitud: 1550 msnm LA DORADA FARM
Proceso: Secado en su miel,

Tipo de Cafe: Variedad Caturra

Perfil de Taza: Fragancia y aromas frutos

rojos, vainilla y panela, sabor a chocolate CCAR

amargo y almendra, acidez citrica limén, 85?8‘6

cuerpo jugoso _Ptos

Caficultor: José Manuel Jiménez

QUINDIO

1430 / 1470 msnm
Beneficio Ecologico
V. Colombia y Caturra

Fragancia a vainilla y
malta, aromas a chocolate amargo
acidez media, residual a frutos secos,
cuerpo medio.

: Javier Cano
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QUINDIO

Altitud: 1750/1850 msnm LA PRADERA FARM
Proceso: ——t————
Tipo de Café: Variedad Castillo Caturro

Perfil de Taza: Fragancia y aromas dulces,

sabor meloso con canela, acidez fosforica, SCAR

cuerpo redondo, sabor residual a mora 87/88 )

azul Ptos
Caficultor: Gustavo Chacon

1550 msnm
: Fermentacién 15hrs a 18 hrs
Variedad Colombia y Caturro
Fragancia frutos rojos, aroma

dulce a frutos rojos, acidez citrica media,
sabor acaramelado, residual a chocolate
amargo, cuerpo medio

tor: José Manuel Jiménez

1700 msnm
Beneficio Tradicional
Variedad Castillo

Fragancia dulce a panela,
aroma a miel de cafia, acidez citrica media,
sabor acaramelado, residual perdurable,
cuerpo ligero

Nelly Betancur
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TOLIMA

PERFIL DE TAZA BLEND 5 FINCAS

Altitud: 1300 / 1650 msnm

Proceso: Beneficio Tradicional

Tipo de Café: Castillo y Caturra

Perfil de Taza: Fragancia frutal y chocolate,
aroma y sabor a chocolate y caramelo
acidez media citrico, cuerpo medio,
residual delicado y perdurable.

5 Caficultores del sur del Tolima

1600 msnm
: Beneficio Tradicional
Variedad Castillo y Caturro
Fragancias y aromas dulces
achocolatados sabor a chocolate amargo |
cuerpo medio, acidez media, sabor residual
intenso perdurable

CO-BIO-141
Not en agriculnre
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PERFIL DE TAZA SAN ISIDRO FARM

Altitud: 1650 msnm

Proceso: Fermentacion 18hrs a 24 hrs
Tipo de Café: Variedad Castillo

Perfil de Taza: Fragancia frutales, acidez
citrica a mandarina, sabor a chocolate y
panela, residual delicado, cuerpo medio
Caficultor: Gustavo Sanchez

PERFIL DE TAZA

Altitud: 1600 / 1700 msnm

Proceso: Fermentacion 24 Horas
Tipo de Café: Variedad Caturra

Perfil de Taza: Fragancia chocolate,
sabor a manzana verde y uvas pasas,
acidez frutal media, cuerpo cremoso
residual dulce meloso

Caficultor: Edilma Piedrahita




CAFE DE ORIGEN

PERFIL DE TAZA

Altitud: 1.500 msnm

Proceso: Fermentacion 15 horas, secado al sol
Tipo de Café: Variedad Castillo

Perfil de Taza: Notas a chocolate, vainilla y
caramelo, sabor a chocolate amargo y herbal,
residual a te verde y panela, cuerpo ligero,

a chocolate y caramelo, residual limpio,
Caficultor: Leon Campo

PERFIL DE TAZA

Alfitud: 1.252 msnm

Proceso: Suave Lavado, secado al sol

Tipo de Café: Variedad Castillo

Perfil de Taza: Fragancia frutal caramelo,
aroma a caramelo, acidez media alta, sabor
a chocolate y caramelo, residual limpio,
cuerpo medio alto cremoso

Caficultor: Lucy Reyes

QUINDIO

PERFIL DE TAZA

Alfitud: 1.252 msnm

Proceso: Suave Lavado, secado al sol

Tipo de Café: Variedad Castillo

Perfil de Taza: Fragancia frutal caramelo,
aroma a caramelo, acidez media alta, sabor
a chocolate y caramelo, residual limpio,
cuerpo medio alto cremoso

Caficultor: Lucy Reyes
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