LA SEMBRADORA
CONSERVAS ARTESANAS

Somos un proyecto oaxaqueno nacido de

la nostalgia por la familia que tuvo que irse.

Cocinamos y envasamos la comida
tradicional para aliviar, aunque
sea un poco, la nostalgia por su tierra.

Envasarla en conserva es un proceso sano
que nos permite evitar el uso de quimicos,
conservadores o colorantes. Los guisos
estan totalmente cocinados, listos para
comer. No son pastas, ni concentrados
ni polvo para preparar.

Su principal ventaja es que no requieren
refrigeracion, cumple con normas sanitarias
y su caducidad es superior a los dos anos.
{Desventajas? Algunos sabores pierden fuerza,
pero es facil de solucionar al calentarlo antes de
disfrutarlo.

Nuestra innovacidn esta pensada en quienes
quieren enviar alimentos a su familias.

Guisos en * ~
conserva

¢Por qué, para qué?

Porque es la mejor forma de envasarla de
manera natural, sin quimicos, sin necesidad de
refrigeracion con caducidad mayor a dos anos.

¢Para qué? Para poder enviarla a quienes han
tenido que migrar. Tu puedes disfrutarla aqui,

ellos no.
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