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NOMBRE Pulpa de Maracuyá

DESCRIPCIÓN DE PRODUCTO

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, obtenido por la desintegración
de la fracción comestible de la maracuyá madura, sana y limpia. Naturalmente libre de
grasa y colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa de fruta.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

Aroma Intenso y característico de la maracuyá madura y sana.

Color Intenso y homogéneo, característico de la maracuyá, puede presentarse
un ligero cambio de color, por los procesos naturales de oxidación de la
fruta.

Sabor Característico e intenso de la maracuyá madura y sana. Libre de
cualquier sabor extraño.

Apariencia Uniforme, libre de materiales extraños, admitiendo una separación de
fases, la presencia mínima de trozos de fruta y semillas propias de la
maracuyá.

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos
Solubles

°Brix:12.0 - 14.0

pH 2.80 - 3.30

Acidez expresada como % de ácido cítrico 3.00 - 4.30

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Bacterias Mesofílicas Aerobias 470 UFC/g

Organismo Coliformes Totales Menor de 3 NMP/g

Organismo Coliformes Fecales Menor de 3 NMP/g

Salmonella spp Ausente
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EMPAQUE Y PRESENTACIÓN COMERCIAL

Bolsa trilaminada transparente, con interior de polietileno. Inertes al producto (regulado por
la FDA), que protege al producto de la humedad, reacción al oxígeno (oxidación) y daños
físicos.

Vida Útil ● 3 meses en condiciones de
refrigeración (0°C - 7°C).

● 1 año en congelación (-18°C), sin
interrupción de la cadena de frío.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL


