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NOMBRE Patacón verde  prefrito congelado  

EMPRESA QUE 
PROCESA Y 

COMERCIALIZA 

AGROINDUSTRIAS LA SABANA SAS. 
 

DIRECCION Carrera 14  B. Primavera Plaza de mercado 
San Isidro. Fuente De Oro, Meta. 

TELEFONO  3212469856 

CORREO 
ELECTRONICO 

agroindustriaslasabana@gmail.com 

REDES SOCIALES *Facebook: agroindustrias la sabana sas 
*Instagram: agroindustriaslasabana 

NUMERO REGISTRO 
INVIMA 

RSA-005607-2018 

 
INGREDIENTES 

 

 
Plátano hartón verde.  
 

MODO  
DE  

ELABORACION 

Clasificación excelsa  de los plátanos verdes 
variedad hartón. Sometido a procesos físicos 
“cambio de  forma” y químicos “inmersión  
en aceite vegetal para adquirir  una 
gelatinización de almidón ideal. Por último 
se congela para garantizar la calidad del 
producto. 

MATERIAL 
DE 

ENVASE 

 Bolsa plástica de polietileno de baja 
densidad grado alimenticio. 

 
PRESENTACION 

COMERCIAL 

 Bolsa de 33 patacones  verdes pre-
fritos congelados Explosión natural 
de 1000 gramos.  Embalaje: Caja de 
cartón corrugado x 10 unidades. 

 

MODO DE  
CONSERVACION 

 

 
Congelado a temperatura de (-18 ºC) 

VIDA UTIL 
 DEL 

 PRODUCTO 

6 Meses por regulación del INVIMA. Si se 
mantiene a condiciones de conservación 
ideal tendría una vida útil de 1 año. 

MARCA DEL 
PRODUCTO 

Como marca del producto o nombre de 
fantasía: “TANOS DE ORO “. Bajo la marca 

mailto:agroindustriaslasabana@gmail.com


 

 

           AGROINDUSTRIAS LA SABANA S.A.S 

                                        NIT. 901163822-5 

 

F-FT-001 

 

Ficha técnica de patacón  verde prefrito congelado 

 

Versión: 1 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

de la empresa  Agroindustrias La Sabana 
S.A.S   

Si el cliente requiere maquila se le presta el 
servicio. 

INSTRUCCIONES DE 
LA 

ETIQUETA 

Manténgase congelado.  
Fecha de vencimiento y lote.  

Tabla nutricional 

 

CONTROLES 
DURANTE LA 

COMERCIALIZACION 

El Producto debe ser transportado en 
cadena de frío a  temperatura (-18 º C).  

Evitar almacenar con productos que tenga 
olores fuertes y/o penetrantes, tóxicos. 


