A.T.ABLANCO

AUTENTICO TEQUILA ALACRAN/ TEQUILA BLANCO

ORIGEN
LOS ALTOS, JALISCO, MEXICO

PLANTACION
AGAVE AZUL, TEQUILANA
WEBER MADURO, 7A 10 AROS

JIMA
EXPERTOS DETERMINAN LA
MADUREZ DEL AGAVE, SON
SELECCIONADGS Y JIMADAS
A MANO, UTILIZANDO EL

CORAZON DEL AGAVE

COCIMIENTO
COCEMOS EL AGAVE CON
VAPOR DE AGUA DE
NUESTROS PROPIOS  POZ0S
PARA  CONSERVAR LAS
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FERMENTACION
NUESTRO JUGO DE AGAVE ES
FERMENTADO  NATURALMENTE
CON NUESTRA CEPA DE

LEVADURA PROPIA

DESTILACION
HACEMOS UNA EXCLUSIVA
Y MINUCIOSA MULTIPLE

DESTILACION

ETIQUETADO
ETIQUETAMOS MANUALMENTE Y
CERTIFICAMOS LA CALIDAD DE

CADABOTELLA

MEDALLAS

PROPIEDADES NATURALES
N 7 N
o -

BRILLANTE Y LUMINOSO, DE
COLOR PLATA CON GRISES
MATICES

AY

HERBAL, AGAVE FRESCO,

FLORES, LIGERAS NOTAS A

AGAVE COCIDO, FRUTALES Y
CARAMELO

DULCE Y LIGERO CON UN
FINAL A MENTA FRESCA

N, AUTENTICOALACRAN




