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GREEN POINT

MIEL EN POLVO

DESHIDRATADA POR
PROCESO SPRAYDRY

DESCRIPCION

Producto obtenido a partir de miel natural y excipientes.

Contiene 50 % de sdélidos de miel.

CARACTERISTICAS P o e
GENERALES Sabor: tipico a miel

Contiene 50% sélidos de miel

PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS
Humedad: Max 5%
‘ INFORMACION NUTRICIONAL

Por cada 100 gramos Calorias cada 100gr.: 370 Keal. (aprox.)

Hidratos de Carbono: 20-95 %
Cenizas: 1-3 %

APLICACIONES:

En golosinas, panificados, reposteria.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Aerobios meséfilos viables: < 20.000 ufc/gr.
Coliformes a 30 °C :< 10 NMP/gr.

Coliformes a 45 °C: < 3 NMP/gr. (Ausencia)
Hongos y Levaduras:< 100 ufc/gr.
Staphylococcus aureus Coag. (+)/gr : Ausencia
Salmonella spp ufc/25gr: Ausencia

ALMACENAMIENTO:

Conservar en envase original bien cerrado, en lugar fresco y
seco.

PRESENTACION:

Bolsas de papel kraft con bolsa interna de polietileno de 80
micrones.’

PERIODO DE APTITUD:

12 meses almacenado en las condiciones indicadas.

MISION:

“NACIMOS CON EL ALTO COMPROMISO DE SATISFACER
Y SUPERAR LAS EXPECTATIVAS DE NUESTROS

CLIENTES, MANTENIENDO LOS MAS ALTOS VALORES EN
INNOVACION, CALIDAD Y PRODUCTOS COMPETITIVOS.”
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