CaféIndividual

simplesmente delicioso
too tasty so easy



ZeornonneGg

Sem desperdicio!
L Faca uma xicara por vez!

No waste!
One coffee at a time!
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| i Simplrerdade
AETE %\E‘I‘E Simples, direto na xicara.
afe!ndNI‘ggf‘l . N3o precisa de mais nada!
o Caféindividual No mess! Easy and simple!
. S|mpIesgetr!\lt;z(:ieeélg'°so You don’t need anything else!

como o cafe et
em casd

Feels hke
home made
coffee!

Puno caré

Nao é café soluvel!
E café de verdade!

IS not instant coffee !
Is the true coffee!

ndividialidade

Faca seu café do seu jeito!
Do it in your own way!

A %uoarguer
Em qualguer

Anyllme'
Anywhere!
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= Os sachés sao praticos, embalados

L individualmente. Vocé pode levar
para qualquer lugar!

The sachets are practical, packed
individually. You can take it
anywhere !




Uma linha completamente deliciosal!l
Completely delicious coffee!
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too tasty so easy

100%
Arabica
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TRADICIONAL
MTRADITONAL:

16 SINGLE SERVINGS

Café Brasileiro Torrado e Moido
Brazilian Roast and Ground Coffee
Peso Lig. 80g / Net Wt. 2.8207

TRADICIONAL TRADITIONAL

Café 100% arabica.

Torra escura.

Ideal para o consumo didrio.

Café de sabor marcante e encorpado.

100% Arabica Coffee

Dark Toast

Ideal for everyday consumption
Pronounced flavor of coffee , full-bodied.
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Cafélndividual

simplesmente delicioso
too tasty so easy

16 SACHES INDIVIDUAIS*
16 SINGLE SERVINGS®

e Café Brasileiro Torrado e Moido

Brazilian Roast and Ground Coffee

Peso Lig. 80g / Net Wt. 2.820z

ORGANICO ORGANIC

Café 100% arabica.
Torra média.

Cultivado em cafezais livres de
agrotoxicos, sob rigorosos controles de
qualidade.

Café leve, saboroso e aromatico.

100% Organic Arabica Coffee
MediumToast
Grown in pesticide-free coffee

plantations under strict quality controls.

Light , tasty and aromatic coffee.
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simplesmente delicioso
too tasty so easy

SUPERIOR
16 SACHES INDIVIDUAIS®

16 SINGLE SERVINGS®

Café Brasileiro Torrado e Moido
Brazilian Roast and Ground Coffee
Peso Lig. 80g / Net Wt. 2.820z

SUPERIOR SUPERIOR

Café 100% arabica.
Torra média.

Café com docura préria, sendo
apreciado muitas vezes sem agucar.

Café saboroso, com aromas que
remetem a frutas, flores e chocolate.

100% Arabica Coffee
MediumToast

Coffee with sweetness itself, and
enjoyed many times without sugar.

Tasty coffee with aromas that recall the
fruits, flowers and chocolate.
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Cafélndividual

too tasty so easy
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DESCAFEINADO

Café Brasileiro Torrado e Moido
Brazilian Roast and Ground Coffee
Peso Lig. 80g / Net Wt. 2.820z

DESCAIFENADO DECAFFEINATED

Café 100% arabica.

Torra média.

Produzido com eficiente sistema de_
descafeinacao, garantindo a remocao da

cafeina dentro dos padroes da ANVISA e
FDA (Food and Drug Administration).

100% Arabica Coffeea

MediumToast

Produced with efficient decaffeination
system, ensunn% caffeine removal within

the ANVISA and FDA standards (Food
and Drug Administration).
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Ingrediente: Café torrado e moido.
NAO CONTEM GLUTEN.
Armazenamento: Mantenha o produto e local seco, arejado,

livre de odores e contaminantes.

- - = Ingredient: Roasted and ground coffee.
SI m p I es m e nte d e I I c I o S O 232(9); (lieoe’\;‘)-rtl?lly;)?tl;(lijl}-c?:‘n a cool, dry, odorless place and

away from contaminants.

too tasty so easy

Pronto em 1 minuto!

Passo 1/ Step 1 £, ‘.
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4 Retire 0 saché da embalagem.

50ml Coloque dentro de uma xicara média. ' e
1.690z Adicione 50 ml de 4gua ou leite fervente. ( %

Remove the bag from the package.
Put it inside a medium sized tea-cup.
Add 1.690z of water at boiling point.

T \L Passo 2/ Step 2

Mexa suavemente o saché para cima e para baixo por
cerca de 60 segundos para obter um café normal, e
por 90 segundos para obter um café mais forte.

Shake the bag up and down for 60 seconds for a regular
coffee and 90 seconds for a stronger coffee.

Passo 3/ Step 3

Adoce a gosto e esta pronto para servir!
Agora seu café ja pode ser apreciado!

Sinta o sabor do verdadeiro café brasileiro.
Sweeten to taste and it’s ready to serve! Your coffee can now be
tasted. Feel the flavor of the true Brazilian coffee.
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Coloque 0 saché em uma xicara média com 50mL de &gua ou
¢ |eite frio, e leve ao microondas por cerca de 1 minuto (agua/

leite & ponto de ferver) e siga os passos 2 e 3 indicados acima.

IMPORTANTE: Uma cor escura aparece rapidamente, mas siga as instrucdes acima para deixar o
sabor aflorar. O tempo de preparo pode variar de acordo com a poténcia do forno de microondas e
tamanho da xicara.

IMPORTANT: A dark color appears quickly, but follow the instructions above to allow the flavor to
develop. Brewing time varies with cup size.
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CERTIFIED

Good inside

&
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CAFES DO
BRASIL

Qualidade

SELO DE
PUREZA

ASSOCIACAO BRASILEIRA DA IND. DE CAFE
——————————————

o O Informacdes adicionais

COD. PRODUTO | CODIGO (DUN 14) CAIXA | CODIGO (EAN 13) UNID. | UNID - CX/FD/SC | COD. MERCOSUL NOME DO PRODUTO PESOLiQ.| PESO BRUTO | VALID. DO PRODUTO
PRODUCT CODE BAR CODE (DUN 14) BOX BAR CODE (EAN 13) UNIT UNIT - BOX/FD/SC MERCOSUL CODE RETAIL, WHOLESALE DESCRIPTION NET WEIGHT | GROSS WEIGHT PRODUCT VALIDITY
9012100 | 17898393030038 | 789839303 003 1 BOX 9012100 Jradicional 2309 5Kg 5400Kg | 12 meses i2monts
9012100  |17898393030014 | 789839303 0017 BOX 9012100 Tradicional 500g 5Kg 5,320Kg | 12 meses izmons
9012100  |17898393030021 | 789839303 0024 BOX 9012100 Superior 5009 5kg | 5350Kg | 12meses oo
9012100  |17898393030137 | 789839303 0116 BOX 9012100 Extra Forte 250g 5Kkg | 5400Kg | 12 meses o
9012100  |17898393030106 | 789839303010 9 BOX 9012100 Extra Forte 500g 5Kkg | 5320Kg | 12meses o
9012100 |17898393030045 | 789839303004 8 BOX 9012100 Medium Toast Expresso 1K9 | 5kg | 5330Kg | 12 meses zmons
9012100 | 1789839303006 9 789839303 006 2 BOX 9012100 High Toast Expresso 1Kg 5Kg 5330Kg | 12 meses isnors
9012100  |1789839303015 1 789839303 015 4 BOX 9012100 Gate Individual Tradicional 24Kg | 3400Kg | 18 meses iemonis
9012100 | 1789839303020 5 789839303020 8 BOX 9012100 bate Individual Superior 24Kg | 3400Kg | 18meses ismonns
9012100 | 1789839303022 9 789839303022 2 BOX 9012100 Gaté Individual Descafeinado | 24Kg | 3400Kg | 18 meses ismoss
9012100 | 1789839303018 2 789839303018 5 BOX 9012100 sate Individual Organico 24Kg | 3400Kg | 18 meses smons

o () Dimensoes da caixa
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18

18cmx 44 cmx 33 cm

e

20 cm x 38 cm x 27 cm

>

18 cm x 43 cm x 36 cm

Tradicional 250g Traditional 2509 Tradicional 5009 Traditional 500g Café Individual Tradicional ~ One Shot Coffee Traditional
Extra Forte 250g Intense 2509 Superior 500g Superior 5009 Café Individual Superior One Shot Coffee Superior
Extra Forte 500g Intense 5009 Café Individual Descafeinado One Shot Coffee Decaffeinated
Medium Toast Expresso 1kg Medium Toast Express 1kg Café Individual Organico One Shot Coffee Organic
High Toast Expresso 1kg High Toast Express 1kg
CONTATO
ABOUT US

0

Produzido por / PRODUCED BY / : Industria e Comércio de Café Fazenda Caeté Ltda.

BR 369, km 56,5 - Bairro Passa Tempo - Gampo Belo - MG - BRAZIL
CEP: 37270-000 - CNPJ: 04.925.083/0001-80.
TEL: +55 35 3832-7265 - www.cafefazendacaete.com.br



Tradicao & Qualidade
Tradition & Quality

Na década de 1860, a familia Gambogi veio
Brasil com o sonho de iniciar a cultura de café.
No Brasil, 0 amor pelo café uniu a familia
Gambogi a Costa, e juntas iniciaram uma
histdria que podemos provar até hoje através
dos sabores e fragrancias de seus exclusivos
cafés. Seus graos, produzidos na Fazenda
Caeté, Sul de Minas Gerais, possuem carac-
teristicas Unicas provenientes de seu exclusivo
terroir.

Todos os graos sdo produzidos sob as mais
modernas normas e técnicas, dentro de praticas
sustentaveis, gerando valor a comunidade local
e diminuindo o impacto ao meio ambiente.
Venha se apaixonar pelo verdadeiro café.
Experimente Café Fazenda Caeté!

In decade of 1860, Gambogi’s family came to Brazil with
a dream, to initiate the cultivation of coffee.

In Brazil, the passion for coffee united the Gambogi’s
family at the Coast, and together they began the history
that we can taste until today through flavors and
fragrances of their exclusive coffees.

The coffee bean, produced at Caeté Farm, South of
Minas Gerais, has the unique characteristic descendant
of it exclusive terroir.

All the coffee beans are produced under the most
modern techniques, based in sustainable practices,
creating value to the local community and decreasing
environmental impact.

Come and fall in love with real coffee.

Taste Café Fazenda Caeté!
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