Na agricultura agroecologica produzimos de acordo com os
principlos da natureza. Sempre com ela e a favor dela
Algumas das nossas propriedades sao verdadeiros santudrios
de flora e fauna. Somente interferimos na natwreza para
comigh 05 desequiitrios que o ser humano causa, @ as
plantas comrespondem com frutos sados @ saborosos, pols
tudo é feito com amor. Todos 0s Nossos fomecedores gostam
de procuzir e, quando se faz algo que se gosta, nem se
chama aquilo de fabor @ sim da satisfacao.

i

No Sul do Brasll, principaimente na nossa regiao, ha uma
tradicdo em formar cooperativas, Tal tradicao 6 reflexo da
NOssa origem alema, pois também na Alemanha @ costumeira
a formacao desse tipo da associacao. A primeira cooperativa
do Brasl nasceu de uma iniciativa do padre jesuta Theodor
Amstad, que chegou ao pais em 1890, fundando em Linha
Imperial - Nova Petrépols/RS, a primeira Cooperativa no
Brasil, em 1902.

A Cervedaria SteinHaus integra a Cooperativa Agropecudria
de Produgio e Comercializacio Vida Natural - Coopemnatural,
criada em 21 dé setembro de 2004, pela vontade de 11
produtores rurais que, em agosto de 2001, ja haviam fundado
a Associacao Vida Natural,
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5 cerveariasténhaus

A Cervejaria SteinHaus

A Casa de Pedra surgiu da iniclativa
de um conjunto de esforcos de vanos
parceiros. O resultado foi um trabalho m"
antesanal de pedra por pedra, com a
utiizacao de ferramentas manuais como

o castilhador, a marreta @ 0 pontewro. e ras
Foram necossdrias 33 mil pedras para a
construcao da Cervejaria StainHaus. As
pecras utiizadas na construcao foram na casa * rm

recolhidas no melo das rogas, @ alé enao eram um estonvoe
na lavoura de cevada e trigo.

Somos uma pequena cervejaria com baixa capacidade de
procducao, o que nos confere uma dindmica diderenclada na
procdlCao @ na criacao de receltas auténticas, 1Wdo de forma
artesanal. Utlizamos somente gréos de origem organica,
procuzidos por agricultores familares da Serma Galcha,

Acreditamos que a cerveja pode ser muito
mais que uma Simples bebita, mas Sim uma
experiéncia sensorial Unica e por iss0 usamos
somente graos cultivados te forma sustentdvel
em terras proximas a unitiade de produca.

Nossos agricultores sao dedicados e comprometidos em
produzi de forma a diversificar as culturas dentro de uma
mesma area, respallando @ até mesmo favorecando a biodi-
versidade na area de plantio. Assim, nao plantamos somente
cavada nd mesma lavoura; sempre ntercalamos com outras
cufturas como erva-mate, sraucinas, e Isso acontece com
toda nossa producao. Nao somos maks inimigos do iInco, pois
a erva daninha ¢ estritamente necessarna para termos um
bom fruto na producao,



Desculira as cervejasxk

Amargor
35 18U

0 estilo Pilsner, popular no mundo, &
um estilo recente na historia da cerveja.
Foi criado na metade do século 19 na
Reptiblica Checa. Sua popularizagao foi
possivel gracas a invencao da refrigera-
¢ao, ao uso de maltes claros, tornando
possivel apreciar a aparéncia da cerveja,
sua cor e brilho. No Brasil, as cervejas
de baixa fermentacao comecaram a ser
produzidas no final do século 19, de
forma pioneira, na cidade de Feliz/RS. A
German Pilsen Steinhaus apresenta
sabor delicado dos Itipulos nobres com o
melhor potencial dos graos organicos
produzidos pela agricultura familiar.

0 aroma ¢é delicado floral e citrico,
inicialmente lembra rosas, hibisco e
capim-limao. O sabor inicial € levemente
doce, lembrando pao e hiscoitos, termi-
na com final amargo, assertivo e limpo.
A cerveja tem levissima turbidez, por
nao ser filtrada, corpo leve e seu cardter
é refrescante.

Vai bem com

Queijo brie, morbier,
peixe, aves, salgados
fritos e torta de maca.

Temp. ideal - Copo ideal

§° Tulipa, Pilsen ou iy
F Mass (1 1itro) para quando |

a sede for grande.

Cor : Ingredientes Organicos 98%
dourada | Embalagem: garrafa de 500mi

fiicool
6,2%

Amargor
22 16U

Cor : Ingredientes Orgdnicos 95%
clara | Embalagem: garrafa de 500mi

0 trigo esta entre as culturas mais antigas da humanidade junto com a
cevada. Embora tenha sido utilizado na producao de cerveja desde a
época dos sumeérios e egipcios, foi na Alemanha que se desenvolveu a
Weizenbier (cerveja de trigo), também chamada de Weissbier (cerveja
branca) a partir do século 16. A popularidade da cerveja de trigo caiu apds
a invencao da refrigeracao, que possibilitou a producao de Lagers, quase
desaparecendo no inicio do século 20 até a década de 1950. Nos anos
1960, o estilo Weizenbier ressurgiu, especialmente entre 0s jovens,
homens e mulheres. Nesta época, o trigo ja era cultivado no planalto
gatcho e, a partir dos anos 1980, o estilo voltou num movimento que
inspirou cervejeiros do mundo a valorizar a pluralidade cervejeira,
equilibrando a inovacao e a tradicao com o melhor uso dos recursos
locais, de forma responsavel e comprometida com a
comunidade e o ambiente.

Doppel Weizen, da lingua alema, signifi-
ca duplo trigo, o que a torna uma cerveja
robusta, aproveitando todo o potencial de
sabor do trigo gaticho. Seu aroma lembra
banana caramelada, cravo e especiarias,
além de frutas vermelhas. O fermento
confere o teor frutado e complexo. O sabor
lembra frutas cristalizadas, tem um leve
amargor, equilibrado e com malte destaca-
do. Ainda aparecem notas de chocolate ao
leite e geleia de pessego, com final cara-
melado. E sedosa, encorpada e refrescan-
te. Mescla tons de laranja e dourado, com
espuma branca, volumosa e persistente,
de textura fina. E uma cerveja autoral inspi-
rada nas cervejas do Velho Mundo, combi-
nando a criatividade dos cervejeiros com
todo o potencial de sabor da produgao
local e ecoldgica.

Vai bem com
Queijo minas, chevre

salafas leves, comida japonesa
e torta de limdo.

Temp. ideal

v

Copo ideal

Weizen, alto e largo na
parte superior para receher
todo conteUdo da garrafa.

Rmargor Cor
19 IBU : alaranjada

Ingredientes Orgénicos 98%
Embalagem: garrafa de 500ml

Esta cerveja € fruto da parceria da Steinhaus Cerveja Organica com a
AMMA Chocolate Organico. A AMMA Chocolate contribui para preservar e
reflorestar a Mata Atlantica no sul da Bahia, promovendo a recuperagao
socioeconomica da regiao por meio do cacau. O cacau € originario da
bacia do rio Amazonas, tendo sido dispersado para as regioes tropicais da
América Central e do Norte. E interessante saber que o cacau era original-
mente consumido na forma de bebida, muito apreciada por seu carater
amargo e apimentado pelos sacerdotes maias. Mais tarde foi adicionado
leite e actcar para agradar o consumidor comum, apds a exploragao
espanhola. A inspiragao do estilo base vem das Pale Ales inglesas por
oferecer sabor, equilibrio e complexidade, sem deixar de destacar o
cacau. A presencga do malte pale se faz notar como pao e biscoito, combi-
nada com ldpulos de origem americana e alema
para incrementar a diversidade de sabores.

0 aroma da cerveja destaca o cacau,
que lembra o carater cremoso e envolvente
do chocolate. Percebe-se também leves
toques florais e apimentados, provenientes
do ltpulo, e também um toque de cereal. O
sabor acompanha o0 aroma com 0 dulcor do
cacau, combinado com os maltes de
cevada e trigo. O amargor delicado dos
[ipulos americano e alemao confere equili-
brio para a cerveja, aparecendo mais pro
final do aftertaste.

A cor da cerveja € laranja acobreada,
devido a presenca intensa do cacau,
espuma fina e branca, com média reten-
¢ao. A cerveja tem o corpo bastante alto,
destacando a presenca de maltes e cacau,
enchendo a boca e incrementando o cara-
ter envolvente da cerveja. O cacau utilizado
¢ cultivado organicamente.
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Vai bem com
Sobremesas a hase de cacau e

chocolate ou mesmo fazer as vezes EA[
fle sobremesa. / Y

Temp. ideal

Pint
T meia altura, hoca larga
4 para favorecer 0 aroma.

Copo ideal

Cor
tourada cobre

Amargor
26 16U

Ingredientes Organicos 99,5%
Embalagem: garrafa de 500ml

A cerveja Latitude 13 White Stout Coffee traz em sua receita a adicao
de café organico, ingrediente com destaque no aroma e no sabor. Embora
o0 padrao das Stouts seja de cor bem escura, a intengao € desafiar os
conceitos e apresentar o café numa cerveja de cor clara. O sentido
original de Stout - forte, se expressa na complexidade de sabores que
combinam e destacam o café, adicionado nas etapas quente e fria do
processo cervejeiro. O café Latitude 13 € todo cultivado na Chapada
Diamantina, Bahia - regiao que combina uma séria de caracteristicas de
solo e clima que criam um dos melhores “terroirs” do planeta para a
producao de café arabica de qualidade. Nos municipios de Ibicoara e
Mucugg, os frutos desenvolvem-se e maturam a uma altitude acima de
1.100 metros do nivel do mar, submetidos a uma grande amplitude
térmica, mas sem nunca atingir extremos de calor
ou frio.

0 aroma da cerveja lembra café fresco,
pao torrado, biscoito, lavanda e especi-
arias. O sahor inicial € doce, acompanhan-
do os descritores de aroma e dando lugar
a0 amargor quase apimentado, de carater
sedoso, do classico lipulo inglés East Kent
Goldings, combinando a presenca da
aveia, que incrementa o carater cremoso
da cerveja. Toque amadeirados e floral
permanecem na boca, junto com a
presenca do Itpulo e do café. A cor da
cerveja é dourada acobreada, combinando
a cor dos maltes e do café. Espuma quase
branca, fina e densa, com boa formagao e
média retencao. O corpo € equilibrado,
pendendo a levemente encorpado, com
toque licoroso € sedoso. Uma cerveja

extremamente saborosa e complexa no 2~ -
- ,
paladar. T (LU A

Vai bem com
Queijos maturados ou

defumados, grelhados, assados
em geral e chocolates amargos.

Temp. ideal  Copo ideal )
6° Pint 00 ¢
T meia altura, boca larga = _ v
4 para favorecer 0 aroma.




llml + Amargor Cor i+ Ingregientes Orpdnicos 95%
5,97 | 58 16D “dourada avermelada | Embatagem: garrata de 300w

India ot IPA i
e ) | LAY ) Spunts nes
humar of 2| PYANA, DROCLZINOK
Jartr o Kjue - combustivel produzido sem con !
fechado. Entre as Pake Ales, as 'PAs foram de ohadla esist
15 bonoas viagens da inglatema o8 fias, tondo masor tooe
afcool @ Rpuso, doss conservasies na ) L A0 long
mpo, acervea fol ficando mes clara e 1 { Mais tarde, suroe

1 Arnenican ndia Pade Ale com mialor teor afcookicn @ sabor de lopd
NS PrOnNUNGK) ¢ alnco, A recety i Stantus nspra-52 0o

radicao mundial e nas boas IPAS brashesras. UtHza ortos orgiinic

Jrex S pefa agricuftura famillar, apeodmando orsumidor
produsor & diminuin Impacto ambientad do transports & do uso
I L]

0 remede ncsaimente 4 Intas oincas, como

I & maracuga. Logo & Saguer destacam 6 o
aamelo ¢ utns como higos, pes maduas @ péssean em colda
Tudo isso @ resubtado do lipulo adicionado no final da fervura & di
adicao N0 dupda  dry-hopping (pwocesso no qual potencializa

aroma), com varkedades de  hipu

amencan 1 a b 8 malt
[om um =l vernente gocs i
toaes de " & noze )
equbbrio pende a0 amargo. Possa
COfpO meio @ sabor inutado, refrescan
te e amargo, O final @ madio-lomp
permanecendo na  boca carater
amargo e Intado, A doracao da
' ) len ) 15
5 ) "‘ ) 10 L N 0
resenty W LITNOE A
espuma, o8 cor martim, apresents

tecturn fina & I ) formaca

Quelio gorgonzola, cambazoha,
comidas fortes on bem temperadas,
corry ¢ bole de cendura com chacolate.

YO I

g° Caldereta on pint
T @-m atera, hca e
] para favarecer ¢ artml.

llml
5,0%

Amarger ¢ Cor : Ingredientes Orgdnicos 97%
23 B0 : preta’ Embalagen: garrafa de 300wl

estilo ' ) Stout orgInou . Uma cervess
& muito popuky entre trabas D Revolucao
ndustrial. € sua oflgem, era Lma werss Porter, Na klan

9, 0 450 Temou-68 COMO ma Carnyes Ba € ormada,

sactenstica do uso da cevada torrada. Embora o uso da avela tenha sid

mochk ‘,‘\|-|f‘”-1.|‘ sou USo hole 50 rasing

1 apenas alguns estilos @ @ sun resenca Nao MPArece 0 gosto di oarve
1, s & eviden ra & corp, tomando a Oatriesal Sioul cremosa
vl /£ ) conbere sunvidad @ cremosidade, além o comple

ablicdade no sabor. A Ontmeal Stout & i varkacao tha Sweel Stoul, com

ont apo & compleabasda

OMmbrIcan de make AN

Cte enngUEcE woma do tng

1he a0, cale, carameo & baunilles, com notas o

Ingas vermelhas madura ihor SeQus 0 arcia, @ vai desarwolendo

1 complexdade em sabores que lambram cale, chocolate ¢ sorvels g

reme, com nolas o5 fabaco, Sua Noern aticez Rz equabnio con

presenca do malte, que APArecs om0 Caramelado 8 tomack

manor maks evidente a0 fimal. A

Quei)s minas, chevre
saladas leves, comida japonesa
¢ lorta de limde.

20 el

12° Piat 19 calderela
T meld altena, b2 hrp
para favacecer 8 )

Aicool ¢ Amarger ¢ Cor : Ingredientes Orgdnices 39%
5,67 : 22180 : dmbar | Embalagem: yarrafa de 500ml

fogo acompanha & humanidade deads o sau iy trarenco o
outras funcoes; como o coZimento. A producio de carvela utikza be
16 calor em varias elnpas. Uma delag ¢ a sacagem Tuilte e 0
swculo 18 it com o uso do calor do S0l € do fogo direto, Diferentes
madeirns produzem eleflos distintos de aroma @ sabo smbinando
utres fatores, como mparatirs ¢ tompo de axposicao. Ald a irvencao

do torrador de tambor (drum roastes) o6 cersais malteados tnham um

104U Getumaco, IMAKs Ol Ienos &y ofe

corvedas antigas, deserwolvemos L defomador de malte, recidando
equipamentng descanados de foma econdmich & intebosnte. A dedunm
10 08 D0SS0S graos « ferta com maderas Mromaicas como larangirg

utizada radicionalmente no intedor do Rio Granda do St fa Gaburnar

Slorté clsra e

ESCICA0 1 INICA Que

OCia Sard ikensa & saborosa

roma inicial apresenta fnutas @ defumado

m 1) amnbra o 1,
combinando ' wly ¢ f )
aroma de fuma malmente ¢ associa

G0 4 CAnes & quendd, acompantady da

presenca frutada da fermentacao, O sabor
da SIVela & mcaiments  O0ce ‘n]u
Yazrendo o coriter refrescante o fndado

das cervesas de tigo, com o aspecto detfu
mado bastanle eadente. resultado da

defurnaca e A progeia  cooperativi

uliando madewras aromatl

cas da tamvha das frutas cliricas. & uma
Vel suforsl, mspirada nss - anbiga
ervejas, antes da Era odustoal, valorizan

da 0 potencil criativo do cervejaln

Queijes intensos como parmesds, gouda
defamade, porgonzola, legames assades,
paes recheades ¢ sobremesas com cacan.

conp), KX
Iltlm e e e M
parte :uerm para recebet

tefe contelde &2 parnala. —

Aicost © Amarger ! Cor : llmllum Orgdalcos 80%
5,2% © 20 I1BU : dowrada paha : Embalages: garrafa de S00m!

A historin do estio Blonde Ale o @ muto Jongs, mas e

figas. Este estil fol apresentado pekos carvejeiros artesansd
uma alternaliva- @ corveda de ma UMa TANSICR0 Dary as artesanals
mais saborosas e diversas. Ela tem semethancas com outros edtilos de
arvelas darms e kves, mo Kaksch, Paka Ale ¢

Ure @0 100N 0A00M NAS "Larvesas 00 jantar

LR

oratac Na Inplaterra, senia «

Ale o A estio & tambam bastants difundido o Belgca
e ervepas mais alcookeas @ Tnladas t -Iw",'lu;. pukan
W) 0 fesion ) IO, pancipaimene enlre a8 MIcro-cery

ONAc0 &M Mualas w

inradantes loca ) ko ¢
Blonde, sendo gt receitn « ‘e
mlizames 1 SR
ORI & levements Irntaco 1 Nota
¥ Mmach, e N0 ¢

eotam woma. U sahr

00 | nico, da forma

WOIma, eoalany O TR

Y A carvedd. U I ]

frutado M uma gama

abotes, CombInando um Bye amaroo
2 et wa o pulo no sabor, A

ervela o de um lom endre wrac
n leve harbice, por nao sef
ama tem Doa formacao €

ofa M 0 COMpo MK

abor @ potencin, Sendo indicada como

g bebida refrescants pam 1S (e
jor, bem como  Inick a2 wviaoem o
pscohnmento gas carnvesas anass

Queijo chevre, brie, mucarels,
braschelas, pizza, salgades frites,
saladas ¢ doces de fratas.

!mn
mlmh
u canecd




Ricost : Amarger: Ot * Ingredientes Orgdnicos 98%
4,7% : 18 16D : amarels patha : Embalagem: garrafa de S00ml
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Aicost : Amarger i Cor + Ingredientes Orgdnlcos 99%
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A rongalaa & tativa o miito popalar no nordests do Brasil. Encondrada
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STEINHM]S WITBIER MINEA - STEINHAUS SAISON CAJA

Ricool © Amargor Cor * lngredieates lrmlm 987 Ricon) : Amargor i Cor /; Ingredientes Drgdnices 99
4,7% ¢ A\CIBD amarelo patha © Embalagem: garrala de 375m) 5,5% 0 20 IBD : dewrade paiha . Embalagem: garrala de 375al
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Queljos teves, chevre, Mrie, (] Tumbler Queljo chevre, mascarpine, g° Fiate,

maGarela, saladas, frutes do &'{5 Dw‘m" comida fallandesa, Japomesa, "-.,' Qlllm.
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