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Somos una empresa de Representacion Internacional, con el objetivo de presentar al mundo las
mejores Cachacgas Artesanales de Brasil. Brindando una experiencia Unica, rica en aromas y sabores.

Contamos con una colaboracién con los mejores productores brasilefios de esta noble bebida tipica
brasilena. Estas empresas estan extremadamente comprometidas con los valores de responsabilidad
socioambiental. Garantizando la seguridad y calidad en todas las etapas del proceso. Entregando al
consumidor final un producto elaborado con mucho Amor y Cuidado.

iPermitete experimentar esta Deliciosa Sensacion!
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i Oty do Set Ohginicas — Cachage Phata

100% pura cachaga organica artesanal, reposada durante seis meses en
barricas de acero inoxidable. Color transparente y cristalino, aroma suave,
delicado y sabor caracteristico a cana de azucar. Apto para paladares
exigentes.

Especificaciones del producto:
Almacenamiento: 6 meses en tinas
de acero inoxidable

Graduacion de Alcohol: 40%
Volumen: 700ml

Estincia OWNeretls — Cachaca Plata

Cachaca pura artesanal, reposada en barricas de acero inoxidable, lo cual es
de gran importancia para la calidad final de la Cachaga.

Transparente, con un sabor inigualable, puro y fresco. Tiene un aroma dulce,
afrutado, ligeramente especiado en boca, con predominio del azdcar de cafa.
Suave en boca y muy baja acidez, lo que la convierte en una Cachaga facil de
beber, una gran opcion para principiantes. Postgusto agradable y ligero con
un interesante toque citrico al final.

Excelente para consumir en verano, maridando con mariscos. |[deal para
preparar bebidas como la Caipirinha.

Especificaciones del producto:

Origen: Jandaia do Sul/PR

Almacenamiento: Barriles de acero inoxidable
Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml




Rancho Santn Fé
— Cuchaga Biissat de Phat

Cachaca blanca con 46% de graduacion alcohdlica 'y 6 meses de reposo
en tinas de acero inoxidable. Muy aromatico y sabroso con notas que
recuerdan a cafa de azUcar, melaza, miel, rapadura y frutas tropicales.
Ideal para consumir a temperatura natural o muy frio, preparando
caipirinha, bebidas y cocteles con alta graduacion alcohdlica. Botellas
numeradas y firmadas a mano.

Especificaciones del producto:

Almacenamiento: 6 meses en tinas de acero inoxidable
Graduacion de alcohol: 46%

Volumen: 750ml

5 ot
Brinca pe Aun QU
b ’>S~ VALE Do Jacumon 0

= 30 Franasco po Su. ¢

@a«m—@a&ag&@wm’am

Cachaca blanca almacenada en Barricas de Guairaro o Palo Coca
(Pterogyne nitens) por un periodo de 1afo. Con notas de cafa de azucar,
rapadura y panela. Convirtiéndola asi en una bebida fina, de sabores
delicados y dulces.

Marida bien con platos mas ligeros, a base de pescado, aves y ensaladas. Por
lo que es una gran opcidon para aquellos que no sdlo quieren consumirlo en
su version pura.

Especificaciones del producto:
Almacenamiento: 12 meses en Barricas de
Guairaro o Palo Coca (Pterogyne nitens)
Graduacion alcohdlica: 41%

Volumen: 700ml
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Cachagca Orticana fue desarrollada en honor a la ciudad
de Ortigueira, que acogio calurosamente a Cachacgaria
Alambique Brasil.

Especificaciones del producto:

Origen: Ortigueira/PR

Almacenamiento: Reposado durante 6 meses en barricas de
acero inoxidable.

Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 600mli

Ctima do Guto — Cachaga Plata

Después de la destilacion, se almacena en tinas de acero inoxidable, un

recipiente neutro y seguro para almacenar la bebida, haciéndola suave, —
equilibrada y de sabor refinado, preservando las caracteristicas originales de 5'-'-*
la cachaza, como la pureza y frescura de los aromas de la cafia de azUcar. i";'-
|

Incoloro, brillo intenso y presencia de lagrima densa. Aromas agradables, en |
[

los que destaca la cafia de azlcar. Aroma alcohdlico moderado y equilibrado. . AlMADECY

CACHAGA PRAT/

Especificaciones del producto: Wiss
Almacenamiento: Minimo 6 meses en contenedor RODUZIOR EW ALANEIGUE
de acero inoxidable 70
Graduacién alcohdlica: 39% '
Volumen: 700ml
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Cuchaga Oha
Olute do (Sol Bhganicas ~ Cachaga Bho

Cachaga organica artesanal envejecida durante seis meses en
barricas de roble europeo. Color amarillo dorado, aromas de
vainilla, platano y almendras. Sabor suave, macia y agradable.

Especificaciones del producto:
Almacenamiento: 6 meses em Roble Europeo
Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 700ml

Cachacga ligeramente amaderada, guardada en barricas de balsamo. La
madera de balsamo aporta la frescura de la menta y el anis estrellado, con
notas herbaceas y florales, ideal para beber en lugar de ginebra, se sirve bien reﬂ,‘

sola o en coécteles.

Cachaca Bassi Balsamo es una cachaga reposada en madera de Balsamo,
también conocida como Cabreuva, por un periodo de 1ano, la principal
caracteristica de esta madera es darle un toque de frescura y suavidad a la
bebida, agregando notas de anisy anis en el aroma y sabor dejdndola una
bebida refrescante y suave.

La cachaca Bassi Balsamo combina bien con platos ligeros y medianos, a
base de carne de cerdo, cordero, aves, ensaladas agridulces que tienen una
ligera acidez. Con platos dulces combina bien con frutos secos, citricos,
frutos amarillos y con platos a base de miel, café, clavo, canela, etc., con otras
bebidas se puede mezclar con agua de coco, tés, café y bebidas citricas. . Son
excelentes para consumir puras, usar en la cocina y elaboracién de bebidas,
al ser una cachaza ligera y ligeramente amaderada, es una gran opciéon para

usar en casi todo.

701 ARMAZENADA . 1%\‘“
BALsaMO, -
Especificaciones del producto: j {

Almacenamiento: 12 meses en Balsamo Barrel
Graduacion alcohdlica: 41%
Volumen: 700ml
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Envejecidos en barricas de roble americano, son barricas que se utilizaban
para envejecer el whisky y aportar a sus notas un ligero dulzor con toques de
miel, vainilla, coco y caramelo.

Cachagca Bassi Carvalho es una cachaga que inicialmente reposa en barricas
de maniy jequitiba rosado durante 1afo y luego envejece en barricas de
roble por un periodo de 1afo mas, la principal caracteristica de esta madera
es darle un toque de elegancia, suavidad y dulzura al bebida, afadiendo
notas de miel y vainilla al aroma y sabor, dejandola una bebida equilibrada y
ligeramente dulce.

Oak Cachaga Bassi marida bien con platos medios e intensos, a base de
carnes rojas, caza, cordero, feijoada, callos, mocoté y mocofava. Con platos
dulces, chocolates, miel, coco quemado, quijada, caramelo y con platos a base
de miel, café, chocolate, etc..., Con otras bebidas, se puede mezclar con agua
de coco, café, capuchino, bebidas de chocolate o nata. y base de helado. Son
excelentes para consumir puros, utilizar en la cocina y elaboracién de bebidas,

. ENVELHECIDA ~
EMBARRIS DE
CARVALHO =

Especificaciones del producto:

Graduacion alcohdlica: 41%
Volumen: 700ml

SLBassi - @a%aga@néww/m

Cachaca amaderada almacenada en barricas de Amburana. La madera de

Amburana aporta notas muy asociadas a la cachaga, notas de sabor a miel,
canelay almendras, ideal para beber pura, armonizando bien con cervezasy
aportes mas amargos.

Cachaca Bassi Amburana es una cachaga almacenada en barriles de
amburana, y luego recibe una mezcla con cachacas blancas almacenadas

en barriles de jequitiba rosa y mani, la principal caracteristica de la madera

de amburana es darle un toque de dulzor y suavidad a la bebida, agregando
notas de miel., canela y almendras frescas en el aroma y sabor, dejandola una
bebida ligeramente mantecosa y dulce.

La cachaca bassi amburana marida bien con platos medios e intensos, a base
de cerdo, caza, cordero y aves. Con platos dulces, curau de maiz, torta de maiz,
cuscus de maiz, dulce de leche, suefio y churros. Con otras bebidas se puede
mezclar con café con leche, capuchino, tés y zumo de naranja. Son excelentes
para consumir puros, utilizar en la cocina y elaboracion de bebidas, por sus
notas de miel, canela y almendras dejan un dulzor mantecoso e intenso en el
paladar.

Especificaciones del producto:
Almacenamiento: 12 meses en Barril Amburana
Graduacion alcohdlica: 41%

Volumen: 700ml

por sus notas de vainilla y miel, dejan un dulzor elegante y suave al paladar.

Almacenamiento: 12 meses en Barril Roble Americano

DESDE 1980
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Citincia O)Vendh —
Cuchaga Custantheina

Una Cachaca de color amarillo pajizo, textura aterciopelada,
ligeramente dulce, aportando la presencia de suaves notas
de castanasy frutas frescas.

Especificaciones del producto:
Origen: Jandaia do Sul/PR
Madera: Barricas de Castafio
Almacenamiento: Minimo 2 afios
Graduacion de Alcohol: 40%
Volumen: 750ml

CASTANHEIRA

Cachaca envejecida durante 24 meses en barricas de roble europeo que
fueron utilizadas con whisky, con 40% de graduacién alcohdlica. Aromas
muy presentes a castafas, vainilla, miel, en boca muy suave y bastante
equilibrado. Ideal para consumir puro o con hielo. Botellas numeradas y
firmadas a mano.

Especificaciones del producto:

Almacenamiento: 24 meses en barrica de Roble Europeo
Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml
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Es un coupage de cachacga con hasta 1afo de crianza y cachaga envejecida
durante mas de 1afo en barricas de roble (50%). Una bebida que desprende
ligereza y suavidad, creando increibles experiencias sensoriales.

Color amarillo claro, fuerte presencia de brillos, lagrima cristalina y persistente.
Los aromas mas intensos son el caramelo y el coco.

Destacando los sabores acidos, discretamente amaderados.

Especificaciones del producto:
Madera: Barril de Roble
Almacenamiento: Minimo 1 afio
Graduacioén alcohdlica: 39%
Volumen: 700ml
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Estancia O Verdtl, -
Cuchaga 4 O)Viadeinas

Estancia Moretti armonizo las 4 maderas en una mezcla de Roble Francés,
Roble Americano, Imburana y Castafo. Sabor equilibrado, respetando las
caracteristicas sensoriales Unicas de cada madera. De color verdoso y claro,
tiene una mezcla de aromas de vainilla, miel, almendras y coco. En boca tiene
una sensacion aterciopelada, muy agradable y con baja acidez.

Marida muy bien con carnes rojas y quesos curados. jExcelente opcién para
disfrutar un domingo de parrillada con familiares y amigos!

M ¢ Especificaciones del producto:
LSTI]H(qu (@ Origen: Jandaia do Sul, PR
m []‘R‘ETTI Almacenamiento: Minimo dos afios en cada madera.
cicnid Graduacion de Alcohol: 40%
4MADEIRAS f Volumen: 500 ml
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Blend de cachacas envejecidas con predominio de amburana, donde
envejece durante 12 meses, y en roble europeo durante 24 meses,

con 40% de graduacioén alcohdlica. En aroma llamativo amburanay
muy amaderado, en boca notas de vainilla, castafa, trufa, miel, ligero
picante en lengua, retrogusto a clavo, canela, especias, una cachaza
muy llamativa con una propuesta de madera muy agresiva. Ideal para
disfrutar solo o frio, preparando bebidas mas sofisticadas y complejas.
Botellas numeradas y firmadas a mano. Produccién limitada de sdélo
300 botellas por lote.

Especificaciones del producto:

Almacenamiento: 12 meses en barrica de Amburana y
24 meses en barrica de Roble Europeo

Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml
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La combinacion de Robles provoca una explosion de sabores de la que es
imposible no enamorarse! Con sensaciones aterciopeladas, amaderadas
y dulces, esta mezcla aporta notas de coco, almendras, caramelo y miel.
iPreparate para esta obra maestra!

Especificaciones del producto:

Origen: Ortigueira/PR

Almacenamiento: Madera de Roble Francés y Americano
Envejecido durante al menos 1 aiio

Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml

Ciina do Gate ~ Cachagn SPremiam

100% anejado en barricas de Roble Americano, por un periodo superior a
1afoy ademas es doblemente destilado, convirtiéndola en una bebida
diferente. Tanto el aroma como el sabor resaltan su nobleza, finuray
suavidad, una complejidad sensorial que lo hace Unico.

Color amarillo intenso, fuerte presencia de brillo y cristalino. Lagrima muy
persistente, caracteristica de la cachaga envejecida en barricas de madera i

de Roble Americano. 73\ AIMADE
Se notan los aromas a caramelo y dulces. 3

Especificaciones del producto:
Madera: Barril de Roble Americano
Almacenamiento: Minimo 1 aiio
Graduacion alcoholica: 39%
Volumen: 700ml
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Cachaga Organica artesanal envejecida durante cinco afos en barricas
de Roble Francés. Tiene un color dorado brillante, con sabores a vainilla,
coco y miel. Armonico, suave, terso y complejo.

Especificaciones del producto:

Almacenamiento: 5 afios madera de Roble Europeo
Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml

Estancia Moretti armonizé 2 maderas en una mezcla durante 48 meses,
en barricas de roble europeo y americano, cuidadosamente producidas
y almacenadas para su afiejamiento. Elaborando un producto capaz de
deleitar los paladares mas exigentes. De color dorado, brillo intenso y
cristalino, lagrima densa con correcto encaje. Tiene un aroma dulce, con
una fuerte nota de vainilla, almendras, especias y notas amaderadas. En
boca tiene un sabor dulce, ligero y agradable, con una acidez muy baja.
Provoca una sensaciéon en boca aterciopelada y ligeramente picante.
Postgusto largo y muy agradable, destacando las buenas propiedades
de conservacion que tiene la madera. Marida muy bien con carnes rojasy
guesos de mayor curacion.

Especificaciones del producto:

Almacenamiento: 24 meses en barrica de Roble Europeo y Americano
Graduacion de Alcohol: 40%

Volumen: 750ml
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Inspirandose en el nuevo “Caramelo” adoptado por la familia Alambique
Brasil, no sélo en color, sino también en dulzura, Bud inspiré Caopirinha, la
caipirinha preparada con sabor a platano, con el objetivo de unir a ADAD, la
Associacio Defensora dos Animais, Em Ortigueira/PR, para ayudar juntos a
nuestros amigos de cuatro patas.

Especificaciones del producto:
Origen: Ortigueira/PR
Graduacion de Alcohol: 20%
Volumen: 500ml
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Cachaca de la linea Alambique Brasil Prata con miel natural de
apicultura propia, jugo de limdén y pimientos rojos.

b

Especificaciones del producto:
Origen: Ortigueira, PR
Graduacion de Alcohol: 20%
Volumen: 500 ml
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Una de las mas vendidas del verano. El sabor a menta es ligero, recuerda
mucho a la cachaca blanca pero el final es muy refrescante. Sabroso y ligero,
apto para los dias calurosos. La caipirinha que se elabora con él es fantastica
y también se puede utilizar en otras bebidas. Marida bien con: Barbacoa,
Comida japonesa, Comida arabe, Pescados, Queso gruyere. Consejos:
Conservar en el frigorifico o congelador. También se puede utilizar para
condimentar/marinar cordero. En la etiqueta aparece el pajaro brasilefo, El
s gran Martin Pescador, un hermoso pajaro que se encuentra en el Pantanal.
Destaca por su agilidad y habilidad para pescar. Su color es intenso y varia
(\R{\Z desde un azul intenso hasta un gris azulado con un llamativo vientre rojo.

528104 MISTA
DE CACHAGA CURTIOA EM

HORTELA

Especificaciones del producto:
Graduacion alcohdlica: 39%
Volumen: 700ml
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Me recuerda mucho a la caipirinha! Sabor muy tradicional y muy bien
aceptado todo el afio. Refrescante y sabrosa, ademas de la propia caipirinha,
acompana muy bien a varias bebidas. Consejo infalible: conservar en
frigorifico y congelador. Marida bien con: Salami, cerdo, salchicha hungara
ahumada, queso fresco de Minas, queso semicurado, barbacoa, cacahuetes.
Consejos: jUna dosis de limon de Araz, un hueso de hielo y miel! jEsta mezcla
es perfecta! Mezcla un poco con el brigadeiro blanco (dulce brasilefio) y
tendras una caipirinha brigadeiro perfecta. También se puede utilizar, junto

con Ginger Araz, para marinar carne de cerdo. En la etiqueta, el ave brasilena i o
Araz de Limao hace referencia al sabor de la caipirinha, apreciada en todo el {\R{\Z
paisy en el mundo, cuyo color y presencia se relaciona con el famoso Loro o

LIMAO

Loro Verdadero, conocido por ser un ave de compania., por su belleza y por
lucir los colores de la bandera brasilefa.

Especificaciones del producto:
Graduacion alcohdlica: 39%
Volumen: 700ml

T0mL. 950l
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Craz - O) Vel ¢ Poimenta

El sabor esta equilibrado entre dulce y picante. Ligeramente dulce y el
picante es de ligero a moderado. Su base es Cachaga envejecida durante 2
afnos en barrica Jequitiba Rosa y 2 anos en barrica Amburana. Gusto a los
amantes de la tradicional cachaga amaderada y a los que prefieren un coctel
dulce. Araz de Mel e Pimenta fue desarrollado como una edicién especial,

sin embargo, tuvo tal éxito que se unid a nuestra linea fija. Marida bien

con: Comidas de bar, pastas con salsa roja, camarones, feijoada, panceta,
chocolate con leche, queso parmesano. Consejos: Conservar siempre en el
frigorifico o una hora antes de consumir. Ave brasilefia: El Tucan Pico Verde
tiene los colores de la miel y la pimienta, ingredientes que al mezclarse
aportan la dulzura de la miel con el picante de la pimienta de dedo. Lo mismo
ocurre con los tucanes, aves coquetas en el cortejo nupcial y muy protectoras
de su nido, pudiendo ser dulces con su familia, pero muy fuertes y valientes si
algo o alguien amenaza su territorio sagrado.

Especificaciones del producto:
Graduacion de Alcohol: 39%
Volumen: 700ml
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Me recuerda a la cachacga blanca, pero mas picante. Algunos dicen que el
jengibre adormece ligeramente la lengua. Recomendado para quienes
gustan de preparar bebidas o aman el jengibre. En invierno esta bien

a temperatura ambiente, tanto el jengibre como el alcohol ayudan a
calentarlo, en verano queda estupendo en caipirinha y se guarda en el
frigorifico o el congelador. Alli son muy habituales los combinados y las
bebidas de jengibre. Marida bien con: Salami colonial, carne de cerdo,
queso parmesano bien curado. Consejo: Perfecto para marinar carne de
cerdo. Ave brasilefa: Sociable y espontanea, la Ararajuba es una de las
especies de aves brasilefias mas bellas, debido a su temperamento docil
es muy buscada como ave doméstica, hecho que ha llevado a la especie al
riesgo de extincion.

Especificaciones del producto:
Graduacion alcohdlica: 39%
Volumen: 700ml
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Licor fino de mandarina tipo mandarinetto originario de Italia, con un 25%
de graduacion alcohdlica, elaborado con cachaga y piel de mandarina. Muy
aromatico con la acidez de la piel de mandarina bastante pronunciada,

en boca mucho equilibrio entre el sabor de la piel y la cachaca. Ideal para
disfrutar de puros frios y preparar bebidas y cocteles.

Especificaciones del producto:
Graduacion de Alcohol: 25%
Volumen: 500ml
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ALAMBIQUE DE CACHACA
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www.frontierfree.com

@frontier.free

Rodrigo Pionedo Thiago Augusto Franco
€ 554399676 7677 3 554399917 8014

4 rodrigopionedo@gmail.com X francothiago@hotmail.com




